CERIMONIE 2024
Antipasto

Tortino di parmigiano al cuore morbido
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Primi
Risotto alla Zucca, blue di capra e Ciccioli di speck

2
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Mezze Maniche con Guanciale di Norcia e
Pomodorini mantecato al Caprino di Montevecchia

Secondo

Guancetta di Maiale Morbidissima con pure

Dessert

Torta chantilly classica

Vini

Bianco e rosso Scelti dal nostro sommelier

Per il brindisi

Calice: Franciacorta brut - Spumante dolce

Bevande - Caffé § 71
37 € ‘
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APERITIVO RINFORZATO =,
Alla Buvette

Prosecco, Spritz, Analcolico, Acqua

Per |'attesa

Pizzette, Grana

AL "BUFFET"

Stuzzichini misti

Tartine con mousse di paté di lago, Cous Cous alle verdurine,
Hummus di ceci e julien di bresaola, Crudité di verdure

Salumi misti

Crudo, Salame, Pancetta

Pane fatto da noi

Salumi misti

Formaggella di Montevecchia, Formaggini freschi ai tre colori
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N Fritti i/
Gamberi in pastella, Olive Ascolane, Bocconcini di pollo
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Primi (Da Scegliere)
Risotto:
Al rosmarino e caprino di Montevecchia
Alla Monzese ...salsiccia e vino rosso
Al radicchio rosso e pancetta croccante, mantecato alla crescenza
Riso Asparagi e Blue di Montevecchia

Torta (Da Scegliere)
Crostata di frutta
Chantilly classica

Per il brindisi
Calice
Spumante Brut e Dolce

Vino

Rosso e bianco fermo
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MENU PESCE
Antipasto

Gamberi profumati al curry su crema di topinambur
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Primo

Spaghetto Quadro al burro di alici con spolverata di
pan grattato e bottarga

Secondo

Filetto di orata alla mediterranea con patate al forno

Dolce

Torta al cioccolato

Vini
Bianco e rosso Scelti dal nostro sommelier
Per il brindisi
Calice:
Franciacorta brut - Spumante dolce

Bevande & Caffé
37 €

o Tessitura
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Antipasto

Gamberi profumati al curry su crema di topinambur

Primo

Spaghettoni quadrati al burro d‘alici Pomodorini e
Burrata

Dolce
Crostata di frutta

Vini

Bianco e rosso Scelti dal nostro sommelier

Bevande & Caffé
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