
S. Pasqua 
31 Marzo 2024 

Tris di Antipasti 
Cestino di nuvola di drago ripieno  

di tartare di gamberi argentina e mango 

Torta “pasquaglina” 

Vitel “Carciofè” 

 

Primo 
Scialatelli mantecati alla bisque di Gamberi e Datterini Rossi 

 con Burrata di bufala e granella di pistacchi 

῀῀῀῀῀῀῀῀῀ 
Sorbetto alla mela verde e zenzero  

 

Secondo 
Arrosto di Cosciotto di Agnello con salsa alle arance e pepe  

con Patate novelle 

Dessert 
Delizia Pasquale alla Colomba 

Acqua e Caffè 

60€ 

La Tessitura 
Ristorante e Banquetting 

Via Collegio Manzoni,8 – 23807 Merate(Lc) 
prenotazioni@ristorantelatessitura.it 

M: 331-2672401 F: 0399052264 



S. Pasqua 
31 Marzo 2024 

Menù Vegetariano 

Tris di Antipasti 
Cestino di nuvola di drago ripieno  

di tartare di gamberi argentina e mango 

Torta “pasquaglina” 

Caponata Siciliana 

Primo 
Scialatelli mantecati alla bisque di Gamberi e Datterini Rossi 

con Burrata di bufala e granella di pistacchi 

῀῀῀῀῀῀῀῀῀ 
Sorbetto alla mela verde e zenzero  

Secondo 
Hamburger vegetale con patate al forno 

Oppure 

Filetto D’ombrina con Patate al forno 

Dessert 
Delizia Pasquale alla Colomba 

Acqua e Caffè 

60€ 

La Tessitura 
Ristorante e Banquetting 

Via Collegio Manzoni,8 – 23807 Merate(Lc) 
prenotazioni@ristorantelatessitura.it 

M: 331-2672401 F: 0399052264 


