
SGABEI | 
Sgabei serviti con prosciutto cotto “Pernigotti”, lardo di “Colonnata”, Crudo ”Pernigotti”,
salame della Lunigiana ”, mortadella i.g.p “Perinigotti” e stracchinetta di ”Cormezzano”

(1,7,8)

PATATINE FRITTE | 
(8)

TAGLIATA DI MANZO | 
Tagliata di manzo servita con parmigiano, rucola e pomodorini

COTOLETTA | 
Cotoletta di manzo e patatine fritte

(8)

VAPORATA DI MARE | 
Frutti del nostro mare  cotti a vapore

(2,4,14)

ORATA ALL’ISOLANA | 
Orata al forno, servita con zucchini,pomodorini e

 olive (4)

TESTAROLI | 
Testaroli al pesto Ligure

(8)

VERDURE ALLA GRIGLIA | 

INSALATA MISTA | 

 FRITTO MIX| 
Mozzarelline panate e olive impastellate fritte 

(1,3,5,7,12)

nell’attesa 

CALDA CALDA | 
Farinata di ceci e stracchinetta del caseificio “Cormezzano”

(7)

ACCIUGHE CROCK | 
Acciughe impanate e fritte

(4,8)

 SPIZZICHIAMO

dalla CUCINA

GRAN FRITTO MISTO CON PARANZA| 
Gran fritto con Paranza del giorno, acciughe e calamari

CAPRESE FERRO’S | 
 Selezioni di pomodori gialli e rossi locali,

accompgnati da mozzarella di bufala d.o.p,
olive taggiasche, basilico fresco e un filo del

nostro olio extravergine d’oliva Bio az.agr.Sandri
(7)

Tagliolini al il ragu’ di Salsiccia 
di Cormezzano 

(1,3,7)

9 €

9 €

18 €

11 €

€.13

21€

18€

13€ 21 €

21€

20€

7€

7€

7€

BACCALA’ POP | 
Frittelle di baccalà

(4,8)

9 €

MUSCOLI ALLA MARINARA  I 15€

9 €

FRITTO DI CALAMARI €.20

RAVIOLI DEL PLIN AL
POMODORO E BASILICO 

€. 13



PIZZE classiche 
MARINARA | 7

Pomodoro bio, olio evo bio e origano 
(1)

MARGHERITA | 8
Pomodoro bio, mozzarella fiordilatte “Caseificio Cormezzano” e basilico

(1,7)

NAPOLI | 9
Pomodoro bio, mozzarella fiordilatte “Caseificio Cormezzano”, capperi, 

acciughe di Monterosso e origano 
(1,4,7)

COLONNATA (bianca) | 9,50
Mozzarella fiordilatte “Caseificio Cormezzano”, fiori di zucca, Lardo di

Colonnata e pomodorini
(1,7)

LIGURIA (bianca) | 9.50
Mozzarella fiordilatte “Caseificio Cormezzano”, pesto Ligure, olive

taggiasche e stracchinetta 
(1,7,8)

DALL’ORTO | 9.50
Pomodoro bio, mozzarella fiordilatte “Caseificio Cormezzano”, verdura di

stagione
 al forno 

(1,7)

CORMEZZANO (bianca)| 9
Mozzarella fiordilatte e formaggi “Caseificio Cormezzano “

(1,7)

CAPRICCIOSA | 10
Pomodoro bio, mozzarella fiordilatte “Caseificio Cormezzano”, carciofi
sott’olio, olive taggiasche, prosciutto cotto “Pernigotti” e funghi porcini 

(1,7) 

SPECK e MASCARPONE | 9,50
Pomodoro bio, mozzarella fiordilatte “Caseificio Cormezzano”, speck e

mascarpone 
(1,7)

CALZONE | 9,50
Pomodoro bio, mozzarella di bufala, prosciutto cotto “Levoni”

(1,7 )

 
WURSEL & PATATINE | 9,50

Pomodoro bio, mozzarella fior di latte “Caseificio Cormezzano”, würstel e
patatine fritte

(1,7,8)

fugazze
CLASSICA | 13

Mozzarella fiordilatte
“Caseificio Cormezzano”

pomodoro a fette , insalata ,
prosciutto crudo “Pernigotti”

(1,7)

STRACOTTO | 12
 Stracchinetta  di

“Cormezzano”prosciutto
cotto “Pernigotti” 

(1,7)

MONDIOLA | 12
Mortadella IGP  “Levoni”,
stracciatella , granella di

pistacchio di Bronte
(1,7)

COPERTO | 2

UTILIZZIAMO FARINE ITALIANE SEMIINTREGRALI PROVENIENTI DA AGRICOLTURA BIOLOGICA



SPECIAL-one
GORGOCICCIA | 12

Pomodoro bio, mozzarella fiordilatte “Caseificio Cormezzano”,gorgonzola DOP, salsiccia della Lunigiana
(1,7)

PARMA IMBUFALITA | 13
Pomodoro bio, mozzarella di bufala, prosciutto crudo di Parma “Pernigotti” 

(1,7)

FUOCO & FIAMME | 12
Pomodoro bio, mozzarella fiordilatte  “Caseificio Cormezzano” ,salame piccante, n’duja e 

stracciatella 
(1,7)

DEL RAIS | 12
Pomodoro bio, mozzarella fiordilatte “Caseificio Cormezzano” , tonno sott’olio, 

cipolla di Tropea in agrodolce e olive Taggiasche
(1,4,7)

FERRO’S | 12
Pomodoro bio, burrata, acciughe di Monterosso, pomodori secchi,

 olive, olio all’aglio e basilico 
(1,4,7)

REGINA MARGHERITA | 12
Pomodoro bio, mozzarella fiordilatte “Caseificio Cormezzano”, mozzarella di bufala a crudo, pomodori

pachino e basilico 
(1,7 )

NORDICA | 13
Pomodoro bio, mozzarella fiordilatte “Caseificio Cormezzano” , salmone selvaggio, rucola,

 stracciatella, scaglie di mandrole e aceto balsamico
(1,4,7, 8,12)

ALP-IN BRESAOLA (bianca) | 13
Mozzarella fiordilatte “Caseificio Cormezzano”, pomodori datterini, bresaola,rucola e grana

(1,4,7)

TARTUFO & CO (bianca) | 14
Mozzarella fiordilatte “Caseificio Cormezzano” ,crema di tartufo, mortadella IGP e scamorza 

(1,7)

CROQUE MADAME (bianca) | 14
Mozzarella fiordilatte “Caseificio Cormezzano” Speck, uovo e crema di tartufo

BOCCA DI MAGRA | 16
Pomodoro bio, mozzarella fiordilatte “Caseificio Cormezzano” e frutti del nostro mare

(1,2,4,7,14)

UTILIZZIAMO POMODORO PELATO  BIO ED OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA BIO , LA MOZZARELLA  DALLA LUNIGIANA


