


El chef belga, Pierre Résimont, 
propietario de los restaurantes L’Eau - 

Vive, en Namur, con 2 estrellas Michelin, y 
la brasserie Le comptoir de L’Eau – Vive, 
en Erpent, les propone una selección de 
platos típicos de brasserie adaptados al 

gusto de hoy.

«Pasión, creatividad 
y sabores son los 
ingredientes de mi cocina, 
espero que les guste»



Закуски
Салат «La Brasserie» [2-3-4-5-9-14]. . . . . . 16,50 
Свежий салат, томаты, маринованный 
лук, маринованный тунец, перепелиные 
яйца, авокадо и тунцовый соус

Салат «Цезарь» [1-2-3-4-5-9-13-14].. . . . . . . 17,20 
Нежное куриное филе, свежий салат, 
томаты черри, гренки на масле, 
стружка пармезана, перепелиные 
яйца и анчоусный майонез

Салат с козьим сыром [2-4-6-7-13-14]. . . . . 16,90
Жареный козий сыр, яблоко, свёкла, 
грецкие орехи и эндивий

Брускетта с иберийским хамоном 
беллота, свежими томатами, чесноком и 
базиликом [1-2-3-5-6-7-8-13-14].. . . . . . . . . . . . . 16,50 

Крокеты с пармезаном и лобстером, 
томатным соусом, карамелизированным 
луком и хрустящим салатом  
[1-2-3-4-5-9-10-11-14].. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15,50 

Суп | Крем-суп | Газпачо дня.. . . . . . . . . . 10,20 



Нам важно ваше благополучие. 
Все продукты тщательно 

отбираются, а некоторые выращены 
в нашем собственном саду.

Греческий салат [2-4-14].. . . . . . . . . . . . . . . . . 15,20 
Томаты, оливки, огурец, сыр фета, 
красный лук полезный выбор

Салат с киноа [2-4-5-6-14]. . . . . . . . . . . . . . . . . 15,50
Киноа, апельсин, грейпфрут, фенхель, 
моцарелла и лук полезный выбор

Брускетта с сицилийской 
капонатой [1-2-3-5-6-7-8-13-14].. . . . . . . . . . . . . . 14,50 
Баклажаны, томаты, цуккини, руккола 
и кедровые орехи полезный выбор

Паста
"Тальятелле с горгонзолой,  
сливками и грецкими орехами [*]. . . . . 16,00 

Равиоли с рикоттой, сливками,  
томатами и свежими травами [*].. . . . . . . 15,50

Спагетти | Макароны с соусом болоньезе, 
неаполитанским или домашним 
карбонара [1 · 2 · 3 · 4 · 5 · 6 · 7 · 12 · 13 · 14]. . . . . . . . . 15,00 



Рыба и мясо
"Рыба дня [*].. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 32,00 

Жареная курица с сицилийской 
капонатой, пюре Résimont и сливочной 
мясной редукцией [1 · 2 · 4 · 5 · 12 · 14]. . . . . . . . . 22,20 

Медальоны из говядины Frisona с 
травяным маслом, томатами и хрустящим 
салатом [2 · 4 · 14]. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 28,80 

Жареный лосось со шпинатом, зелёной 
фасолью, цуккини, томатами, кедровыми 
орехами и запечённым сырным соусом 
[2 · 6 · 7 · 9] полезный выбор. . . . . . . . . . . . . . . . . . . 24,90 

Бургеры и сэндвичи
Крок-Месье с ветчиной и сыром, подаётся 
со свежим салатом [1 · 2 · 4 · 5 · 13 · 14]. . . . . . . . 14,90 

Ветчина, сыр, бекон, яйцо, куриное филе и 
хрустящий салат" [1 · 2 · 3 · 4 · 5 · 13 · 14]. . . . . . . 15,90 

Сэндвич с тунцом и майонезом, 
салатом романо и свежими томатами 
[1 · 2 · 3 · 4 · 5 · 9 · 13 · 14].. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14,50 



Тост с телятиной, яйцами, каперсами, 
тунцовым и анчоусным соусом 
[1 · 2 · 3 · 4 · 5 · 6 · 7 · 8 · 9 · 13 · 14].. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14,90 

"100% говяжий бургер [1 · 2 · 3 · 4 · 5 · 6 · 7 · 8 · 13 · 14]
200 г говядины Frisona, бекон, сыр 
эмменталь, томат, копчёный беконный 
майонез". . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 22,70 

Гарниры
"Порция картофеля фри" [*].. . . . . . . . . . . . . 5,50 

Свежие обжаренные овощи.. . . . . . . . . . . . 5,00 

Пюре Résimont [2].. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6,00 

Салатные листья с маринованным 
луком-шалот [4 · 14]. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5,00 

[ 1 ] Клейковина

[ 2 ] Молоко

[ 3 ] Яйцо

[ 4 ] Сульфиты и 
диоксид серы

[ 5 ] Сою

[ 6 ] Орехи

[ 7 ] Арахис

[ 8 ] Люпины

[ 9 ] Рыбу

[ 10 ] Ракообразных

[ 11 ] Моллюсков

[ 12 ] Сельдерей

[ 13 ] Семена кунжута

[ 14 ] Горчицу

[ * ] Пожалуйста, уточняйте 
информацию об 
аллергeнах у персонала



В соответствии с Регламентом ЕС № 1169/2011 о 
правильной маркировке пищевых аллергенов, в этом меню 
представлено числовое обозначение каждого аллергена.

Учреждение не может гарантировать отсутствие 
аллергенов содержавшихся в ингридиентах используемых 
в блюдах, поэтому если у вас есть аллергия на какие-либо 
продукты или ингредиенты, пожалуйста, известите персонал 
зала для большей информации.

Спасибо.

•	 Мы хотим Вам сообщить,что у нас появилось 
веганское меню. Спросите об этом меню у нашего 
персонала.

•	 Мы сотрудничаем только с поставщиками,у которых 
есть сертификат на традиционное и устойчивое 
рыболовство.

•	 Используемое масло состоит из оливок, 
подсолнечного масла и 100%растительного жира.

•	 В случае какого-нибудь сомнения обращайтесь к 
персоналу.

•	 В Bahía del Duque мы предлагаем 
сертифицированный органический кофе.
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thetaishotels.com/bahia-del-duque


