La E)rosserie

POSTRES

DESSERTS
NACHSPEISE

DESSERT



Helados artesanos

por bola | 350 €

*)

Homemade ice cream per scoop
Hausgemachte Eissorten pro Kugel
Glaces artisanales a la boule

Dame Blanche: helado de vainilla,
chocolate caliente y nata | 9,50 €
(1:2:3.5.6)

Dame Blanche: vanilla ice cream, hot
chocolate and whipped cream

Dame Blanche: Vanilleeis, heiser Schokolade
und Sahne

Dame Blanche : glace & la vanille, chocolat
chaud et creme fouettee



Créme brilée de vainilla| 9,00 ¢
(2-3)

Vanilla creme brdlée

Vanille Creme Bralée

Creme brdlée a la vanille

Macedonia de fruta tropical
con helado de vainilla | 8,50 €
(2:-3-5)

Tropical fruit salad with vanilla ice cream
Tropischer Obstsalat mit Vanilleeis

Salade de fruits tropicaux avec glace a la
vanille

Impuestos incluidos - Taxes are included



Siguiendo el Reglamento Europeo CE 1169-2011 sobre el correcto
etiquetado de alérgenos alimentarios, les ofrecemos en este
menu una guia numérica correspondiente a cada alérgeno.

Este establecimiento no puede garantizar la ausencia de
trazas de otros alérgenos no contenidos como ingredientes
del plato, por lo que si usted es alérgico o infolerante a algun
ingrediente, le rogamos contacte con nuestro personal para
mayor informacidén.

Gracias.

In accordance with European Regulation (EC) No. 1169/2011 on the
proper labelling of food allergens, this menu includes a numerical
quide corresponding to each allergen

Our establishment cannot guarantee the fotal absence of any
allergen traces not described as ingredients of our dishes
Therefore, if you are allergic or infolerant fo any ingredient, please
be so kind to contact our staff for more detailed information

Thank you.

Gemdp der Europdischen Verordnung (EG) Nr. 1169/2011 Uber die
korrekte Kennzeichnung von Lebensmittelallergenen finden Sie in
dieser Speisekarte eine numerische Ubersicht zu den enthaltenen
Allergenen

Das Hotel kann das vollige Fehlen jeglicher Allergenspuren, die
nicht als Zutaten unserer Gerichte beschrieben werden, nicht
garantieren. Deshalb, wenn Sie auf eine der Komponenten
allergisch oder intolerant sind, kontakfieren Sie bifte unser
Personal fur weitere und ausfuhrliche Informationen.

Vielen Dank.

Conformément au Reglement européen (CE) n° 1169/201 relatif &
I'étiquetage des allergénes alimentaires, ce menu inclut un guide
numeérigue correspondant & chaque allergéne.

L'établissement ne peut garantir 'absence de traces d’autres
allergénes non inclus dans les ingrédients du plat. Sivous étes
allergique ou vous souffrez d’une infolérance & un ingredient,
nous vous prions de le communiquer a nofre personnel pour de
plus amples informations

Merci.
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Gluten
Leche - Milk - Milch - Lait
Huevos - Eggs - Ei - Oeuf

Sulfitos y dioxido de azufre - Sulphite and sulfur
dioxide - Sulfite und Schwefeldioxid - Sulfites et
dioxyde de soufre

Soja - Soybeans

Frutos de cdscara - Tree nuts - NUsse - Fruits Secs
Cacahuetes - Peanuts - ErdnUsse - Cacahuetes
Altramuces - Lupins - Lupinen - Lupins

Pescado - Fish - Fisch - Poisson

Crustdceos - Crustaceans - Krebstiere - Crustacés
Moluscos - Molluscs - Weichtiere - Mollusques
Apio - Celery - Sellerie - Céleri

Granos de sésamo - Sesame
seeds - Sesamkorner - Graines de Sésame

Mostaza - Mustard - Senf - Moutarde

Consultar alérgenos con nuestro personal - Consult
allergens with our staff - Allergene: Bitte unser
Personal fragen - Consulter notre personnel pour les
allergénes
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thetaishotels.com/bahia-del-duque
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