


ICH MOCHTE ANFANGEN

Totopos mit guacamole 6,20 €
(Konsultieren Allergene mit Maitre)
Hummus mit Weizenbrot 7,60 €
200000
Mais Toast mit Thunfisch, Zwiebeln,
Paprika und schwarzen Oliven 8,66 €
o6

ICH MOCHTE GRON...
BDB Salat: Zarte Blatter, Quinoa,
Kirschtomate, Thunfischbauch,
Wachteleier, Biool 12,40 €
COCHAOOO
Caprese Salat: Kanarische Tomaten,
frischer Mozzarella und Basilikum 1110 €
00POCO
{ Thai Salat: Griine Blatter, Sprossen,
Cashewnlisse, Kalbfleisch und wiirziges
Shichimi 14,35 €

00200006



Cesar Salat: Eisbergsalat, Confithdhnchen,

Parmesan Kase, Kirschtomate und

CesarSoBRe 13,40 €
000C60HNO
Andalusisches Gazpach ®©® 6,20 €
ICH MOCHTE MEER...
 Marinierter Dogfish mit
Chipotle Mayonnaise 110 €
000000
Andalusischer Tintenfisch mit Ali Oli 10,95
@ladelsle Talx 1)
ICH MOCHTE MEHR...
U Huhn Tinga Bao mit Koriander
Mayonnaise 12,30 €

(2 Einheiten) 20 «©©00©

Cochinita pibil Tacos mit AvocadosoBe 11,10 €

(2 Einheiten) ?0©©©0

Garnelen-Tacos
(2 Einheiten) 20©©00000@

12,90 €



Gemiisekebab mit griechischer

JoghurtsoBe und Minze 9,00 €
20060600
Club Sandwich BDB 10,20 €
200000

ICH MOCHTE NOCH MEHR...

100% Rindfleisch Burger auf den Punkt
gekocht: 220 g Kalbfleisch, Speck, Gouda

Kase, gebratene Zwiebel, Tomate,

Knospe und gerducherte Mayonnaise 16,30 €
00000060

Pommes Frites Portion 445 €

ICH MOCHTE SUSS

Unser hausgemachter Brownie,

Kaffeesahne, Stracciatella Eis 8,30 €
e000e0n

Joghurt + Froozen + Erdbeere 7,35 €
C0600@

Gemischtes frisches Obst 6,90 €



Nach dem Europdischen Verordnung EG 1169/2011 auf die richtige
Kennzeichnung von Lebensmittelallergenen, bieten wir lhnen die folgende
Anleitung, wo Sie die Zeichnung fir jede Allergie erkennen konnen.

Das Hotel kann das véllige fehlen jegligher Allergenspuren nicht
garantieren, die nicht als Zutaten unseren Gerichte beschrieben werden.
Deshalb, wenn sie auf einen der Komponente allergisch oder intolerant
sind, bitte kontaktieren sie mit unserem Restaurantpersonal fur weitere und
ausfihrliche Information.

Vielen dank
Niisse @ Soja
O vilch i
@ Fisch Lupinens
Q Sesamkaorner @ Senf
e Erdniisse Sulfite und Schwefeldioxid

Weichtiere @ Sellerie

@ Krebstiere % Gluten

*Wir informieren Sie, das wir ein spezielles Menii flr Veganer haben.
Fragen Sie unseren Personal nach dem Spezielen Mend.

* Wir Arbeiten nur mit Lieferanten zusammen die Zertifizierungssiegel fir
traditionelle und nachhaltige Fischerei Arbeiten.

* Los aceites utilizados son de oliva, girasol y grasa 100% vegetal.
*En Bahia del Duque servimos café ecoldgico certificado.

* Ante cualquier duda, rogamos consulten a nuestro personal.

Steuern sind inbegriffen
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