ANTIPASTI

DEGUSTAZIONE DI SALUMI E FORMAGGI, SCHITA DELL” OLTREPO E VERDURINE ALLA PAVESE SG 20

PANE NERO Al CEREALI, ANATRA AFFUMICATA, SUSINE DI VOLPEDO E SALSA AL BURRO UMANI 17
VERSIONE SENZA GLUTINE CHIEDERE AL PERSONALE DI SALA

DADOLATA DI ZUCCA SOTT’ACETO, SCHIUMA DI PATATE E AGLIO CONFIT E MIX DI PETALI DI FIORI  SG 16 vegano

SFOGLIA DI SEPPIA, RICOTTA DI CAPRA, PESCA BIANCA ARROSTITA E CETRIOLO LIQUIDO  SG 18

PRIMI PIATTI

RISO CARNAROLI SAN MASSIMO MANTECATO AL TARTUFO NERO DELL’OLTREPO, COSCE DI RANE E IL LORO
INTINGOLO SG 18

MACCHERONCINI DI PASTA FRESCA DI NOSTRA PRODUZIONE, SUGO DI COSTINE DI MAIALE DUROC, FONDO Al FUNGHI
E CARDONCELLI ALLE ERBE 17
VERSIONE SENZA GLUTINE CHIEDERE AL PERSONALE DI SALA

SPAGHETTI DI SEMOLA RIMACINATA, CREMA DI PECORINO DI AMATRICE, SALSA DI POMODORINO GIALLO E
ROSSO E TARTARE DI TONNO 18
VERSIONE SENZA GLUTINE CHIEDERE AL PERSONALE DI SALA

FIORI DI PASTA FRESCA ALL’ACQUA, CREMA DI FAGIOLI BIANCHI, SPIANCI, SENAPE IN POLVERE 15 vegano
VERSIONE SENZA GLUTINE CHIEDERE AL PERSONALE DI SALA

PIATTO DEDICATO Al 500 ANNI DELLA BATTAGLIA DI PAVIA
ZUPPA ALLA PAVESE € 15

SECONDI PIATTI

CONTROFILETTO DI MANZO (IRLANDA), FONDO BRUNO E VERDURE DI STAGIONE AL FORNO G 25

CHEPAV IN SALSA LEGGERMENTE AFFUMICATA E PATATE CRISPY SG 22
(COPPA DI MAIALE COTTA IN BASSA TEMPERATURA PER 12 ORE)

ROLLATINA DI CONIGLIO RIPIENA DI MELANZANE, IL SUO FONDO E POMODORI ARROSTITI SG 22
DENTICE AL FORNO, EMULSIONE DI PEPERON!I, CICORIA RIPASSATA E UVA APPASSITA S5G 25

TORTINO DI TACCOLE E PATATE, PISELLI IN CIALDA E IN CREMA, FAVE E LATTE DI MANDORLE SG 17 vegano

DOLCI

TARTELLETTA DI GRANO SARACENO,PERE DI DORNO SCIROPPATE AL SANGUE DI GIUDA,CREMA PASTICCERA
5G 9
SOUFFLE” AL CIOCCOLATO CON CUORE MORBIDO, SALSA INGLESE SG 9
SORBETTO AL LATTE DI COCCO, GRANOLA DI MANDORLE AVENA E FICHI E COMPOSTA DI ALBICOCCHE SG 7 vegano

SOFFICE ALLA FARINA DI MAIS, CREMA DI LATTE,GELATO Al POP CORN CARAMELLATI E CROCCANTE AL PISTACCHIO
SG9




