En S** Clara apostamos por productos de temporada (principalmente fruta, verdura,
setas y pescado) que, de manera natural y debido a su ciclo bioldgico, se encuentran
en el punto 6ptimo de consumo en algun momento del afio.
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Ostra Fine de Claire (catibre ?) pe/ud
servido con perlas de ponzu

Anchoas del Cantdbrico 00 (4 u.) 1o

sobre pan de cristal, mantequilla ahumada y
pimienta rosa

Calamares a la Andaluza 17
con alioli servido aparte

Tabla de quesos nacionales 22°
con tostadas

Jamén Ibérico de bellota (100gr) 30°¢
con pan de coca con tomate

Croqueta de pollo a la brasa 3¢/ud

Croquetén de rabo de toro 3,508/
con mayonesa de chimichurri

Club Sandwich de pollo crujiente 18¢

con bacon, queso, rdcula, y mayonesa citrica

Pan de coca 4,50¢
con tomate y aceite de oliva

Patatas bravas 8,50°¢
con alioli de ajo asado y salsa brava casera

Servicio de pan y agua 2,50€/persona

>

Ensalada César 16
con cogollos asados, nido de parmesano y pan de
carasatu

Burrata de Puglia sobre carpaccio

de remolacha 5>
con vinagreta de tomate, olivas Kalamata y
tomates cherry marinados en balsdmico

Ensalada de tomate y ventresca 18¢
con vinagreta de mostaza de Dijon
Steak tartar Sta Clara 2

servido con chips vegetales

Alcachofa asada 18¢

con huevo frito, salsa de queso azul y polvo de
Jjamén ibérico

Ceviche de salmén 22°
con leche de tigre de piquillos, bastones
de yuca y chips de pldtano

Carpaccio de entrecot 20°¢
con rdcula, parmesano, crema de mostaza,
alcaparras fritas y cebolla morada encurtida

Chipirones a la brasa 20°¢
con sofrito de cebolla y pimientos verdes
italianos y salsa tinta con ajo y perejil

Provolone con trufa 16°¢
con tostaditas

Parrillada de verduras 16°
con gremolata de hierbas

Berenjenas fritas en panko 16°
con pesto de kale, salsa napolitana y rucula

IVA incluido | Si tiene alguna intolerancia o alergia, consulte con nuestro personal (reglamento

En cumplimiento de Ta Ley 1/2025, de prevencidén de las pérdidas y el desperdicio alimentario, vy
conforme a la normativa aplicable desde abril de 2026, este restaurante pone a disposicién de sus
clientes, sin coste adicional, envases aptos para uso alimentaric para gque puedan Ilevarse los
alimentos no consumidos.
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Pata de pulpo a la brasa 28¢
servido con “trinxat” de cogollos fermentados
en kimchee y mayonesa citrica y shiso

Rodaballo a la brasa 32°¢
con salteado de guisantes, setas y salsa de cava

Bacalao a baja temperatura 25¢
con caponata de tomates, pesto de kale y
polvo de aceitunas negras

Corvina a la brasa 28¢
con escalivada, vinagreta mediterrdnea y chips
de yuca
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Secreto ibérico 22°¢
con milhojas de patata al romero y salsa gravy

Pata de cabrito al horno 32°¢
con demi-glace servido con patatas fritas y
pimientos del padrdn o ensalada

Solomillo de ternera 30°¢
con mantequilla de mostaza y salvia, espdrragos
albardados con bacon y granos de mostaza
encurtidos

Entrecot Angus Hereford 40¢
(madurado durante 45 dias) servido con patatas
fritas y pimientos del padrdn o ensalada

Chuletén de simmental (1kg) 90¢
servido con patatas fritas y pimientos del
padron o ensalada

Hamburguesa de Angus 22°
con mermelada de bacon, huevo frito, queso
cheddar, mayonesa trufada Servida con patatas
fritas

oy g o P

Arroz meloso de gamba roja 26°
Arroz negro de pulpitos 26°

Arroz seco de abanico

Ibérico 28¢
con chimichurri

Risotto de esparragos y 1imoén 22°

wlcer

Tarta vasca de queso de Idiazébal 8¢
con- cerezas . dinirends

Coulant de chocolate y praliné 8¢
con helado de vainilla

Tartaleta de yuzu 8¢
con helado de matcha

Tiramisu 8¢
Rosa Sta Clara 8¢

bavaroise de vainilla, gelée de frambuesa,
crujiente de pistacho y chocolate blanco
servido con helado de pistacho

Mousse de chocolate 7€
con aceite y sal

Dio de rocas de chocolate 2,50°¢
Helados (2 bolas) 7€

chocolate, chocolate vegano, matcha, pistacho,
dulce de leche, wvainilla, sorbete de fresa,
sorbete de 1imén o sorbete de naranja



