
menù



Le nostre ricette nascono tra le radici della tradizione
locale e i sapori dei nostri viaggi, reali e sognati.

 Ogni piatto è un incontro di ingredienti freschi e
preparazioni artigianali che stupiscono e coccolano. 

Semplice, veloce, mai banale.

Scopri sfiziosità vegane, vegetariane e per gli amanti della
carne, pensate per sorprendere ogni palato.

libera la fantasia!

Combinali come vuoi!
Nella cucina del Pomelo l'eccezione è la regola.

Pane artigianale, salse homemade

I nostri hamburger racchiudono il meglio del territorio, con
pane  e prodotti locali e farciture fatte in casa.

Doppia dolcezza

Tutti i nostri dolci sono un abbraccio di gusto, rigorosamente
homemade.

Senza glutine... ma senza certificazione!

Quando possibile, utilizziamo ingredienti senza glutine. 
Chiedi al nostro staff per dettagli e consigli.

Il piacere e la salute dei nostri clienti,
 e del pianeta, 

è nel cuore delle nostre ricette.



hamburger
serviti con potato dippers 

king sizeregular

 Wood
Pane artigianale, svizzera di manzo,
bacon croccante, scamorza
affumicata, lattuga, salsa BBQ

President
Pane artigianale, svizzera di manzo, 
bacon croccante, Cheddar, cipolla
alla piastra, lattuga, senape

Pane artigianale, salsiccia, uovo
all'occhio di bue, bacon croccante,
lattuga, maionese e ketchup

Pink

wolfy
Pane artigianale, spinacino, Svizzera di
castrato e suino,cipolla rossa
caramellata, salsa artigianale robiola
e panna acida

€ 12.5 € 16[ 1-7 ]

[ 1-7-10 ]

[ 1-3-7 ]

[ 1-7 ]

€ 12.5 € 16

€ 12.5 € 16

€ 12 € 15.5

coperto+cestino pane madré € 2

carne

piccante

vegetariano vegano no glutine
non certificato

surgelato pesce



hamburger
serviti con potato dippers 

king sizeregular

Hey hey
Pane artigianale, insalata, pollo saltato
alla soia e zenzero, salsa artigianale
alla senape

Eggolo d’inverno
Pane vegano, Pecorino, radicchio,
uovo all’occhio di bue, briciole di
Bergader 

Testa di rapa 
Pane vegano, insalata, pomodoro,
hamburger di rapa rossa e fagioli,
salsa Muhammara 

€ 11.5 € 15[ 1-3-6-7-10 ]

[ 1-3-7-10 ]

[ 1 ]

€ 12 € 15.5

€ 12 € 15.5

carne

piccante

vegetariano vegano no glutine
non certificato

surgelato pesce

ChiCky 
Pane artigianale, cotoletta di pollo,
lattuga, pomodoro, maionese, glassa
all'aceto balsamico

[ 1-3-7 ] € 12 € 15.5

coperto+cestino pane madré € 2

Katsu Sando
Pan brioche artigianale, coppone fritto,
cavolo croccante, salsa tonkatsu,
maionese e senape 

[ 1-3-6-9-10 ] € 13



edamame [ 6 ] € 4
Baccelli di soia cotti al vapore

riso basmati € 4

Velluto caldo € 11
Vellutata di zucca e marroni alidosiani,
servita con chips di mela e granella di
pistacchio

oltre i confini e non

Noodles con verdure
Noodles di riso saltati con carote, verdure di
stagione, germogli di soia, bamboo, olio di
sesamo

[ 6-11 ] € 10/ Cina

Pad Thai 
Noodles di riso, spezie, uovo, carote, porri,
pomodoro, arachidi e gamberi 

€ 11[ 2-3-5-6 ]/ Thailandia

Tagliolini di grano in brodo di miso con latte di
soia, sesamo tostato, verdure e funghi

[ 1-6-11 ]ramen / Giappone

ramen + gamberi e uovo sodo 

ramen + cotoletta e uovo sodo 

ramen + lombata di maiale e uovo sodo 

€ 11

€ 13

€ 13

€ 13

carne

piccante

vegetariano vegano no glutine
non certificato

surgelato pesce

coperto+cestino pane madré € 2

[1-2-3-6-11]

[1-3-6-11]

[1-3-6-11]



oltre i confini e non

Nasi Goreng [ 3-6 ] € 10
Riso basmati saltato con uovo, spezie, verdure di
stagione, germogli di soia, pollo saltato allo
zenzero e gamberi

carne

piccante

vegetariano vegano no glutine
non certificato

surgelato pesce

/ Indonesia

coperto+cestino pane madré € 2

Zighinì € 12
Spezzatino piccante di manzo, con carote, patate,
pomodoro, cipolle e spezie.

/ Eritrea

Cous cous con polipetti 
alla luciana

[ 1-4 ] € 13

Jacket Potato+burro

Jacket Potato+radicchio 
e bergarder

Jacket Potato+cheddar e bacon

Jacket Potato+polipetti 
alla luciana

€ 4

€ 7

€ 7

€ 7

Udon al pollo
Udon, zenzero, cavolo viola, porri, pollo saltato
allo zenzero, mandorle e olio di sesamo

[ 1-6-11 ] € 11/ Giappone

[ 7 ]

[ 7 ]

[ 7 ]

[ 4 ]



tapas artigianali

Polpette speziate € 6

Quarto di miglio
Cocotte di miglio gratinato ripieno di Bergarder e
radicchio 

€ 6[ 7 ]

Muhammara [ 1 ] € 5

Croquetas
Crocchette di besciamella con prosciutto o
funghi, a scelta. 

€ 5[ 1-3-7 ]

Lenticchie dal € 5

contorno, aperitivo o puro gusto in un boccone

Polpette di ceci e cavolfiore con sugo di
pomodoro e basilico 

Crema di peperoni arrosto e noci speziata

Stufato di lenticchie gialle e spezie indiane
/ India

/  Spagna

/  Siria

Shish Andaz € 6
Stufato di melanzane e noci servito con riso 

/ Iran

Crescentina sandwich
Sandwich di crescentine da farcire a piacimento
con affettati e formaggi

Œufs en meurette
Uovo in camicia su salsa al vino rosso, funghi e
prosciutto

€ 6[ 3-12 ]

€ 3.5[ 1-7 ]

Polipetti alla luciana
Serviti con crostini di pane

[ 1-4 ] € 6,5

/ Francia

pork bao
Bao farcito con kimchi artigianale e pulled pork

€ 5[ 1-12 ]



taglieri
serviti con piadina

e crescentine artigianali

Tagliere misto di salumi e formaggi

Tagliere di salumi

€ 16[ 7 ]

€ 13

Tagliere di formaggi 
Selezione di formaggi serviti con miele,
cipolle rosse caramellate e
marmellata

[ 7 ] € 17

Cestino piadina [ 1-7 ] € 2.5

Cestino crescentine € 3

Cestino piadina vegana [ 1 ] € 3

carne

piccante

vegetariano vegano no glutine
non certificato

surgelato pesce

[ 1-7 ]

coperto+cestino pane madré € 2

Prosciutto crudo, pancetta coppata, salsiccia
 passita, salame campagnolo e selezione di formaggi

Prosciutto crudo, pancetta coppata, salsiccia 
passita, salame campagnolo e ciccioli verdi



tutti fritti

Filettini di pollo fritto  
Alla paprika serviti con salsa Tex Mex

€ 5[ 1-6 ]

Potato Dippers € 4.5

Fiori di zucca 
Serviti con salsa di robiola e panna acida

€ 5[ 1 ]

Jalapenos
Piccanti ripieni di formaggio 

€ 6[ 1-7 ]

carne

piccante

vegetariano vegano no glutine
non certificato

surgelato pesce

Cheddar sticks € 5[ 1-7 ]

coperto+cestino pane madré € 2

MOZZARELLA sticks € 5[ 1-7 ]

involtini primavera € 5[ 1-6-9 ]



carne

piccante

vegetariano vegano no glutine
non certificato

surgelato pesce

dolci

DOLCE DELLA CASA € 5.5

Cheesecake zucchetta
Alla zucca e caramello salato

€ 6[ 1-3-7 ]

Se ti abbiamo conquistato,
 lasciaci un pensiero

la tua recensione è il nostro miglior ingrediente! 

fatti in casa con amore

coperto+cestino pane madré € 2

porras con dulce de leche

Crema fritta [ 1-3-7 ] € 5

[ 1-7 ] € 5

panna cotta
Con composta di frutta di stagione

€ 6



menu bimbi

[ 1-7 ] € 10

[ 3-6 ] € 6

€ 7[ 6 ]

carne

piccante

vegetariano vegano no glutine
non certificato

surgelato pesce

Hamburger con manzo o cotoletta di pollo,
insalata e pomodoro. 
Servito con patatine fritte   

Piccole forchette, grandi sorrisi
 il gusto a misura di bambino!

Hamburger e patatine

Nasino mix
Riso basmati saltato, uova e verdurine di
stagione

Noodolini
Spaghetti di riso saltati con pollo allo zenzero e
verdurine di stagione

coperto+cestino pane madré € 2



allergeni
nelle nostre preparazioni posso

essere presenti i seguenti allergeni

Cereali contenenti glutine e prodotti derivati

Uova e prodotti derivati

Crostacei e prodotti derivati

Arachidi e prodotti derivati

Soia e prodotti derivati

Latte e prodotti derivati

Frutta a guscio e prodotti derivati

Sedano e prodotti derivati

Senape e prodotti derivati

Semi di sesamo e prodotti derivati

Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni 
superiori ai 10mg/kg o 10mg/l espressi come SO2

Pesce e prodotti derivati

[1]

[2]

[3]

[4]

[5]

[6]

[7]

[8]

[9]

[10]

[11]

[12]

[13]

[14]

Lupini e prodotti derivati

Molluschi e prodotti derivati



i nostri partner

Grazie!


