MENU

12:00- 23:00
LUNES - DOMINGO




ENTRADAS

MEJILLONES
SALTEADOS EN SALSA DE TOMATE CONFITADO, CROSTINI CON

MAYONESA DE AZAFRAN Y QUESO PARMESANO
$270 MXN
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CHICHARRON DE PULPO

PULPO CRUJIENTE CON SALSA ARRABBIATA'Y CEBOLLA
CARAMELIZADA

$280 MXN

.




EMPANADAS DE MARISCOS

CAMARON Y PULPO SALTEADOS EN SALSA DE TOMATE Y
QUESO ARTESANAL (2PZAS)

$185 MXN -
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CAMARONES ROCA

CAMARONES SALTEADOS EN SALSA AGRIDULCE CON MAYONESA
DE HABANERO YCURTIDO DE COL g

$280 MXN :




CAMARONES AL AJO Y CITRICOS
MARINADOS EN ACEITE DE PEREJILY CITRICOS, REDUCCION DE
BALSAMICO Y SALSA AGRIDULCE

$280 MXN J
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DIP DE BERENGENA ROSTIZADA ( TIBIO)

PORTOBELLO AL GUAJILLO, PEPITA TOSTADA ACOMPANADA DE
PAN DE MASA MADRE.

''''''

$200 MXN J




QUESO CAMEMBERT AL HORNO

CAMEMBERT ARTESANAL MEXICANO, COMPOTA DE FRUTOS
ROJOS, FRUTAS DE TEMPORADA ASADAS Y PESTO

$390 MXN
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TABLA DE QUESOS WINE O'CLOCK

COMBINACION DE QUESOS SUAVES Y SEMI MADUROS, FIAMBRES
ARTESANALES ITALIANOS Y COMPOTA DE FRUTOS ROJOS ‘. 0

$420 MXN - J



VEGETALES A LA PARRILLA

COMBINACION DE VEGETALES MARINADOS EN FINAS HIERBAS
Y COCINADOS A LA PARRILLA n

$180 MXN




SERVIDO CON FRIJOL COLADO Y CEBOLLA - HABANERO
ENCURTIDO

$180 MXN




TACOS DE PORI( BELI_Y

PORK BELLY COCINADO EN RECADO NEGRO CON TORTILLA DE
ESPINACAS Y PEPITA, AGUACATE, CEBOLLA TENIDA EN JAMAICA Y
TIERRA DE MAIZ Sl

$190 MXN
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TACOS DE PESCADO ESTILO BAJA

TORTILLA DE HARINA, ENSALADA DE PEPINO, COLY
ZANAHORIA CON MAYONESA DE CHIPOTLE Y HABANERO -

$170 MXN c



TARTAR DE ATUN

ATUN MARINADO EN PONZU CON AGUACATE Y CRUJIENTE DE
WON TONG

$290 MXN .




CRUDO DE PESCADO

PESCADO FRESCO, LECHE DE TIGRE, JITOMATE CHERRY,
CREMOSO DE AGUACATE Y CEBOLLA CAMBRAY

$310 MXN




TAGLIATA
SERVIDO CON ENSALADA DE ARUGULA FRESCA, TOMATE CHERRY,
LAJAS DE PARMESANO, ACEITE DE PEREJIiL Y SAL MALDON

$320 MXN “




TOSTADA VUELVE A LA VIDA
CAMARON, PULPO, PESCADO SERVIDOS CON SALSA COCTELERA




TOSTADA DE AGUACHILE NEGRO

CAMARONES MARINADOS EN SALSA NEGRA DE CHILES TATEMADOS
CON JUGO DE LIMON FRESCO, PEPINO, CEBOLLA Y AGUACATE

$180 MXN




“ENSALADA DE HIGOS AL VING TINTO

LECHUGAS MIXTAS, VINAGRETA DE MOSTAZAY MIEL, NUEZY
QUESO AZUL.

$180 MXN
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ENSALADA DE QUESO BURRATA

QUESO BURRATA, PESTO, TOMATE CHERRY, ARUGULA FRESCA,
TIERRA DE TOCINO Y REDUCCION DE MARACUYA.

$280 MXN J



ENSALADA DE BETABEL Y ROMERO

LECHUGAS MIXTAS, QUESO COTIJA, REDUCCION DE BETABEL Y
PEPITA ASADA.

$180 MXN
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PIZZETAS

FLAT IRON

FLAT IRON CON ARUGULA Y CRUJIENTES HOJUELAS DE PAPA (
FRITA CASERA. il

$290 MXN



WINE O'CLOCK

CLASICA RECETA MARGARITA CON QUESO BURRATA, SOFRITO
DE TOMATE DESHIDRATADO Y PESTO DE LA CASA.

$290 MXN



VEGETARIANA

VEGETALES SALTEADOS, QUESO MOZARELLA, ESPINACA Y
REDUCCION BALSAMICO

$220 MXN
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DE CAMARONES AL GUAJILLO
CON CAMARONES SALTEADOS EN CHILE GUAJILLO, VINO

BLANCO Y PORO FRITO.

$280 MXN



CON RISOTTO CREMOSO DE AZAFRAN, TIERRA DE CHILES Y
QUESO PARMESANO.

$400 MXN




FILETE MIGNON

CON RISOTTO DE HONGOS, ACEITE DETRUFAYY SALSA DE
CHAMPINONES

$420 MXN




PESCA DEL DIA
BANADO EN SALSA BEURRE BLANC, PURE DE PAPA Y VEGETALES
BABY

$380 MXN




$550 MXN
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PULPO AHUMADO A LAS BRASAS

MARINADO EN ACITE DE CHILES Y PEREJIL, SERVIDO CON SALSA
ROMESCO, CHIMICHURRI'Y PAPAS CAMBRAY CON ADEREZO CHAIN.

$395 MXN




CASTACAN EN SALSA DE CHILE MORITA

PORKBELLY CONFITADO EN SU JUGO CON CREMOSO DE
FRIJOLES, ELOTE BABY Y CEBOLLA DESFLEMADA

$400 MXN




HAMBURGUESA DE RIB EYE

180 GR. DE CARNE DE RIB EYE SERVIDA EN PAN BRIOCHE ARTESANAL
CON CHAMPINONES, CEBOLLA, QUESO MOZZARELLA ACOMPANADA CON
PAPAS A LA FRANCESA Y ACEITE DE TRUFA

$220 MXN




RAVIOLIS CON SALSA DE HONGOS

SERVIDOS EN SALSA CREMOSA DE HONGOS TRUFADA CON
CAMARONES Y QUESO PARMESANO

$310 MXN




RAVIOLIS DE ESPINACAS

RELLENOS DE QUESO RICOTA, PANELA, PARMESANO, ESPINACAS Y
CEBOLLA, BANADOS EN SALSA DE QUESO Y TIERRA DE MAIZ. ...

Yy !

$265 MXN *



0SSOBUCO DE CORDERO

SERVIDO CON PURE DE COLIFLOR, REDUCCIOON DE BRASEADO Y
VEGETALES SALTEADOS.

$520 MXN




930 GRS RIB EYE PRIME |
ACOMPANADO DE VEGETALES A LA PARRILLA Y PURE DE PAPA |

TRUFADO.

$1800 MXN X



FONDANT DE CHOCOLATE

$160 MXN



FLAN DE ROMPOPE
$150 MXN
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TARTA DE MANZANA
$160 MXN

**PRECIOS INCLUYEN IVAD

** PROHIBIDA LA VENTA DE BEBIDAS ALCOHOLICAS A MENORES
OE EDAD

BOUTIOUE WINE BARDm RESTAURANI

|



