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Los vinos de la 
denominación de origen 
Somontano 

 
Somontano. Al pie de las montañas. Existen pocos lugares en el mundo en los que confluyan tan 
excelentes condiciones para la producción de uva y la elaboración de los mejores vinos. Lugares 
únicos en los que los vinos, las bodegas, sus aromas y sabores entrecruzados con la vida de las 
calles y con la riqueza de la naturaleza y el patrimonio son una llamada y una invitación para 
sentir. 
 
 
Sentir el vino. 

El Somontano se encuentra en el centro geográfico de la provincia de Huesca, tal y como desgrana 
su nombre, al pie de los Pirineos y es uno de esos privilegiados puntos del mundo en los que el vino es 
arte, es gastronomía, es cultura, es patrimonio, es vida. 
 
 
Su altura sobre el nivel del mar, su clima extremado, la pluviometría y las peculiares características 
del suelo son factores que hacen del Somontano un lugar en el que des- de el siglo II antes de Cristo, el 
cultivo de la vid es parte fundamental de la actividad agrícola, social y económica de la zona. 
 
 
Hoy en día, los vinos de la Denominación de Origen Somontano celebran un creci- miento 
espectacular como recompensa a una excelencia en la calidad que acaricia los viñedos, bodegas y 
Consejo Regulador. Una excelencia que le ha otorgado un pres- tigio con el que le invitamos a 
conocer, degustar, disfrutar y sobre todo sentir nuestros tesoros: nuestros vinos jóvenes, crianzas y 
reservas; blancos, tintos y rosados; vinos de autor y vinificaciones especiales... Le invitamos a que 
comparta con cada uno de ellos la magia y experiencia de... Sentir el Vino. 
 
 
 

Además de los vinos de la denominación de origen Somontano, nuestra tierra 
cuenta con un buen número de bodegueros, que se ve representado a través del 
proyecto Vignerons indepen- dientes de Huesca. 

 
EL PROYECTO” VIGNERONS IND. DE HUESCA nace de la prudencia, 
traba- jando con humildad en todos los procesos, de las viñas hasta la 
finalización del vino. A la vez que se impregna con su esfuerzo, de la 
personalidad y el carácter 

del terruño en el resultado final. De esta forma creamos vinos brillantes con 
inversiones modestas, viñedos trabajados con verdadera maestría y ofreciendo vinos 
honestos elaborados por personas sencillas. En su final el “Vigneron” es 
“AGRICULTOR, ARTESANO Y ARTISTA” 
 
LOS VINOS PUEDEN CONTENER SULFITOS N 

 



 

APERITIVOS  y BEBIDAS ALCOHOLICAS 

 
Vermut: 

• Vermut casero          3.50€ 
• Vermut Cabecita Loca      4.00€ 
• Vermut La Copa        4.00€ 
• Vermut Bandarra       4.00€  
• Vermut Lustau       4.50€ 

 
  Aperitivos/Aperitif:  

• Ricard         4.00€ 
• Oporto        3.00€ 
• Campari        5.50€ 
• Americano        10.00€ 
• Spritz Aperol        10.00€ 

 
Cervezas: 
 

• Artesana Bachiella Rubia, Tostada o Ipa    4.50€ 
• Ambar Export, 3 maltas      3.00€ 
• Ambar Sin Alcohol Tostada      2.50€ 
• Estrella Galicia 1/3 lager      2.50€ 
• Estrella Galicia 1/3 sin gluten     2.50€ 
• Ambar lager        2.50€ 
• Ambar Radler 1/3       2.50€  
• Ambar 1900 Pale Ale       3,00€ 
• Ambar 10, diez lúpulos de 9 paises diferentes   4,50€ 

 
Ginebras y Vodkas 
 

• Beeffeeter        7.00€ 
• Tanqueray        9.50€ 
• Seagram´s        7.00€ 
• Bombay Saphire       9.50€ 
• Bulldog        9.50€ 
• Ginmare        9.50€ 
• Martin Millers       10.00€ 
• Mombassa        10.00€ 
• G-Vine         10.00€ 
• Citadelle        10.00€ 
• Ciroc Vodka        10.00€ 
• Mamout Vodka       12.00€ 

 



 

Ron 
• Pampero Aniversario       8.00€ 
• Santa Teresa 1796       12.00€ 
• Flor de Caña 12 años       8.00€ 
• El pasador de Oro X.O      10.00€ 
• Zacapa Solera Reserva X.O      20.00€ 

 
Whisky y Bourbon 
 

• Knockando 12 años       9.50€ 
• Macallan Amber       10.00€ 
• Macallan 12        10.00€ 
• Macallan 15        12.00€ 
• Lagavulin 16        15.00€ 
• Jameson 12        12.00€ 
• The Glenrothes 10       12.00€ 
• Jack Daniels        9.50€ 
• Jack Daniels Single Barrel      12.50€ 
• Marker´s Mark       10.00€ 
• Four Roses Single Barrel      9.50€ 
• Agot Single malt, pioneer 4,6     17,00€ 

 
 

Brandy, Cognac y Armagnac 
 

• Martell V.S        10.00€ 
• Cles des Ducs VSOP       10.00€ 
• Carlos I Imperial       8,50€  
• Duque de Alba       8,80€ 

 
Tequilas y licores   

 
• Jose Cuervo Especial       6.50€  
• Jose Cuervo Especial Reposado     7.50€ 
• .Licor de Café de Colungo      5.50€ 
• Licor de Frutas y Flores de Colungo     5.50€ 
• Orujo de Colungo (tapon frio)     3.00€ 
• Orujo de Hierbas de Colungo(con hielo)    5.50€ 

 

 



 
 
 
VINOS BLANCOS 
 

D.O SOMONTANO 
 
BODEGAS VIÑAS DEL VERO 
 

• VIÑAS GEWURZTRAMINER      16.00€   
(GEWÜRZTRAMINER) 

 
• VIÑAS DEL VERO BLANCO      10.00€ 

(CHARDONNAY Y MACABEO) 
 

BODEGAS OTTO BESTUE 
 

• CHARDONNAY        14.00€ 
(CHARDONNAY) 

 
 

BODEGAS EL GRILLO Y LA LUNA 
 

• 12 LUNAS BLANCO       16.00€  
(CHARDONNAY, GEWURTRAMINER) 

 

BODEGAS ALODIA   
 

• ALODIA ALCAÑON        17.00€ 
(ALCAÑON) 

  

BODEGAS SOMMOS 
 
 

• GARNACHA BLANCA COLECCION     20,00€ 
(GARNACHA BLANCA) 

  

BODEGAS VALDOVINOS 
 
• SB         17,00€ 

(Sauvignon Blanc) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
D.O RUEDA 
 
BODEGAS OSSIAN VIDES Y VIOS 
 

• QUINTA LUNA        20.00€ 
(VERDEJO)  

 
 

 
 
 

VINOS ROSADOS 
 
D.O SOMONTANO 
 
 
BODEGAS VIÑAS DEL VERO 
      

• VIÑAS ROSADO       10.00 
(CABERNET+GARNACHA Y TEMPREANILLO) 

 

BODEGAS EL GRILLO Y LA LUNA 
 

• 12 LUNAS ROSADO       16.00€  
(SYRAH,) 

 

D.O.C RIOJA 
BODEGAS ILURCE 
ILURCE GARNACHA ROSADO      16.00€ 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 
VINOS TINTO JOVEN MACERACION CARBONICA 
 

BODEGAS ALODIA  
 

• MORISTEL        14.00€ 
 

 

VINOS CON CRIANZA  
 
D.O SOMONTANO 
 
BODEGAS ENATE 
 

• SIRAH –SYRAH        34.00€ 
     (Syrah)  
. 
• MERLOT – MERLOT       34.00€ 

(Merlot) 
 

• CABERNET –CABERNET      34,00€ 
(CABERNET)   
 

BODEGAS ALODIA  
 
   

•  VARIEDADAS ANCESTRALES, GARNACHA    20.00€ 
(GARNACHA) 
 

BODEGAS SERS   
 
 

• SERS SINGULAR        18.00€ 
(PARRALETA) 
   

• SERS DINANTES       19.00€ 
(MORISTEL)         

 
BODEGAS VIÑAS DEL VERO 
 

• CABNERNET COLECCIÓN      20.00€  
(CABERNET SAUVIGNON)  

 
  

• SECASTILLA                       33.00 € 
(Garnacha) 

 



 
 
BODEGAS FABREGAS  
 

• PURO SYRAH        18.50€ 
(SYRAH)   
         

• TRUCHON        38,00€  
(MORISTEL, GARNACHA, PARREL, ALCAÑÓN) 
 

• MONTETA        35.00€  
(GARNACHA, PARREL, MORISTEL, ALCAÑÓN) 
 

BODEGAS OTTO BESTUE 
 
• SANTA SABINA        19.00€ 
(CABERNET, TEMPRANILLO) 

 
• VIÑADORES        35,00€ 
(GARNACHA Y CABERNET) 

 
BODEGAS EL GRILLO Y LA LUNA 
 

• 12 LUNAS TINTO       19.00€ 
(CABERNET, SYRAH, MERTLOT Y TEMPRANILLO) 
 

• GRILLO        38.00€ 
(CABERNET, SYRAH, MERLOT, GARNACHA) 

 
BODEGAS SOMMOS 

 
• SOMMOS COLECCIÓN  SYRAH      35.00€ 
  
• SOMMOS COLECCIÓN TEMPRANILLO     35.00€ 

  
     
D.O CALATAYUD 
 
BODEGAS SOMMOS 
 

 
• ARAIA         28,50€ 

GARNACHA 

 
VINOS DE LA TIERRA 

 

 



 

BODEGAS EDRA 
Vinos con crianza de viñedos Biodinámicas y ecológico 
  

        
• XTRA SYRAH         24.00€ 
       (Syrah) 

 
• EDRA SOL         20.00€ 

(MERLOT Y SYRAH) 

 
D.O RIBERA DEL DUERO 
 
BODEGAS TRESMANO 
 
• TRESMANO VENDIMIA      50.00€  

TEMPRANILLO 
 

BOSQUE DE MATASNOS 
 
• BOSQUE DE MATASNOS ETIQUETA BLANCA   41.00€ 

(TEMPRANILLO+MERLOT + MALBEC) 

 
BODEGAS PAJARES DE CALLEJO 
 

• PAJARES DE CALLEJO 18        23.50€ 
(TINTA FINA, ALBILLO MAYOR)  
 

BODEGAS ARROCAL 
 

• ARROCAL CRIANZA         22.00€ 
      (TINTA FINA, ALBILLO MAYOR)  
 

BODEGAS DOMINIO DE CALOGÍA 
 

• DOMINIO DE CALOGIA        85.00€ 
      (TINTA FINA)  

 

BODEGAS MILSETENTAYSEIS 
 

• MILSETENTAYSEIS         82.00€ 
      (TEMPRANILLO Y ALBILLO) 

 
DOP SIERRA DE SALAMANCA 
 

 



 
AUTENTICOS VIÑADORES, VINOS DE TERROIR 
 

• EL AMANTE         35.00€ 
(RUFETE) 
 
 

• LOS VIENTOS        20, 00€ 
(RUFETE) 

 

D.O.C RIOJA 
 
BODEGAS VIÑA ANNE 

 
• VIÑA ANNE 17             20.00€ 

(TEMPRANILLO)   
   

BODEGAS PACO GARCIA 
 

• LA VILLA              30,00€ 
(TEMPRANILLO) 

 
BODEGAS MITARTE 
 

• LA SECRETA              20.00€ 
(TEMPRANILLO) 
 

D.O JUMILLA  
 
BODEGAS CASA CASTILLO 
  

• LA TENDIDA                          20,00€ 
 ( MONASTREL Y GARNACHA) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 
TINTOS RESERVA 
 
D.O SOMONTANO 
 
BODEGAS VIÑAS DEL VERO   
 

• GRAN VOS           30.00€ 
 (Cabernet, Merlot y Otras) 
 
BODEGAS SERS 
 

• GR 18           28,00€ 
(CABERNET Y MERLOT) 

 
 

D.O.C RIOJA 
 
BODEGA ALONSO Y PEDRAJO 
 

• SUAÑE EDICION LIMITADA 16       35.00€ 
(TEMPRANILLO) 
 

BODEGAS SAN VICENTE  
 

• SAN VICENTE             58.00€ 
(Graciano, Mazuela, Tempranillo)  

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

D.O CAVA 
 
 

BODEGAS RAVENTOS  
 

• TEXTURESDE PEDRA                      38.00€ 
(Xarello, Macabeo y Parellada) 
 

BODEGAS CODORNIU 
 

• BLANC DE BLANCS  
(Chardonnay)         22.00€ 
 

• ANNA DE CODORNIIU ½ LITRO      13,50€ 
  

 
A.C CHAMPAGNE 

 
MAISON TAITINGER REIMS 
 

•  TAITINGER         68.00€ 
(CHARDONAY, PINOT NOIR ET PINOT MEUNIER) 
 

 


	VINOS BLANCOS
	D.O SOMONTANO
	BODEGAS VIÑAS DEL VERO
	 QUINTA LUNA        20.00€
	(VERDEJO)

	VINOS ROSADOS
	D.O SOMONTANO
	VINOS CON CRIANZA

	D.O SOMONTANO
	BODEGAS ENATE
	BODEGAS ALODIA
	BODEGAS VIÑAS DEL VERO

	 SECASTILLA                       33.00 €
	BODEGAS OTTO BESTUE
	TINTOS RESERVA

	D.O SOMONTANO
	BODEGAS VIÑAS DEL VERO
	D.O CAVA


