
 

PARA EMPEZAR…. 

GARBANZOS DE LIERTA (TIPO PEDROSILLO) GUISADOS CON BACALAO Y ESPINACAS   NIH 

ALCACHOFAS CON CREMA DE PANCETA Y GAMBAS SALTEADAS LNK 

CANELON DE RABO DE TERNERA CON SALSA DE VINO TINTO  LGAN 

TERRINA CASERA DE CONEJO CON SUS TOSTADITAS GMA 

ARROZ CREMOSO DE SETAS DEL PINAR L 

CREMA DE CALABAZA DEL HUERTO CON SETAS Y FOIE MI -CUIT  LAN 

COMO PRINCIPAL…… 

MANITAS DE LATON (CERDO AUTOCTONO SIERRA DE GUARA) CON SALSA DE PICADA DE ALMENDRAS DN 

CARRILLERAS DE TERNERA AL VINO DE OPORTO Y GUARNICION DE DATILES NAD 

ASADO  DE CORDERO DE LA SIERRA  AL ESTILO TRADICIONAL  ADN 

BACALAO CONFITADO EN ACEITE DE VERDEÑA Y MUSELINA DE PERA IN 

A LA BRASA: 

CHULETILLAS DE CORDERO DE LA SIERRA 

CHULETA DE NOVILLA DEL PIRINEO 1KG (PARA 2 PERSONAS SUPLEMENTO DE 16€ POR PERSONA SI ES PARA 1 PERSONA 
SUPLEMENTO DE 25€) 

PARA  ACABAR…. 

TARTA FINA DE MANZANA Y SU HELADO ARTESANO DE TOFFEELGH 

BROWNI DE CHOCOLATE NEGRO  Y FRUTOS SECOS CON HELADO ARTESANO GLHD 

TARTA DE QUESO CASERA CON SALSA DE FRUTOS ROJOS HL 

TORRIJA CON HELADO ARTESANO DE YOGURT DE LECHE DE OVEJA GLH 

CARPACCIO DE PIÑA CON ALMIBAR DE GEWURZTRAMINER NL 

HELADOS ARTESANOS DE BIERGE, A ELEGIR ENTRE:  

CHOCOLATE,  VAINILLA, CARAMELO, YOGURT CON FRAMBUESA, TURRON,  MANGO Y MARACUYA, 
LIMON, Q 

PRECIO: 28 € POR PERSONA, INCLUYE, ½ BOTELLA DE AGUA, ¼ DE BOTELLA DE VINO Y PAN 

 


