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Provola affumicata in paglia, piselli
freschi del Vesuvio “100 giorni”, cipolla di

Tropea caramellata, filetto di tonno,
basilico e olio evo

PRINCIPESSA SUL 
PISELLO

‘A PIZZA
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Smoked provola cheese, fresh Vesuvian
“100 days” peas, caramelized Tropea

onion, tuna fillet, basil, and extra virgin
olive oil

PRINCIPESSA SUL 
PISELLO

‘A PIZZA
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Frittatina in tempura con fusilli di
Gragnano, farcita con besciamella

rinfrescata con nota di menta, piselli
freschi del Vesuvio “100 giorni”, pancetta

tesa nostrana brasata, servita con
fonduta di Parmigiano 36 mesi e trito di

pepe nero

PISELLÌ

‘A FRITTURA
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Tempura-style frittatina with Gragnano
fusilli, filled with béchamel with a hint of

mint, fresh Vesuvian “100 days” peas,
braised pancetta, served with 36-month

aged Parmigiano fondue and crushed
black pepper

PISELLÌ

‘A FRITTURA
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