


Cremosas y llenas de sabor...
Incluyen una rebanada de pan

Sorbo

La favorita de la casa... Mix de
lechugas, nuez caramelizada,
arándanos, queso de cabra,
fresa, queso parmesano,
manzana verde y vinagreta
balsámica. 

Con Pollo

Pasta cremosa de 3 quesos con
pechuga de pollo y un toque de
perejil fresco.

$185$185

Caesar
Lechuga romana, aderezo cesar
de la casa, queso parmesano y
crotones. 

Atún

Atún, tomate, pepino, cebolla
blanca y aguacate. Servida en
hojas de lechuga romana y
acompañada con galletas de
semillas. 

$150

$180

La tarde y noche sabe a
pausa bonita: respira, sonríe
y date un sorbo en sorbo. 

Agrega pechuga de pollo... +60

Con Camarones
Pasta penne cremosa con
ajo, perejil, limón amarillo,
camarón y queso parmesado
rallado. 

Con Albóndigas

Pasta fusilli en salsa
pomodoro con verduras,
perejil y queso parmesano
rallado. 

$190

$190
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Pechuga de pollo

Asada a la Leña

Pechuga de pollo

Nuestro clásico SORBO:
Pan ciabatta, pechuga de pollo,
queso mozarella, lechuga,
tomate, tocino y aderezo ranch. 

Pechuga de pollo al
pesto

Pan ciabatta, pesto de la casa,
pechuga de pollo y tomate. 

El sándwich más vaquero: pan
ciabatta, carne asada a la leña,
frijoles refritos, aguacate,
mayonesa de ajo  y cebolla
guisada. 

Tuna Melt

Pan multigrano, mayonesa,
queso mozarella, ensalada de
atún y jalapeños. 

Incluyen crujientes papas a la
francesa...

Tortilla de harina, pechuga de
pollo a la plancha, ensalada
mixta con pepino persa, tomate
queso feta y aderezo ranch. 

Vegetariano
El wrap pseudofit...; tortilla de
harina, con salteado de hongos y
verduras, ensalada mixta con
pepino persa, tomate, queso
feta y aderezo ranch. 

Burro Vaquero
¡Ajua!, burro de carne asada a la
leña, frijoles, lechuga, tomate
cebolla fresca, salsa roja y
aguacate. Acompañado de salsa. 

$200

$190

$200

$185

$190

$200

Acompañado de una deliciosa
crema de tomate.

WRAP D
E P

O
LL

O

$200

Vegetariano $190

Pan multigrano,  con salteado
de hongos y verduras.



Western 

Chicken

Jugosas, artesanales y bien
servidas. Acompañadas con ricas
papas a la francesa con adobo de
la casa

Pan brioche, mayonesa, doble
carne de res, queso americano,
aros de cebolla , mermelada de
tocino y salsa BBQ

Curucucú..., Pan de papa,
boneless de pollo, mayonesa de
ajo, queso cheddar, lechuga,
tomate, pepinillo y aderezo mil
islas. 

Mini Cheese Duo 

Dos hamburguesas mini: pan
papa, carne de res, queso
americano y mayonesa de ajo. 

Búfalo Chicken
Pan de papa, boneless búfalo,
lechuga, queso mozarella y
aderezo ranch.  

Para picar, compartir (o no)  y
antojarse más.

Alitas
10 pz, con zanahoria, apio y
aderezo ranch hecho en casa...

BÚFALO

BBQ

MANGO HABANERO

Boneless
300gr, con zanahoria, apio y
aderezo ranch hecho en casa...

BÚFALO

BBQ

MANGO HABANERO

Asada/Adobada Fries 

Carne a tu elección (asada o
adobada), ambas realizadas a la
leña, papas a la francesa, cremoso
de aguacate, pico de gallo, crema y
queso monterrey jack. 

Aros de cebolla
Crujientes aros de cebolla con
capeador SORBO, empanizados
y fritos. 

$250

$240

$180

$230

$260

$260

$150

$110

Nachos del jefe
Nachos con carne de tu elección
(asada o adobada), cremoso de
aguacate, pico de gallo, crema y
queso monterrey jack. 

$150

Hamburguesa Sorbo
Pan brioche, carne de res,
queso cheddar, queso
mozarella, lechuga y tomate. 

$260

Papas a la francesa
Con adobo de la casa. 

$55



Birria

Carnivora

Asada

Camarón Spicy

Estilo napolitano: masa ligera, sabor autentico y facil digestion

10 pulgadas 

¿Un taco de birria hecho
pizza...? Salsa de tomate,
queso mozarella, birria de la
casa, cebolla y cilantro.
Acompañada con salsa macha
y consomé. 

Salsa de tomate, queso
mozarella, pepperoni, tocino,
salchicha italiana y jamón de
pierna. 

Hawaiiana
¡Aloja!, salsa de tomate, queso
mozarella, piña y jamón de
pierna. 

Margarita
Salsa de tomate, queso
mozarella, tomate, albahaca y
aceite de oliva. 

Mexicana
Frijoles refritos, queso
mozarella, jamón de pierna,
chorizo y chiles jalapeños. 

Salsa verde, queso mozarella,
carne asada a la leña, cilantro,
cebolla, cremoso de aguacate
y limón.  

Al Pastor
Salsa de tomate, queso
mozarella, carne al pastor,
piña, cilantro, cebolla, salsa
verde y cremoso de aguacate. 

Veggie
Salsa de tomate, queso
mozarella, mix de verduras y
hongos salteados. 

BBQ

Salsa BBQ, queso mozzarella y
pechuga de pollo. 

Salsa de tomate, queso
mozarella, camarones
enchilados, morrón y cebolla. 

$170

$170

$160

$150

$160

$150

$170

$170

$150

$170

PIZZA PEPPER
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Pepperoni $150

Búfalo
Salsa Búfalo, queso
mozzarella, pechuga de pollo y
ranch.

$150



Toscana

Chipotle

Crema de chipotle con pechuga
de pollo y un toque de especias. 

Mix de lechugas, pechuga de
pollo, queso crema, jamón de
pierna. Acompañado de papas
campesinas. 

$190

$160

Americana
Jamón y queso mozarella

Bolognesa
Salsa pomodoro, queso
parmesano, queso mozarella,
salchicha italiana y hierbas
italianas. 

$150

$160
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En cada momento especial,
siempre hay un sorbo que

lo hace inolvidable



Flan

Brownie

PARA ENDULZAR TU TARDE O NOCHE

Crepa Encabritada

Tiramisú

Crepa de cajeta, plátano, nuez
caramelizada y helado de vainilla.
La favorita de la casa. 

El tradicional postre italiano de
café y queso mascarpone, a
nuestro estilo. 

$160

Flan hecho en casa, cremoso
y suave.

Rebanada de Pastel de
Crepas
 Mermelada de fresa o moras. 

Affogato
Espresso con nieve de
vainilla. 

Nieve de Vainilla

Postre de temporada

¡Pregunta por existencia!

Acompañado con nieve. 

Red Velvet
Dos crepas medianas, una con
queso crema y nutella, otra con
queso crema y lechera; con
topping de chocolate obscuro,
berries y fresas. 

Banana Monkey
Plátano, nutella, crema de
cacahuate, miel maple y
nuez. 

Decembrina

Manzana con canela, nuez, queso
crema, crumble y vainilla. 

Chocosplit
Cacao, plátano, chocolate oscuro
y nieve de vainilla. 

La María

Pay de limón en crepa..., queso
crema, limón, helado de vainilla y
galletas maría. 

Primavera
Queso crema con berries, con
topping de crema de cacahuate, 

$100

$100

$120

$50

$???

$150

$150

$160

$160

$160

$150

$100

$90

Crepa de temporada
¡Pregunta por existencia!

$??

Fresas con Crema

Galleta Lotus

$110
$110



Hot Cakes Especial

Malcriado

BROW
N

IE
3 mini hot cakes, junto con
plátano, manzana verde y miel
de maple. 

3 hot cakes, acompañados de
helado de vainilla, miel de maple
y crumble. 

Mini Hot Cakes

Pan brioche, plátano, fresa,
mezcla de 3 leches con un toque
de licor de café, servido con
jalea de moras y heavy cream. 

French Toast

Estilo SORBO. 4 piezas de pan
brioche, plátano, mix de berries,
fresa, miel de maple y helado de
vainilla.  

$160

$130

$220

$200

M
ALCRIADO

Hot Cakes 

5 mini hot cakes, plátano, mix de
berries, fresa y miel de maple

$185

CREPA ENCA
B
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A
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A
 



Chai Latte Especias

Latte Natural

Matcha Latte

Matcha con un shot de
espresso.

Mocha

Carameloso 

Matcha fresa

Lottus Latte

Me Latte Cacahuate

Dirty Chai

Dirty Matcha

Mexicano Espresso

Sorbo de Pétalos

Herbal

PUEDES PEDIRLAS CALIENTES O FRÍAS, DISFRUTA CADA SORBO.
En tus bebidas frías, te recomendamos cold foam de coco por $10

Mexicano de Refill

Taza de café 100% de nuestras
fincas mexicanas, tostado y hecho
con pasión para ti. 

Latte con Jarabe
El clásico que apapacha: espresso
calibrado, leche texturizada con
jarabe a tu elección.

Espresso calibrado y leche
texturizada. 

Ideal para recargar energía;
1.5oz espresso calibrado 

Combinación de especias
junto con leche texturizada.

Chai con un shot de espesso.

Verde, balanceado: matcha
batido con leche
espumada.

Cortado

Capuccino

$70

$85

$50

$80

$95

$80

$95

$65

$55

Chocolate artesanal con café.

$80

Delicioso café con salsa de
caramelo y foam de coco

Matcha con mermelada de
la casa fresa y foam de coco

Galleta lottus y foam de coco

Latte con jarabe de rosas
artesanal y foam de coco 

Es de mazapán y foam de coco

Romero y jengibre se unen
para este bello café.

Jarabes para latte

Lavanda, Caramelo, Vainilla, Caramelo
salado, Avellana, Nuez de macadamia,

Jengibre, Romero y Coco

$90

$95

$95

$90

$90

$90

Chocolate Caliente $75

$55



Oreo
Caramelo
Mocha
Matcha
Brownie
Mazapan
Chai Especias

La huerta

Mimosa

Flor de Mezcal 
Guasave

$100

Agua $85 Leche $95

Mango
Fresa
Frambuesa
Maracuyá

$75

Ciruela, arándano y manzana.

Carambola, piña, papaya,
pasas y manzana.

Ixil

Kiwi, arándano y manzana, 

Jocotepec
Pétalos de rosa, litchie,
manzana, menta y arándano. 

$70
Negro
Verde
Lavanda
Manzanilla
Manzanilla-Lavanda
Menta

Beso de Barista
Un beso de nuestros baristas
con cold brew, granadina y
limón. 

Jugo de naranja y vino
espumoso, coronado con cherry.

Novato Experto
Cold brew, vino, controy,
licor 43 y frutos rojos. 

Sangría
Clásica, estilo SORBO. 

Mezcalita a base de flor de
jamaica, escarchado y con un
toque cítrico. 

Mexicanísimo
Mezcalita con jarabe de chiles,
exótica, pero deliciosa. 

$85

$100

$150

$150

$150

Maracuyá con chilito $150

$150
$85

Carajillo $120

Mezcalita con maracuyá y
escarchado de chilito. 

Espresso con licor 43, voilá!



Fresa-Frambuesa
Frambuesa
Fresa
Kiwi
Mango
Arándano

$75

Chocomilk
Jugo de Naranja

Jugo de Manzana

Limonada Natural

Limonada Mineral

Limonada Rosa Natural

Limonada Rosa Mineral

Naranjada Natural

Naranjada Mineral

Ice Tea

Indio
Ultra
Juan Cordero
Tiniebla

$60

$70

$65

$75

$60

$70

$60
$60
$100
$100

$65

Vino por Copeo

Vaso de Leche

Sodas
Coca Cola, Coca Cola Zero,
Sprite, Fanta, Sidral Mundet.

$55
$50
$50

$100

$50
$40

Shot Espresso
Leche Almendra/Soya

Jarabe

$25
$15

$15

Hoy sabe a nuevo
comienzo: respira, sonríe

y da tu primer sorbo

Crema Batida $15

Cold Foam $10

Agua mineral $40
Agua ciel $20



AGUACATE 30

CARNE DE BIRRIA 90

CONSOMÉ DE BIRRIA 50

QUESO GRATINADO 25

CARNE ASADA 80

JAMÓN DE PIERNA 60

FRIJOLES SERVICIO 60

HONGOS 15

CHORIZO 20

TORTILLA HARINA PZ 20

CREMA DE TOMATE 50

TOCINO 35

PECHUGA DE POLLO 100GR 60

SALCHICHA ITALIANA 40

SALSA HABANERO 20

ADEREZO RANCH 15

PAPAS A LA FRANCESA 55

PEPPERONI 15

SALSA BBQ 25

SALSA BUFALO 25

SALSA MANGO
HABANERO

25

VEGETALES PIZZA 15

PAN CIABATTA (1 PZ) 20

PAN TOSTADO
MULTIGRANO (1 PZ)

15

CHOCOLATE 15

CREMA DE CACAHUATE 15

FRESA 15

LECHERA 15

MERMELADA ARTESANAL 15

CAJETA 15

NUTELLA 15

ADEREZO CHIPOTLE 15

Menú digital InstagramGoogle
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	Hamburguesa Sorbo
	Pan brioche, carne de res, queso cheddar, queso mozarella, lechuga y tomate.
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	BBQ
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	MANGO HABANERO
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	Búfalo Chicken
	$110
	Aros de cebolla
	$55
	Papas a la francesa
	Birria


	$170
	10 pulgadas
	Estilo napolitano: masa ligera, sabor autentico y facil digestion

	Asada
	Salsa verde, queso mozarella, carne asada a la leña, cilantro, cebolla, cremoso de aguacate y limón.
	¿Un taco de birria hecho pizza...? Salsa de tomate, queso mozarella, birria de la casa, cebolla y cilantro. Acompañada con salsa macha y consomé.

	Al Pastor
	Salsa de tomate, queso mozarella, carne al pastor, piña, cilantro, cebolla, salsa verde y cremoso de aguacate.


	$170
	Carnivora
	Salsa de tomate, queso mozarella, pepperoni, tocino, salchicha italiana y jamón de pierna.

	BBQ
	Salsa BBQ, queso mozzarella y pechuga de pollo.


	$160
	Hawaiiana

	$170
	$170
	$150
	¡Aloja!, salsa de tomate, queso mozarella, piña y jamón de pierna.
	Margarita

	$150
	Búfalo
	Salsa Búfalo, queso mozzarella, pechuga de pollo y ranch.


	$150
	Salsa de tomate, queso mozarella, tomate, albahaca y aceite de oliva.
	Mexicana
	Frijoles refritos, queso mozarella, jamón de pierna, chorizo y chiles jalapeños.

	Veggie
	Salsa de tomate, queso mozarella, mix de verduras y hongos salteados.


	$160
	$150
	Camarón Spicy

	$170
	Salsa de tomate, queso mozarella, camarones enchilados, morrón y cebolla.
	Pepperoni

	$150
	$190
	Toscana
	$160
	Chipotle
	Americana
	$150
	Bolognesa
	$160
	CREPA TOSCANA
	CIABATTA A LA LEÑA


	En cada momento especial, siempre hay un sorbo que lo hace inolvidable
	HAMBURGUESA WESTERN

	PARA ENDULZAR TU TARDE O NOCHE
	$90
	Flan
	Rebanada de Pastel de Crepas

	$100
	$110
	Crepa Encabritada

	$160
	Banana Monkey

	$150
	$110
	$150
	Red Velvet
	Affogato
	Brownie

	$100
	$120
	Tiramisú

	$100
	$160
	Decembrina
	Postre de temporada
	Nieve de Vainilla

	$50
	$160
	Chocosplit

	$160
	$150
	La María
	Primavera
	Crepa de temporada
	BROWNIE


	$160
	Hot Cakes Especial
	3 hot cakes, acompañados de helado de vainilla, miel de maple y crumble.

	$130
	Mini Hot Cakes
	3 mini hot cakes, junto con plátano, manzana verde y miel de maple.

	$220
	Malcriado
	Pan brioche, plátano, fresa, mezcla de 3 leches con un toque de licor de café, servido con jalea de moras y heavy cream.

	$200
	French Toast
	Estilo SORBO. 4 piezas de pan brioche, plátano, mix de berries, fresa, miel de maple y helado de vainilla.

	$185
	Hot Cakes
	5 mini hot cakes, plátano, mix de berries, fresa y miel de maple
	PUEDES PEDIRLAS CALIENTES O FRÍAS, DISFRUTA CADA SORBO. En tus bebidas frías, te recomendamos cold foam de coco por $10


	$85
	Latte con Jarabe

	$55
	Mexicano de Refill

	$70
	Latte Natural

	$50
	Mexicano Espresso

	$80
	Chai Latte Especias

	$95
	Dirty Chai

	$80
	Matcha Latte

	$95
	Dirty Matcha

	$80
	Mocha

	$90
	Carameloso

	$95
	$95
	Matcha fresa
	Lottus Latte

	$90
	Sorbo de Pétalos

	$90
	Me Latte Cacahuate

	$90
	Herbal
	Jarabes para latte

	$65
	Capuccino

	$55
	Cortado

	$75
	Chocolate Caliente

	$70
	$85

	$100
	Negro Verde Lavanda Manzanilla Manzanilla-Lavanda Menta
	Oreo Caramelo Mocha Matcha Brownie Mazapan Chai Especias
	Beso de Barista
	Leche

	$95
	$85
	Agua
	$100
	Mimosa
	Mango Fresa Frambuesa Maracuyá
	Novato Experto

	$150
	$150
	Sangría


	$85
	$75
	Guasave
	$150
	Flor de Mezcal
	La huerta

	$150
	Mexicanísimo
	Ixil

	$150
	Jocotepec
	Maracuyá con chilito

	$120
	Carajillo

	$75
	$60
	$70
	$65
	$75
	$60
	$70
	$65
	$60
	$60
	$100
	$100
	$100
	$55
	$50
	$50
	$50
	$40
	$40
	$20
	$25
	$15
	$15
	$15
	$10
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