
M E N Ú

Nachos Kay																               $260 
Totopos milperos con salsa de frijol, queso 
cheddar, guacamole, salsa mexicana, chiles 
jalapeños y crema. 

Nachos con pollo crujiente								        $310 
Nachos con arrachera a la parrila					    $340 

Molcajete de Guacamole 									        $165 
¡¡Hecho como el Dios Maya manda!! 
Coronado con salsa mexicana y queso cotija

Timbal de Camarón												           $320 
Torre de camarones picados con apio y 
pimientos sobre
cama de aguacate y salsa de morrones
 
Callos de Hacha del Pacífico							       $285 
Cocinados a la plancha con cebolla 
caramelizada 
 
Calamares a la Romana										         $265 
Aros de calamar empanizados y fritos servidos
con salsa marinera 
 
Ostiones del Pacífico											          $650 
Ostiones de Baja California con salsa ponzu de 
cítricos 
  
Camarones Jumbo para Pelar (6 piezas)	 $780 
Servido sobre piña con salsa coctel 

Cesar Tradicional													            $205 
Lechuga, croutones, parmesano y aderezo cesar 
hecho en casa. 
Con pollo crujiente												           $295 
Con camarones a la plancha 							       $330	 
 
Griega																		                  $210 
Tomate cherry, pepino, cebolla morada, queso 
feta,aceitunas negras, aceite de olivo extra 
virgen y toque de orégano 

Ceviche Kay															               $370 
¡¡El especial de la Casa!!
Camarón, callo de hacha y pulpo 
marinados con limón y naranja agria, 
mango, pepino, cebolla morada, 
aguacate y habanero tatemado
acompañado con dip de jalapeño 
 
Ceviche Tradicional Mixto								        $370 
Camarón y pescado marinado en juego 
de limón, salsa mexicana y aguacate 

Ceviche Peruano													             $370 
Filete de robalo marinado en leche 
de tigre, ají amarillo, choclo, camote, 
cebolla morada y cilantro 
 
Ceviche de Salmon												           $390 
Salmón marinado con leche de tigre, 
ají amarillo, mango,  camote, elote tierno, 
cebolla morada y cilantro con crocante de 
plátano 
 
Ceviche de Pulpo a las Brasas						      $390 
Pulpo a las brasas marinado en especies, 
pepino, jitomate, aguacate, cilantro 
y jugo de limón 
 
Ceviche Tropical													             $280 
Coco, mango, setas, tomate cherry y 
pepino marinados en juego de limón  
y toque de olivo
 
Coctel de Camarón 											           $390 
Nuestro auténtico coctel de camarón
con salsa coctelera, jarocha y bruja, cebolla, 
cilantro, aguacate y con toque de oliva
 
Coctel Vuelve a la Vida										         $390 
Camarón, callo de hacha, pulpo y 
ostiones en la tradicional salsa coctelera 
con cebolla, aguacate y cilantro 
 
Aguachile Verde													             $370  
Camarones marinados en salsa aguachile,
chile serrano, habanero, pepino, aguacate 
y cilantro

E N T R A D A S
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C e v i c h e s ,  C o c t e l e s 
&  A g u a c h i l e S

La Enamorada														              $145 
La tostada estilo Acapulco!
Pulpo enamorado, mayonesa chipotle, 
chile serrano, jitomate, cebolla morada 
y cilantro 
 
La Cariñosa																               $135 
Atún aleta amarilla, guacamole, salsa 
thai sweet chilli, ajonjolí tostado y 
coronado con poro frito
 
La Favorita																               $135 
Camarón marinado, salsa mexicana, 
mayonesa de habanero y aguacate

T O S T A D A S

El Taconazo															               $240 
Camarón o Pescado rebosado sobre 
tortilla de maíz o harina coronado con 
ensalada de col y mayonesa al chipotle 
 
El Sin Concha															              $240 
Camarones al ajillo gratinados con 
queso Oaxaca, rajas poblanas en tortilla 
de harina o maíz
 
Los Carnudos															              $345 
Arrachera a las brasas sobre tortilla 
azul hecha a mano, guacamole, salsa 
mexicana y chiles toreados 
 
Tacos de la Milpa													            $220 
Exquisita combinación de hongos y setas 
cocinados al ajillo servidos en tortilla azul 
hecha a mano y cebollas a la parrilla 
 

T A C O S



Hamburguesa Kay												            $250 
200 gr de carne Certificada Angus, queso 
cheddar, piña a las brasas con salsa BBQ 
servidas con papas a la francesa 
 
Maya Yuum																               $430 
Filete de robalo y camarones al ajillo, servidos 
con arroz a la cazuela y ensalada mixta 
 
El Coqueto																               $780 
Camarones Jumbo al mojo de ajo y arrachera a 
las brasas
servidos con papas gajo y ensalada mixta  
 
El delicioso																               $430 
Camarones al ajillo con arroz negro y frijoles 
refritos
 
Lo Mero Bueno														             $1,100 
Parrillada para 2 pax 
Arrachera, pulpo, camarones y pescado a las 
brasas,  nopales y cebollitas cambray asadas, 
guacamole, frijoles refritos y tortillas de maíz o 
harina 

Margarita																	                $280
Mozzarella, Tomate, Albahaca

Pepperoni																                $290
Mozzarella, tomate y pepperoni

Hawaiana																	                $290
Mozzarella, tomate, jamón y piña

Loha																			                   $310
Mozzarella, Tomate, Atún y Cebolla

4 Quesos																	                $310
Quesos: Mozzarella, Cabra, Parmesano y Azul

Kay																				                   $390
Mozzarella, Tomate, Camarón, Pulpo y 
Crema de Ajo con Perejil

Meat Lover																               $460
Mozzarella, tomate, arrachera, chorizo, 
pepperoni y pimientos

Filete de pescado del 
Caribe preparado al gusto:								        $260

- A la plancha 
- A la parrilla
- Empanizado
- Al Ajillo
- Capeado
- Al mojo de ajo

Pesca fresca del día 100grs								       $100
Pescado entero frito o a la plancha; 
según temporada (Robalo, Boquinete 
o Huachinango)

Servido con espectacular trío de salsas, con chiles tatemados y 
mantequilla de ajo - acompañado de arroz a la cazuela y ensalada 
mixta

Papas a la francesa												           $110
Papas Gajo 																               $110
Dedos de Pollo Crujientes								        $260
Dedos de Pescado Empanizado						     $260

Volcán de chocolate 											           $140
Con helado de vainilla	 		
	
Pastel de queso													             $135
Con salsa de frutos rojos

EL BIEN ME SABES												           $140
Piña caramelizada servida en media piña miel,
helado de coco y coco rallado crocante

Helado de Coco													             $100
Servido en su cáscara				 
Helados                                                          $75
Chocolate, Vainilla,  cacahuate,  ferrero rocher
Sorbetes                                                         $75
Lychee Maracuya	 					                             

C O M B I N A C I O N E S 
K AY

Todas nuestras pizzas se elaboran en casa con 
productos naturales
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P I Z Z A S

  Platillo Vegetariano.
- Los precios en esta carta se encuentran establecidos en Moneda Nacional. Impuestos incluidos.

- Consumir carnes, aves, pescados, mariscos o huevos crudos o poco cocidos puede aumentar su 
riesgo de contraer enfermedades transmitidas por alimentos


