
DESAYUNOS
BREAKFAST



Ya´ax                                                         $110 
Manzana verde, Apio, 
Jengibre, Espinaca y Limón  
Green apple, Celery, Ginger,
Spinach and Lemon              

Chak k´an                                                     $115
Naranja, Papaya, Piña, Fresa                 
Orange, Papaya,              
Pineapple, Strawberry                              

Ts´aak                                                       $115
Naranja, Betabel y Hierbabuena  
Orange, Beet and peppermint                   

Jugo de Naranja recién exprimido         $65
Fresh Orange Juice                                    
 

Fruta / FRUIT

Bowl de Acai / Acai Bowl                       $140
Batido con Leche de Coco con
Frutos rojos, banana, Coco rallado, 
Almendras y Nuez       
Coconut Milk Smoothie with 
Red Berries, Banana, Coconut,
Almonds and Nuts                                   

Clásico Plato de Frutas 
/ Classic Fruit Bowl                                 $150
Papaya, Piña, Melón Valenciano y
Melón Cantaloupe con Yogurt, 
Granola y Miel                                        
Papaya, Pineapple, Cantaloupe 
Melon, Orange Melon with Yogurt,
Granola and Honey                                     
 
 

Jugos NATURALES
NATURAL JUICES



Pan Cake

Los Croissant de la Casa
Homemade Croissants

Clásicos del Chef
The Classics from

our Chef

Pan Cake Clásico (3 piezas)                  $135
con mantequilla y miel de maple
with butter and maple honey                

Recién horneados, Canasta con                  $125 
6 piezas servidos con
mermelada y mantequilla              
Unique and Freshly Baked
Basket with 6 pieces served 
with jam and butter                                   

Omelette, Revuelto Estrellado al Gusto        $210                         
Omellette, Scrambeled or Fried eggs    

Salsas y Complementos a elegir: (2)

Salsa verde  / Green Sauce 
Salsa roja  / Red Sauce   
Salsa mexicana / Mexican Sauce   

Champiñones / Mushrooms
Espinaca / Spinach
Pimientos Asados / Grilled Pepper

** Acompañados de papa Hash Brown, Tocino y Salchicha
**Paired with Hash Brown, Bacon and Sausage

Tocino / Bacon                                       Queso Mozzarella
Salchicha / Sausage                        Queso Cheddar
Jamón de Pavo / Turkey Ham              Queso Oaxaca
Jamón de Pierna / Regular Ham         Queso Panela



Especiales del Chef / 
Chef´ Spelcialties

Molletes                                                     $ 195
Pan baguette, frijoles refritos,
queso oaxaca, tocino frito o 
chorizo asado, salsa mexicana,
aguacate y cilantro                              
French Baguette, refried
beans, Oaxaca cheese, 
bacon or Spanish sausage, mexican
sauce, avocado and coriander                   

Divorciados                                               $ 210
Dos huevos fritos sobre tortillas de
maíz con frijoles refritos, bañados
con salsa verde y salsa roja,
decorados con crema, aguacate,
queso panela y cilantro         
Two fried eggs on corn tortilla,
refried beans, green and red sauce,
cream, avocado, panela
cheese and coriander                                  

Huevos Benedictin                                   $ 265 
Mu�n ingles con mantequilla,
lomo canadiense, champiñones salteados
dos huevos pochados bañados 
en salsa holandesa y cilantro           
English muffin bread, canadian ham,
two poached eggs with 
hollandaise sauce 

Chilaquiles                                                $ 205        
Preparados con salsa verde o roja
de la casa, gratinados y acompañados
con cubos de aguacate, aros de cebolla, 
queso, crema y cilantro           
Prepared with green or red sauce,
cream, avocado, onions,
cheese and coriander                                 

con Huevos estrellados 
with Fried eggs                                              $ 230
con Pechuga de pollo
with chicken                                                                $ 310
con Arrachera a las brasas 
with grilled flank steak                                            $ 340



DESAYUNOS COMPLETOS
FULL BREAKFAST

Combo Océano                                        $ 340                        
Omellete de claras con jamón
de pavo o tocino, espinacas salteada
con Tomate Cherry, Pan tostado       

Egg white omellete with
turkey ham or bacon, sauteed spinach,
cherry tomatoes and bread                       

Mix de Frutas de la Temporada ½ plato 
Seasonal Fruit Mix Salad ½ portion
Jugo de Naranja 6 oz / Orange Juice 6oz
Café o Té / Coffee or Tea

Combo Sol                                               $ 340      
Huevos Rancheros, frijoles refritos, 
longaniza de Valladolid y aguacate        

Rancehro Eggs, refried beans, 
Valladolid sausage and avocado                 

Mix de Frutas de la Temporada ½ plato 
Seasonal Fruit Mix Salad ½ portion
Jugo de Naranja 6 oz / Orange Juice 6oz
Café o Té / Coffee or Tea

Molletes                                                     $ 195
Pan baguette, frijoles refritos,
queso oaxaca, tocino frito o 
chorizo asado, salsa mexicana,
aguacate y cilantro                              
French Baguette, refried
beans, Oaxaca cheese, 
bacon or Spanish sausage, mexican
sauce, avocado and coriander                   

Divorciados                                               $ 210
Dos huevos fritos sobre tortillas de
maíz con frijoles refritos, bañados
con salsa verde y salsa roja,
decorados con crema, aguacate,
queso panela y cilantro         
Two fried eggs on corn tortilla,
refried beans, green and red sauce,
cream, avocado, panela
cheese and coriander                                  

Huevos Benedictin                                   $ 265 
Mu�n ingles con mantequilla,
lomo canadiense, champiñones salteados
dos huevos pochados bañados 
en salsa holandesa y cilantro           
English muffin bread, canadian ham,
two poached eggs with 
hollandaise sauce 

Chilaquiles                                                $ 205        
Preparados con salsa verde o roja
de la casa, gratinados y acompañados
con cubos de aguacate, aros de cebolla, 
queso, crema y cilantro           
Prepared with green or red sauce,
cream, avocado, onions,
cheese and coriander                                 



Combo Palapa                                          $340
Chilaquiles Rojos o Verdes con 
Huevos Estrellados, frijoles refritos   

Chilaquiles with green or red sauce,
fried eggs, refried beans                        

Mix de Frutas de la Temporada ½ plato 
Seasonal Fruit Mix Salad ½ portion
Jugo de Naranja 6 oz / Orange Juice 6oz
Café o Té / Coffee or Tea

Combo Kay                                              $350    
Huevos estrellados con tocino, salchicha,
Pan Cakes con Miel de Maple                 

Fried eggs with bacon, sausage,
Pancakes with Maple Syrup                      

Mix de Frutas de la Temporada ½ plato
Seasonal Fruit Mix Salad ½ portion
Jugo de Naranja 6 oz / Orange Juice 6oz
Café o Té / Coffee or Tea

DESAYUNOS COMPLETOS
FULL BREAKFAST

Le recordamos que este es un alimento crudo y condimentado, 
no es un alimento cocinado. Consumir carnes,aves,pescados, 
mariscos,huevos crudos o poco cocidos puede aumentar su 
riesgo de contraer enfermedades transmitidas por alimentos.
We remind you that this is a raw and seasoned food, it is not a 
cooked food. Eating raw or undercooked meat, poultry, fish, 
shellfish, or eggs can increase your risk of foodborne illness.

Gluten / Gluten

Sulfitos /
Sulfitea

1

8

Crustaceos / 
Crustaceans

Semillas de Sésamo / 
Sesame Seeds

2

9

Huevos / Eggs

Pescado / Fish

3

10

Cacahuates / Peanuts

Soya / Soy

4

11

Lácteos / Milk

Apio / Celery

5

12

Frutos secos / Nuts

Mostaza /
Mustard

6

13

Altramuses /
Lupins

Moluscos /
Molluscs

7

14




