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DOS HUEVOS AL GUSTO (REVUELTO O ESTRELLADO), SALCHICHA FRANKFURT
A LA PLANCHA Y TOCINO CRUJIENTE. ACOMPANADO DE DOS ESPONJOSOS
HOT CAKES CON MANTEQUILLA Y MIEL.

RELLENO DE CREMA DE PLATANO, CUBIERTO CON SALSA TOFFEE
DE DULCE DE LECHE.

TERMINADO CON PLATANOS ASADOS Y NUEZ TOSTADA.

RELLENO DE CREMA DE MARACUYA, CUBIERTO CON UNA MEZCLA
DE TRES LECHES DE VAINILLA Y NARANJA.

SERVIDO CON CREMA MONTADA Y FRUTOS TROPICALES.

DOS HUEVOS AHOGADOS EN SALSA ROJA CALDOSA, ACOMPANADOS
DE ARRACHERA, QUESO ADOBERA Y LAMINAS DE AGUACATE.

GUARNICION: FRIJOLES REFRITOS Y CHILAQUILES.

4

SERVIDO CON 120 GR. DE CARNITAS SURTIDAS,
SALSA MORITA, QUESO COTIJA Y CREMA.

$25.00 CREMA. 50ML.

$25.00 HUEVO. 1PZ.

$25.00 CHICHARRON. 50GR.
$25.00 QUESO COTIJA. 30GR.
$25.00 QUESO MANCHEGO. 40GR.
$35.00 POLLO DESHEBRADO. 60GR.
$45.00 AGUACATE. 150GR.

$50.00 CECINA. 60GR.

$195.%

$190.%

$190.%°

$185.%0

$165.%




DESAYUNOS
PANADERIA

ORDEN DE NATA $350  ROLL CROISSANT $45.00
PLATANO
CONCHA DE VAINILLA $35.00

RELLENO DE CREMA DE PLATANO.

CONCHA DE CHOCOLATE ¢35 ROLL CROISSANT CAFE $45,00

GALLETA DE $35  CROISSANT CON RELLENO DE
MANTEQUILLA: CREMA DE CAFE.

CHIPS & NUEZ. ROLL CROISSANT P
CAFE. GUAYABA

ARANDANOS & CHOCOLATE BLANCO.
ROLLO CON RELLENO DE

CROISSANT $35.°  GUAYABA.
MUFFIN DE ELOTE sa0  ROLL CROISSANT $45.0
: MARACUYA

CHOCOLATIN $45.00
ROLLO CON RELLENO DE

RELLENO DE CHOCOLATE AMARGO. MARACUYA.

CRUFFIN DE TRUFFA $as  ROLL CROISSANT $45.9
ALMENDRA

RELLENO DE CREMA DE
TRUFFA. ROLLO CON RELLENO DE

ALMENDRA.
CRUFFIN DE PISTACHE $45. , y
ROLL CROISSANT LIMON 345
RELLENO DE CREMA DE PISTACHE.

ROLL CROISSANT CEREZA  ¢4500 ROLIOLECHIEREHEIRS CEelt

RELLENO DE CREMA DE CEREZA

ROLL CROISSANT $45.00
BLUEBERRY - e e e

RELLENO DE CREMA DE BLUEBERRY

NUESTRO PAN ARTESANAL ESTA
ELABORADO CON RECETAS UNICAS.



a]f’“sr"}-"]
‘*\nn‘%' k\

&Ii“kx I

CINCO PIEZAS DE TACOS CON 160 GR. DE
CHICHARRON CON BARBACOA, SERVIDOS
CON AGUACATE, QUESO COTIJA, RABANOS
ENCURTIDOS Y BROTES DE CILANTRO.

MIEL DE AGAVE, COMPOTA DE FRUTOS
ROJOS, CREMOSO DE QUESO CON NARANJA
Y FRUTOS ROJOS.

DULCE DE LECHE, CREMOSO DE QUESO CON
NARANJA ENTRE CAPA Y CAPA, PLATANOS

FLAMEADOS EN MEZCAL CRIOLLO CONEJO EN

LA LUNA, DULCE DE LECHE Y NUEZ.

$25.00 CREMA. 50ML.

$25.00 HUEVO. 1PZ.

$25.00 CHICHARRON. 50GR.
$25.00 QUESO COTIJA. 30GR.
$25.00 QUESO MANCHEGO. 40GR.
$35.00 POLLO DESHEBRADO. 60GR.
$45.00 AGUACATE. 150GR.

$50.00 CECINA. 60GR.

$195%

$180.%

$180.%

$180.°

NUTELLA ENTRE CAPA Y CAPA, MONEDAS
DE CHOCOLATE DENTRO DEL PANCAKE,
FRESAS, CREMOSO DE QUESO CON
NARANJA Y CRUMBLE.

$180.°

SANDWICH DE JAMON YORK Y QUESO
GRUYERE, ASADO A LA PLANCHA
SERVIDO CON UNA SALSA DE FLOR DE
CALABAZA Y PIMIENTO, CON SALTEADO
DE CALABAZA Y ELOTE, CORONADO UNA
PIEZA DE HUEVO ESTRELLADO.

$120.%

SELECCION DE FRUTA DE TEMPORADA,
SERVIDO CON MIEL DE AGAVE, GRANOLA
Y CREMOSO DE QUESO CON NARANJA.




HUEVOS Y OMELETTES

HUEVOS MOTULENOS

DOS HUEVOS ESTRELLADOS,
MONTADOS SOBRE DOS TORTILLAS
DE MAIZ FRITAS CON FRIJOLES,
ACOMPANADOS CON CUBOS DE
JAMON, QUESO MANCHEGO, PLATANO
MACHO FRITO Y CHICHAROS.

$185.00

GUARNICION DE FRIJOLES REFRITOS
Y CHILAQUILES.

HUEVOS SINCRONIZADOS

DOS HUEVOS ESTRELLADOS,
MONTADOS SOBRE UNA
SINCRONIZADA DE JAMON CON QUESO
MANCHEGO, BANADOS CON SALSA
VERDE O ROJA.

$185.%

GUARNICION DE FRIJOLES REFRITOS
Y CHILAQUILES.

HUEVOS
ENCHICHARRONADOS

DOS HUEVOS ESTRELLADOS, SERVIDOS
SOBRE CHICHARRON EN SALSA ROJA.

$175.00

GUARNICION DE FRIJOLES REFRITOS
Y CHILAQUILES.

HUEVOS DIVORCIADOS

DOS HUEVOS ESTRELLADOS
MONTADOS SOBRE DOS TORTILLAS DE
MAIZ FRITAS UNTADAS CON FRIJOLES
REFRITOS, BANADOS CON SALSA ROJA
Y VERDE.

$165.%

GUARNICION DE FRIJOLES REFRITOS
Y CHILAQUILES.

$165.000

HUEVOS RANCHEROS

DOS HUEVOS ESTRELLADOS,
MONTADOS SOBRE DOS TORTILLAS
DE MAIZ FRITAS UNTADAS CON
FRIJOLES REFRITOS, BANADOS CON
SALSA VERDE O ROJA.

GUARNICION DE FRIJOLES REFRITOS
Y CHILAQUILES.

OMELETTE CAMPIRANO  s165.
DOS HUEVOS EN OMELETTE, RELLENO

DE QUESO ADOBERA, CHAMPINONES,
ESPINACAS, RAJAS DE POBLANO, FLOR

DE CALABAZA Y ELOTE. BANADO

EN SALSA ROJA Y PICO DE GALLO.

GUARNICION DE FRIJOLES REFRITOS
Y CHILAQUILES.

OMELETTE MEXICANO

DOS HUEVOS RELLENOS DE LONGANIZA
DE PUEBLO Y QUESO ADOBERA,
BANADA EN SALSA VERDE

Y PICO DE GALLO.

$165.°

GUARNICION DE FRIJOLES REFRITOS
Y CHILAQUILES.

PARA LOS CONEJITOS

DOS MINI PANCAKES Y DOS PIEZAS
DE HUEVO REVUELTO CON JAMON.
ACOMPANADOS DE FRUTOS ROJOS.

$120.°

*EXCLUSIVO PARA NINOS.

SOLO SABADOS Y DOMINGOS

BARBACOA DE BORREGO $1000.%
KILO
COCIDA EN HORNO DE PIEDRA,
ENVUELTA EN PENCAS DE MAGUEY.
$90.00

TACO DE BARBACOA 70 GR.

CONSOME DE BORREGO
250 ML.

COCIDO CON LA CARNE DEL BORREGO,
PREPARADO CON GARBANZO, PAPA
Y ZANAHORIA.

$90.%



CHILAQUILES SERVIDOS CON 120 GR. DE BARBACOA, VERDOLAGAS, CALABAZAS,

NOPALES, SALSA VERDE, QUESO COTIJA Y CREMA.

S & A

CHILAQUILES BANADOS EN SALSA DE HABANERO TATEMADO. SERVIDOS
CON 70 GR. DE ARRACHERA, 70 GR. DE LONGANIZA DE PUEBLO, AGUACATE,
QUESO COTIJA Y CREMA.

CHILAQUILES CON SALSA VERDE CREMOSA, SERVIDOS CON 120 GR. DE POLLO
DESHEBRADO O DOS HUEVOS ESTRELLADOS, QUESO COTIJA Y CREMA.

ENCHILADAS RELLENAS DE 120 GR. DE POLLO DESHEBRADO, BANADAS
DE SALSA VERDE CREMOSA Y GRATINADAS CON QUESO MANCHEGO.

CHILAQUILES VERDES O ROJOS, SERVIDOS CON 120 GR. DE CECINA
DE TENANCINGO, QUESO COTIJA Y CREMA.

CHILAQUILES VERDES O ROJOS SERVIDOS CON UNA PIEZA DE HUEVO
ESTRELLADO, QUESO COTIJA Y CREMA.

$25.00 CREMA. 50ML.

$25.00 HUEVO. 1PZ.

$25.00 CHICHARRON. 50GR.
$25.00 QUESO COTIJA. 30GR.
$25.00 QUESO MANCHEGO. 40GR.
$35.00 POLLO DESHEBRADO. 60GR.
$45.00 AGUACATE. 150GR.

$50.00 CECINA. 60GR.

$195.%°

$195.°°

$165.%

$165.%

$165.%°

$165.%




CUENTA UNA ANTIGUA LEYENDA MEXICANA QUE TODO COMENZO EN
TEOTIHUACAN, DONDE LOS DIOSES SE REUNIERON PARA ENCENDER UNA NUEVA
ERA. EL MUNDO PERMANECIA EN OSCURIDAD Y HACIA FALTA LUZ. DOS DIOSES SE

OFRECIERON AL FUEGO SAGRADO; UNO DE ELLOS SE LANZO PRIMERO Y SE
CONVIRTIO EN SOL. EL SEGUNDO SALTO DESPUES Y TAMBIEN ILUMINO EL CIELO.
POR UN INSTANTE EXISTIERON DOS SOLES, PERO TANTA LUZ ROMPIA EL
EQUILIBRIO DEL MUNDO.

ENTONCES LOS DIOSES MARCARON EL ROSTRO DEL SEGUNDO CON LA FIGURA DE
UN CONEJO Y SUAVIZARON SU RESPLANDOR PARA CONVERTIRLO EN LA LUNA.
DESDE ENTONCES, EL CONEJO QUEDO EN EL CIELO COMO SIMBOLO DE EQUILIBRIO,
MEMORIA Y GENEROSIDAD.

Y MIENTRAS LA LUNA OBSERVABA EL PASO DE LOS SIGLOS, LA TIERRA COMENZO A
TRANSFORMARSE. LOS CAMPOS DESPERTARON, LOS MAGUEYES CRECIERON, LAS
COMUNIDADES FLORECIERON Y EN CADA REGION DE MEXICO SURGIERON
HISTORIAS DISTINTAS PARA HONRAR LA TIERRA, EL FUEGO Y EL TIEMPO.

CON PACIENCIA, GENERACIONES DE MAESTROS MEZCALEROS APRENDIERON A
TRANSFORMAR EL MAGUEY EN ALGO MAS QUE UNA BEBIDA. CREARON UNA FORMA
DE COMPARTIR EL ORIGEN, UNA FORMA DE REUNIR PERSONAS, UNA FORMA DE
CELEBRAR LA VIDA.

DICEN QUE UNA NOCHE, BAJO LA LUZ DE LA LUNA, EL CONEJO DESCENDIO A LA
TIERRA. NO LLEGO BUSCANDO RIQUEZA, NO LLEGO BUSCANDO PODER. LLEGO
BUSCANDO HISTORIAS.

EN SU RECORRIDO ENCONTRO PUEBLOS, COCINAS, MERCADOS, FIESTAS,
TRADICIONES Y MESAS DONDE SIEMPRE HABIA LUGAR PARA ALGUIEN MAS.
CONOCIO A QUIENES CUIDABAN LOS MAGUEYES, A QUIENES CONSERVABAN

RECETAS HEREDADAS POR GENERACIONES, A QUIENES COMPARTIAN EL ALIMENTO
CON GENEROSIDAD, A QUIENES ENTENDIAN QUE LAS MEJORES COSAS DE LA VIDA
SOLO ADQUIEREN SENTIDO CUANDO SE COMPARTEN Y FUE REUNIENDO TODO
AQUELLO QUE ENCONTRABA: HISTORIAS, SABORES, INGREDIENTES, PERSONAS,
MEZCALES Y RECUERDOS.

HASTA CONSTRUIR UNA CASA DONDE TODO PUDIERA ENCONTRARSE ALREDEDOR
DE UNA MISMA MESA.

ESA CASA ES CONEJO EN LA LUNA.
SIGUENOS @CONEJOENLALUNAOFICIAL




