


$230.9

DOS HUEVOS AL GUSTO (REVUELTO O ESTRELLADO), SALCHICHA FRANKFURT
A LA PLANCHA Y TOCINO CRUJIENTE. ACOMPANADO DE DOS ESPONJOSOS
HOT CAKES CON MANTEQUILLA Y MIEL.

N FRA | | AN | $225.9
PAN BRIOCHE ARTESANAL RELLENO DE CREMA DE PLATANO Y CUBIERTO
CON SALSA TOFFEE DE DULCE DE LECHE.
TERMINADO CON PLATANOS ASADOS Y NUEZ TOSTADA.
$225.%
PAN BRIOCHE CASERO BANADO EN UNA MEZCLA DE TRES LECHES
DE VAINILLA Y NARANJA, RELLENO DE CREMA DE MARACUYA.
SERVIDO CON CREMA MONTADA Y FRUTOS TROPICALES.
$220.9

DOS HUEVOS FRESCOS AHOGADOS EN SALSA ROJA CALDOSA,
ACOMPANADOS DE ARRACHERA, QUESO ADOBERA Y LAMINAS DE
AGUACATE.

C( CH/ $45.00
CHOCOLATE O VAINILLA

$55.00

RELLENO DE CHOCOLATE AMARGO.
$40.9°

$70.00
$55.9

$65.%

NUESTRO PAN ARTESANAL ESTA ELABORADO
CON RECETAS UNICAS. PREGUNTA POR
NUESTROS PANES DISPONIBLES.




$225.%

3 $235.%
5 PIEZAS, SERVIDOS CON AGUACATE QUESO NUTELLA ENTRE CAPA Y CAPA, MONEDAS
COTIJA, RABANOS ENCURTIDOS Y BROTES DE DE CHOCOLATE DENTRO DEL PANCAKE,
CILANTRO. FRESAS, CREMOSO DE QUESO CON
NARANJA Y CRUMBLE.
$225.9¢
$225.%
MIEL DE AGAVE, COMPOTA DE FRUTOS ROJOS, SANDWICH DE JAMON YORK Y QUESO
CREMOSO DE QUESO CON NARANJA'Y GRUYERE, ASADO A LA PLANCHA
FRUTOS ROJOS FRESCOS. SERVIDO CON UNA SALSA DE FLOR DE
CALABAZA Y PIMIENTO, CON SALTEADO
DE CALABAZA Y ELOTE, CORONADO UNA
PIEZA DE HUEVO ESTRELLADO.
$225.90
$135.9
DULCE DE LECHE, CREMOSO DE QUESO CON
NARANJA ENTRE CAPA Y CAPA, PLATANOS SELECCION DE FRUTA DE TEMPORADA,
FLAMEADOS EN MEZCAL CRIOLLO CONEJO EN SERVIDO CON MIEL DE AGAVE, GRANOLA
LA LUNA, DULCE DE LECHE Y NUEZ. Y CREMOSO DE QUESO CON NARANJA.

CREMA $45.00

AGUACATE $65.00

HUEVO $45.00
CHICHARRON $45.00
POLLO DESHEBRADO $55.00
QUESO COTIJA $55.00
CECINA $75.00




HUEVOS Y OMELETTES

HUEVOS MOTULENOS

DOS HUEVOS ESTRELLADOS,
MONTADOS SOBRE DOS TORTILLAS
CON FRIJOLES, ACOMPANADOS CON
CUBOS DE JAMON, QUESO MANCHEGO,
PLATANO MACHO FRITO Y
CHICHAROS.

$225.90

GUARNICION DE FRIJOLES REFRITOS Y
CHILAQUILES.

HUEVOS SINCRONIZADOS

DOS HUEVOS ESTRELLADOS,
MONTADOS SOBRE UNA
SINCRONIZADA DE JAMON CON
QUESO MANCHEGO, BANADOS CON
SALSA VERDE O ROJA.

$225.9°

GUARNICION DE FRIJOLES REFRITOS Y
CHILAQUILES.

HUEVOS
ENCHICHARRONADOS

DOS HUEVOS ESTRELLADOS, SERVIDOS
SOBRE CHICHARRON EN SALSA ROJA.

$215.%°

GUARNICION DE FRIJOLES REFRITOS Y
CHILAQUILES.

HUEVOS DIVORCIADOS

DOS HUEVOS ESTRELLADOS )
MONTADOS SOBRE TORTILLA DE MAIZ
UNTADAS CON FRIJOLES REFRITOS,
BANADOS CON SALSA ROJA Y VERDE.

$205.9

GUARNICION DE FRIJOLES REFRITOS Y
CHILAQUILES.

HUEVOS RANCHEROS

DOS HUEVOS ESTRELLADOS,
MONTADOS SOBRE TORTILLAS DE
MAIZ FRITAS, BANADOS CON
SALSA VERDE O ROJA.

GUARNICION DE FRIJOLES
REFRITOS Y CHILAQUILES.

OMELETTE CAMPIRANO

RELLENO DE CHAMPINON,
ESPINACA, QUESO ADOBERA,
RAJAS DE POBLANO, FLOR DE
CALABAZA Y ELOTE. BANADO EN
SALSA ROJA Y PICO DE GALLO.

GUARNICION DE FRIJOLES
REFRITOS Y CHILAQUILES.

OMELETTE MEXICANO

RELLENO DE LONGANIZA Y QUESO
ADOBERA, BANADA EN SALSA
VERDE Y PICO DE GALLO.

GUARNICION DE FRIJOLES
REFRITOS Y CHILAQUILES.

PARA LOS CONEJITOS

2 MINI PANCAKES Y HUEVO
REVUELTO CON JAMON.
COMPANADOS DE FRUTOS ROJOS.

*EXCLUSIVO PARA NINOS.

$205.00

$205.%

$215.90

$150.9

ORDENES EXTRA:

CREMA $45.00

AGUACATE $65.00

HUEVO $45.00
CHICHARRON $45.00
POLLO DESHEBRADO $55.00
QUESO COTIJA $55.00
CECINA $75.00



CHILAQUILES SERVIDOS CON BARBACOA, VERDOLAGAS, CALABAZAS, NOPALES,
SALSA VERDE, QUESO COTIJA Y CREMA.

CHILAQUILES BANADOS EN SALSA DE HABANERO TATEMADO. SERVIDOS CON
CHISTORRA, ARRACHERA, AGUACATE, QUESO COTIJA Y CREMA.

CHILAQUILES CON SALSA VERDE CREMOSA, SERVIDOS CON POLLO DESHEBRADO
O HUEVO ESTRELLADO, QUESO COTIJA Y CREMA.

ENCHILADAS RELLENAS DE POLLO DESHEBRADO, BANADAS DE SALSA VERDE
CREMOSA Y GRATINADAS CON QUESO MANCHEGO.

CHILAQUILES VERDES O ROJOS, SERVIDOS CON CECINA DE TENANCINGO, QUESO
COTIJA Y CREMA.

CHILAQUILES VERDES O ROJOS SERVIDOS CON 1 HUEVO ESTRELLADO, QUESO
COTIJA Y CREMA.

CREMA $45.00

AGUACATE $65.00

HUEVO $45.00
CHICHARRON $45.00
POLLO DESHEBRADO $55.00
QUESO COTIJA $55.00
CECINA $75.00

$235.%

5235,

$205.%

3205

$205.%

$195.%°




CONEJO EN LA LUNA: MAS QUE UNA MEZCALERIA, UNA
EXPERIENCIA CULTURAL Y GASTRONOMICA.

FUNDADA EN 2017 EN TEOTIHUACAN, ESTADO DE MEXICO,
CONEJO EN LA LUNA NACIO CON EL PROPOSITO DE PROMOVER
EL MEZCAL TRADICIONAL Y HONRAR LA CULTURA MEXICANA
DESDE SUS RAICES. SU PRIMERA SUCURSAL, JUNTO AL
IMPONENTE ENTORNO PREHISPANICO, PERMITE A LOS
VISITANTES SUMERGIRSE EN UNA EXPERIENCIA SENSORIAL:
DESDE DEGUSTAR MEZCALES TRADICIONALES HASTA CONOCER
LA DESTILADORA Y EL JARDIN DE MAGUEYES.

CON EL TIEMPO, LA MARCA SE CONSOLIDO COMO REFERENTE
DEL MEZCAL TRADICIONAL EN LA CIUDAD DE MEXICO,
ABRIENDO ESPACIOS EMBLEMATICOS EN LA COLONIA DEL VALLE,
ROMA, TEOTIHUACAN, AIFA, PACHUCA Y COLIMA. SU PROPUESTA
COMBINA GASTRONOMIA MEXICANA CONTEMPORANEA,
COCTELERIA DE AUTOR Y UNA CUIDADOSA SELECCION DE MAS
DE 20 VARIEDADES DE MEZCAL, ELABORADAS POR
PRODUCTORES DE DIVERSAS REGIONES DEL PAIS.

LA MISION DE LA MARCA: SER UN PUNTO DE ENCUENTRO PARA
QUIENES DISFRUTAN DEL MEZCAL TRADICIONAL Y LA

GASTRONOMIA MEXICANA: SU VISION: DIFUNDIR LA RIQUEZA
CULTURAL DEL PAIS A TRAVES DE UNA EXPERIENCIA AUTENTICA.

SIGUENOS @MEZCALERIACONEJOENLALUNA

000¢




