
E N T R A N T S

A M A N I D E S A R R O S S O S   
(Preu per persona /  Mínim 2 persones)

P E I X O S

C A R N S

Paella de presa amb bolets (Api)  18,50 €

Paella d´arros del Delta amb verdures (Api)  15,50 €

Arròs Negre Mar Salada (Pe ix,  Crus tac i s,  Mol• luscs,  
Api)  19,00 €

Rissoto de la Trompeta de la mort i  colomí (Su l t i t s,  
Lactosa,  Api)   19,50€

Paella de marisc (Pe ix,  Crus tac i s,  Mol• luscs,  Api)  
19,50 €

Paella del senyoret (Pe ix,  Crus tac i s,  Mol• luscs,  Api)  
19.00 €

Arròs Caldós de l lamàntol (Pe ix,  Crus tac i s,  
Mol• luscs,  Api)  29,50 €

Fideuà de marisc (Pe ix,  Crus tac i s,  Mol• luscs,  Api ,  
Fru i t s  Secs,  Ous,  Glu ten)  17,50 €

Filet Vedella al  Cafè De Paris (Api ,  Pe ix,  Mostassa,  Lactosa,  Su l f i t s,  So ja,  Cereals  amb glú ten)   24,50 €

Presa ibérica amb orellanes a la vainil la i  ol i  de f ruits secs (Fru i t s  Secs,  Api ,  Glu ten)  18,50 €

Garri  a baixa temperatura amb puré de poma i  escalunya setinades  (Lactosa)  17,50 €

Cheese burguer la Mar Salada – 180 gr d´hamburguesa de vedella,  ceba caramel• l itzada amb mostassa i  f romatge 

brie.  Servit  sobre torrada de pa de vidre y tomàquets (Làct i c s,  Glu ten,  Mostassa)  14,50 €

Magret d'Ànec amb f ruits del bosc  (  Làct i c s,  Api)  23,00 €

Suplements:  Extra-formatge, Guarnició de patates f regides.

Patates braves La Mar Salada – Patates amb all  i  ol i  amanit amb salsa kimchi i  salsa tomàquet picant .  (Ous,  
Fru i t s  de c losca,  Gluten,  Soja,  Pe ix)  7,50 €

Bunyols de bacallà (Gluten,  Pe ix,  Làct i c s,  Ous)  7,00 €

Calamarset arrebossats amb maionesa (Gluten,  Crus tac i s/Mol · lusc,  Ous,  Soja)  12,50 €

Ensaladil la de ventresca amb patata (Ous,  Pe ix,  Su l f i t s,  Traces  de Soja)  11,50 €

Musclos planxa amb all  i  jul ivert (Mol• luscs)  12,00 €

Musclos al  vi  blanc – sof regit de ceba amb all  i  jul ivert i  vi  blanc (Mol• luscs)  12,00 €

Musclos al  vapor amb l imoná i  l lorer (Mol• lusc)  12,00 €

Calamars a la Andalusa 12,50 € (Crus tac i )

Pop a la gallega(Pe ix,  Làct i c s )  15,50 €

Sopa de ceba amb rovell  d'ou poché, parmesà,  panceta ibèrica i  tòfona (Api ,Ou)  6,50 €

Tàrtar de Llobarro (Mostassa,  Su l t i t s,  Ou)  18,00 €

Xato de Vilanova – amanida amb romesco, bacalla 

cru,toninya i  anxoves (Pe ix,  Fru i t s  secs,  Glu ten)  
15,50 €

Empedrat de mongetes i  bacalla  (Pe ix,  Ous)  12,00 €

Amanida de favetes amb tal larines de sepia i  romesco 
(Pe ix,  Fru i t s  Secs,  Su l f i t s,  Mol · lusc,  Glu ten)  15.00 €

Amanida de Tomàquet  (Làct i c s,  Fru i t s  Secs)  14,50 € 

Amanida de Canonges,  tàrtar de l lagostí ,  alvocat i  

aranja (Ou,Soja,  Cereals  amb glu tens  ( t races) ,  

Mostassa,  Su l f i t s,  Fru i t s  secs)  19,00 €

Bacallà amb mel,  ceba confitada i  pinya a la 

planxa (Pe ix,  Fru i t s  Secs)  22,50 €

Cassola de cua de rap amb l lagostins al  ron 
(Pe ix,  Gluten,  Crus tac i s,  Api)  21,00 €

Salmó amb Velouté de fonoll  i  puré de cítrics  
(Làct i c s,  Pe ix,  Ou) 19,00 €

Gall  de sant Pere a la planxa amb verdures 
(Pe ix)  21,50 €

Caballa con puré de coliflor y ajo y guindil la   
(Pe ix,  Lactosa,  Su l f i t s )  17,50 €


