
ENCHILADAS SUIZAS DE PATO 249

CHILAQUILES DIVORCIADOS 155

ENCHILADAS SUIZAS DE POLLO 156

CHILAQUILES O ENCHILADAS CON POLLO 137

ENFRIJOLADAS DE LA REGIÓN 139

MOLLETES EN MASA MADRE 94

22

HUEVOS BENEDICTINOS IBÉRICOS 187

HUEVOS BENEDICTINOS CLÁSICOS 120

OMELETTE  DE LA HUERTA 110

OMELETTE AU GRATIN 110

FRITTATA DE RATATOUILLE AL HORNO 95

HUEVOS AL ALBAÑIL 105

TOAST BRIOCHE CON HUEVO

115

HUEVOS DIVORCIADOS

115

HUEVOS RANCHEROS

115

COPA DE FRUTOS ROJOS 149

PLATO DE FRUTA MIXTA 115

SUPREMAS “ROSÉ” A LA MENTA 79

PEPITO DE ARRACHERA 181

BAGUETTE SERRANO, PERA Y QUESO 225

BAGUETTE POLLO PESTO & PANELA 189

BISQUET DE POLLO & RUSA 117

CLUB SANDWICH DE LA CASA 179 CROISSANT SALMÓN COCIDO, PESTO Y ARÚGULA (250 grs). 171

MUFFIN NORUEGO 135

MUFFIN "LE PARISIEN" 125

MUFFIN ROYAL 119

CROISSANT JAMÓN & QUESO (215 grs). 117

TARTINE DE AGUACATE

IDENTIDAD Y TRADICIÓN

Nuestra firma de fusión. Rellenas de pato confitado, bañadas en
salsa verde cremosa y queso gratinado al horno (512 grs).

Totopos crujientes, dos salsas, frijoles refritos y el toque del auténtico
chicharrón de cerdo en doble cocción (510 gr).

Tortillas tradicionales rellenas de pollo desmenuzado, salsa verde
cremosa y queso gratinado al horno(468 grs).

Bañados en salsa verde o roja de la casa, queso Cotija, crema fresca y
cebolla morada encurtida (520 grs).

3 tortillas rellenas de queso fundido y bañadas en crema de frijol
bayo con epazote. Servidas con pollo o chorizo (542 gr).

Baguette rústica de nuestro taller de panadería, cubierto de frijoles
refritos y una costra dorada de queso fundido (560 grs).
Agrega 60 gr. de tocino, chorizo o jamón por

CLÁSICOS DE LA BRASSERIE

EL ARTE DE LOS HUEVOS

La cumbre del brunch. Dos huevos pochados sobre muffin artesanal
con jamón serrano bañados en salsa holandesa tersa (368 grs).

Huevos pochados montados sobre jamón de pierna, muffin
artesanal y nuestra tradicional salsa holandesa (368 grs).

Relleno de espinacas y champiñones salteados, sobre un espejo de
pimiento rostizado, queso de cabra y toast de masa madre (176 grs).

Relleno de jamón de pierna y champiñones salteados, gratinado con
queso menonita y una crujiente lluvia de tocino y cebolla (176 grs).

La clásica fusión francesa de vegetales mediterráneos en cazuela (160 grs).

CLÁSICOS DE LA MAÑANA

Dos huevos revueltos ahogados en una reconfortante salsa roja con
sazón rústico, servido con frijoles refritos (160 grs).

Huevos revueltos con jamón sobre brioche, frijoles refritos, aguacate
y mayonesa chipotle (236 grs).

Servidos con frijoles refritos y acompañados de chilaquiles (360 grs).

Dos huevos estrellados tiernos montados sobre tortilla y tersos
frijoles refritos; bañados con nuestra salsa roja tatemada (360 grs).

FRUTAS & LIGERO

Frutos rojos sobre yogurt cremoso, miel y tuile de almendras (229 grs).

Mosaico de frutas de temporada y frutos rojos acompañado de yogurt 
y granola (330 grs).

Gajos de toronja coronada con menta fresca, miel y zarzamoras (216 grs).

BOULANGERIE & ANTOJOS DE MIGA (DISPONIBLE TODO EL DÍA)

Arrachera, frijoles refritos, aguacate, queso fundido y chimichurri
en baguette de masa madre y papas a la francesa (350 grs).

Jamón serrano, pera en almíbar, queso fundido y arúgula. (342 grs).

Pechuga de pollo al tomillo, pesto artesanal de albahaca, queso
panela a la plancha y jitomate rostizado (397 grs).

Bisquet de nuestro taller relleno de tierno pollo deshebrado y
ensalada rusa con papas a la francesa (360 grs).

El clásico de la casa en pan de caja, pollo asado, tocino crujiente,
jamón, queso, lechuga, jitomate, aguacate y papas fritas (640 grs).

Relleno de salmón cocido, cremoso de alcaparra y arúgula (270 grs).

Jamón, chorizo español, cebolla caramelizada y mostaza Dijon (270 grs).

Huevos revueltos, tocino dorado, cebolla caramelizada bañados
en salsa holandesa (260 grs).

Nuestra hogaza de masa madre artesanal con arúgula y aguacate.
(345 grs). A elegir:

Huevo 134                 Queso panela 134                  Salmón cocido 171

LOS CROQUES
El gran clásico parisino: sándwich en pan de caja, jamón, salsa
bechamel de la casa, queso gratinado.

Madame con huevo estrellado (320 grs.) 153                Monsieur (270 grs.) 143
 
QUICHE SAUMON ET OIGNON CONFIT              151
Tarta horneada con salmón, pimiento y cebolla confitada (190 grs).

QUICHE LORRAINE              117
Tarta tradicional francesa con tocino y parmesano (190 grs).
 
QUICHE AUX ÉPINARDS              113
Tarta rellena de espinacas, champiñones y queso de cabra (190 grs).
 
CREPA DE JAMÓN, QUESO Y BECHAMEL           129
Gratinada al horno (147 grs).
 
PAN FRANCÉS                122
Pan brioche dorado a la mantequilla, servido con frutos rojos frescos y
mermelada casera. (Opción tropical con piña disponible) (250 grs).

P A N  H O R N E A D O  D I A R I A M E N T E  E N  C A S A  Y  C O C I N A  A R T E S A N A L  P A R A  A B R A Z A R  L A  M A Ñ A N A .

L O S  G R A M A J E S  D E  T O D O S  N U E S T R O S  A L I M E N T O S  S O N  A P R O X I M A D O S  A N T E S  D E  S U  C O C C I Ó N  Y / O  P R E P A R A C I Ó N

MENÚ COMPLETO (+49)
A ñ a d e  a  t u  p l a t i l l o :

J u g o  d e  n a r a n j a  n a t u r a l
o  F r u t a  d e  l a  e s t a c i ó n

+  c a f é  a m e r i c a n o  ( r e f i l l  3  t a z a s )  o  t é .

MENÚ PREMIUM (+79)
D i s e ñ a d o  p a r a  e l  B r u n c h :
I n c l u y e  J u g o  d e  l a  c a s a

o  P l a t o  d e  f r u t a  s e l e c t a  +  c a f é  a m e r i c a n o
( r e f i l l  3  t a z a s )  o  t é .

 +  u n a  p i e z a  d e  n u e s t r a  s e l e c c i ó n  d e
l a  p a n a d e r í a  a r t e s a n a l .

L E  P E T I T  D É J E U N E R  ( 8 : 0 0  A M  A  1 : 0 0  P M )
HÁBITO LA TARTINE:  COMPLEMENTA TU MAÑANA


