Entradas / Appetizers

Entradas frias / Cold appetizers

Aguacate mexicano / Mexican avocado V) $25.000
Medio aguacate relleno con pico de gallo y palmitos
marinados en aceite de oliva y finas hierbas.

Halved avocado filled with Pico de Gallo and hearths
of palm, marinated in olive oil and fine herbs

Ensalada peruana/ Peruvian salad W $22.000
Julianas de mézclum de lechugas, zanahoria, rabanos,
cebolla roja, zucchini amarillo y verde con una salsa de limon y aceite.

Lettuce mesclun, radish carrot, red onion, yellow and
green zucchini Juliennes served with a lemon and oil vinaigrette.

Tataki de atun / Tuna Tataki W) $25.000
Piezas de atiin marinadas en salsa soya, jengibre y azucar.
Sellados y servidos con una costra de semillas de sésamo.

Tuna slices marinated in soy sauce, ginger, and sugar.
Sealed and served with a sesame seed.
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Entradas calientes / Hot appetizers

Camarones salteados al Jerez / W $35.000
Sherry sautéed shrimps

Camarones salteados al ajillo y flambeados con Jerez.

Garlic sautéed shrimps flambéed with Sherry

Montaditos de patacon / Plantain baskets $28.000
Canastas de patacon con carne desmechada, guacamole
queso campesino y salsa criolla.

Fried plantain baskets with shredded meat, guacamole
farmer cheese and creole sauce

Esparragos gratinados en 3 quesos / W $28.000
Asparagus au 3 cheese gratin

Esparragos gratinados en mozzarella, parmesano y

queso azul.

Asparagus au gratin in mozzarella, parmesan and
blue cheese
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