El Negocio de Panchi

@

Sopas y Ensaladas Plato Principal

J e lod -~
Sopa i ¥ Aves
del dia
) o Pasta con Pollo 30
Ensalada de Espinacas 15 salsa cremosa de pesto
(uva, nueves, queso feta y vinagreta
de mostaza) Pechuga de Pato 45
mermelada de fresas y ensalada de espinacas
Ensalada Tropical 15 ’
(mixed greens, frutos secos y tomate)
| g
™ Carnes
T;]Jpas Filete de Res 100z 62
manchego y salsa de tamarindo, con papas salteadas
Hojaldre 13 Chuleton de Cerdo 40
rellena de queso de cabra (miel y vinagre salsa de tamarindo y risotto de setas
balsamico)
Setas Rellenas 18 C :
as nerenas ‘ << Mariscos y Pescados
chorizo Cantimpalo, queso manchego
con salsa de tamarindo y reduccion de Bacalao 38
vinagre balsamico chorizo Cantimpalo, mantequilla de azafran
Risotto 18 v majado de yautia
corned beef Salmon Blackened 38
Empanadillitas de Queso (6) 11 salsa agridulce y ensalada tropical
Stit Frv de Camarones a¢
Empanadas de Carne (5) 12 Ttn Fry ‘1911("””“1”11% 38
o mein noodles
Escargots al Hojaldre 18
Croquetas de Bacalao 12 o
et acak ) Postres
Cheesecake de Guayaba 9
Cheesecake de Chocolate Blancos y Albahaca9
Budin con Helado 11
Crepas de Fresas 12

*(lambios en el ment tendran un costo adicional. Favor
notificar a su mesero si es aléergico a cualquier alimento al
momento de hacer su orden. Il consumo de ciertos
alimentos crudos o poco cocidos puede aumentar el riesgo
de contraer infecciones transmitidas por los alimentos.




