El Negocio de Panchi

R . - ’ . .
Sopas y Ensaladas Plato Principal
Sopa 6 W Aves
del dia
nsalada de Tsoi 15 Pasta con Pollo 30
Emnsalada de Lsplalld.(,d,h‘ 5 salsa Alfredo
(uva, nueves, queso feta y vinagreta o
de mostaza) Pechuga de Pato 38
mermelada de fresas y ensalada espinacas
Ensalada Tronical 15 lada de f A lada es]
fnsalada Tropica 5
(mixed greens, frutos secos y tomate)
| 8
™ Carnes
I aQ . . -
podb Filete de Res 8oz 50
Setas Rellenas 18 salsa de setas y papas salteadas
chorizo cantimpalo, queso manchego (‘huleton de Ternera 59
con salsa de tamarindo y reduccion de salsa de mostaza y arroz con cebolla
vinagre balsamico . . .
) , Stir Fry de Rib Eye de Cerdo 40
Risotto 18 arroz con cilantro
setas y carne ahumada
Empanadillitas de Queso (6) 11
. « . () L a} /‘\‘ )/‘ J
Croquetas de Queso Manchego 12 Mariscos Y Pescados
, . - AH s y
Masa de Hojaldre Rellena 18 Filete de Rodaballo 40
queso de cabra con miel y vinagre balsamico chorizo cantimpalo, mantequilla compuesta y
, i majado de yuca
Canasta de Platano 18 . { o
salmorejo de jueyes Stir Fry de Camarones 38
. i lo mein noodles
Daditos de Atan 21 { { o
) . : Crepas de Camarones 38
Neearoote ¢ P .
Escargots al Hojaldre 18 ensalada verde
Salmon Blackened 36
salsa agridulce y ensalada tropical
Postres
Crepas de Papaya y Helado 12
Budin de Pistacho con Helado 11

Cheesecake de Chocolate Blanco y Albahaca 9

*(lfambios en el ment tendran un costo adicional. Favor
notificar a su mesero si es aléergico a cualquier alimento al
momento de hacer su orden. Il consumo de ciertos
alimentos crudos o poco cocidos puede aumentar el riesgo
de contraer infecciones transmitidas por los alimentos.




