
 

 

 
 
 

 

 
ENTRADAS | APPETIZER 

 
Rollo frito de vegetales, fideo de arroz y salsa de cacahuate 

Vegetarian spring roll, rice noodles and peanut sauce 
 

Yakimeshi, arroz frito, salteado con vegetales, huevo y ajo 
Yakimeshi, fried rice with vegetables, egg, and garlic 

 
Tempura de vegetales servido con salsa Tenyuzu 
Vegetable tempura served with Tenyuzu sauce 

 
Ebi poke bowl 

Arroz marinado, camarón al wok, shitake y vegetales frescos 
Marinated rice, wok shrimp, shitake and fresh vegetables 

 
Veggie poke bowl 

Arroz marinado, edamames, vegetales de temporada y tofu 
Marinated rice, edamame, seasonal vegetables and tofu 

 
Veggie roll 

Vegetales de temporada, aguacate y aderezo thai en hoja de arroz 
Seasonal vegetables, avocado and thai dressing on rice leaves 

 
 
 
 

TEMAKIS 
 

Atún | Tuna 
Tampico | Tampico paste 

Vegetales | Veggie  
 
 

NIGIRI MIXTO 
 

Kanikama - Cangrejo | Crab 
Pulpo | Octopus 

Atún | Tuna 
Robalo | Sea bass 

Unagui – Anguila | Eel 

SASHIMI 
 

Atún | Tuna 
Salmón | Salmon 

Pesca del día | Catch of the day 

 
 
 

SUSHI (MAKIS - ROLLOS) 
 

  
California | California 

Kanikama, masago, pepino y aguacate 
Kanikama, masago, cucumber and avocado 

 
Atún picante | Spicy tuna 
Atún, mayonesa picante 

Raw tuna, spicy mayo 
 

Vegetariano | Vegetarian 
Aguacate, pepino, zanahoria y espinaca 
Avocado, cucumber, carrot, and spinach 

 
Kiuri Maki | Kiuri Maki 

Atún, aguacate y pepino por fuera 
Raw tuna, avocado, cucumber 

 
Maya | Mayan 

Camarón tempura, queso crema y mango 
Shrimp tempura, cream cheese, and mango 

 

Sakeshi roll 
Salmon al wok, queso, aguacate, pepino y masago 
salmon, cheese, avocado, cucumber and masago 

 
Tako roll 

Pulpo en hiervas aromáticas, aguacate, pepino, salsa de 
ostión y jengibre 

Octopus with aromatic herbs, avocado, cucumber, oyster 
sauce and ginger 

 
Tampico roll 

Tartar de kanikama, queso, aguacate y pepino, encostrado 
en ajonjolí tostado 

Kanikama tartar, cheese, avocado and cucumber, crusted 
with toasted sesame seeds 

 
Unagui roll 

Anguila ahumada, queso, aguacate y pepino 
Smoked eel, cheese, avocado and cucumber
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ENSALADAS | SALADS 
 

Ensalada Sunomono | Sunomono Salad 
 Vegetales frescos, shitake, arugula y fideo de arroz en vinagreta de jengibre 

Fresh vegetables, shitake, arugula and rice noodle in ginger vinaigrette 
 

Ensalada Thai | Thai Salad 
Lechugas mixtas, toronja, cherrys, camarón, cacahuate y vinagreta de sweet chili 

Mixed lettuce, grapefruit, cherrys, shrimp, peanut and sweet chili vinaigrette 

 
Som Tam | Som Tam Salad 

Ensalada de papaya verde, jitomate orgánico, camarón 
Green papaya salad, organic tomatoes, shrimp 

 
 

SOPAS | SOUPS 
 

Sopa miso, pasta de miso, tofu, wakame y cebollin 
Miso soup made with miso paste, tofu, wakame and chives 

 
Sopa Tom Yum, leche de coco infusionada con te de limón, camarones, setas y cilantro 

Tom Yum soup with coconut milk infused with lemon grass, shrimp, oyster mushroom and cilantro 

 
 

PLATOS PRINCIPALES | MAIN COURSE 
 

Pad Thai salteado con aceite de cacahuate y salsa de pescado, cubos de pechuga de pollo o tofu, vegetales, huevo frito, 
salsa de picante de ostión al tamarindo 

Pad Thai sautéed with peanut oil and fish sauce, organic chicken breast cubes or tofu, vegetables, fried egg, and a 
tamarind-oyster spicy sauce 

 
 

Teppanyaki servido con vegetales del día, salteados con aceite de ajonjolí y su elección de filete de res o pechuga de pollo 
Teppanyaki served with fresh grilled vegetables sautéed in sesame seed oil and selection of beef steak or chicken breast 

 
Pesca del día en hang lay curry con arroz jazmín  

Catch of the day hang lay curry served with jasmin rice 
 

Cola de res en massaman curry con nuez de la india y lichi 
Ox tail in massaman curry with pecan nuts and lychees 

 
 

Pollo en curry verde, verduras orgánicas y albahaca 
Green curry chicken, organic vegetables, and basil 

 
Ramen, base de fondo de ave, vegetales de temporada, camarones, panceta de cerdo y huevo a baja temperatura 

Ramen, chicken stock, seasonal vegetables, shrimp, pork belly and low temperature egg 
 

 
 
 

* El consumo de alimentos crudos o pocos hechos, puede aumentar el riesgo de una enfermedad alimentaria. Advertencia de alergias alimentarias. La 
comida preparada aquí podría contener los siguientes ingredientes: lácteos, nueces, gluten, soya, mariscos y pescado entre otros ingredientes. Si usted 

tiene alguna alergia o régimen alimentario específico informe a alguna persona de nuestro equipo. Gracias. 
 

* The consumption of raw or half cooked food of animal origin may increase the risk of gastrointestinal disease. Food Allergy Notice. Please be advised 
that food prepared here may contain these ingredients: Dairy, peanuts, tree nuts, wheat, soybean, shellfish, and fish among other ingredients. If you 

have a food allergy or a special dietary requirement inform a member of the hospitality team.  
Thank you. 
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