Cd
BEILAGEN 4 VON DER LIEBE

Beilagen der Saison* €6 ( FU R ME | N E
> FAMILIE UND
Pommes nach “Hausgemachter” Art* €5 ) DI E KUCHE
g egrilles g emise €6 GABRIELELUCCHETTA ENTSTEHT EIN
Spezialitat Fisch ERLEBNIS

DESSERTS

Tiramisd €6 Restaurant von und
Nougatparfait €6 G”en geWUnSCh’r Und
Schokoladen-Salami (Kuchen) €6 geWO”t, CI|S Treffpunkf

Composition unserer Hausgemachten

Kekse mit Chantilly Creme und Obst €6

g roBBe Dessert Composition mit ein
bisschen von allem & Obst

fur die Liebe und

Leidenschaft fir den

guten Fisch und die

italienische Kiuche als

Labor fir CREATIVITAT
- & TRADITION

U

@LLERGENE

LAST EUCH VON LIEBER GAST, WENN SIE ALLERGIEN
UNSEREM PERSONAL UNVERTRAGLICHKEIT HABEN
BERATEN FUR EINE PERSONAL I BEZUG 7U UNISEREN
OPTIMALE ERFAHRUNG. g ERICHTEN UND GETRAENKE

WIR SIND VORBEREITET SIE BESTENS

) S ) ZU BERATEN. DIE GESCHAFTSFUHRUNG
www.semiramidejesolo.com Ewev Clabriele LEHNT {EDE VERANTWORTUNG AB.



PASTA & MEHR

HAUPTGANG

VOMLAND

VORSPEISEN

#KOSTLICHKEITEN&KOMPOSITIONEN

Komposition aus gekochten und
marinierten Fisch Vorspeisen mit jacobs

und Canestrelli Muscheln* € 30
Granseola* €15
g ebackene jakobsmuschel* (d.Stuck.)* €4
Burascada del “Gabri”*

Gemuschte Muscheln mit zitrone oder

Tomaten Sofde €15
Krabben Cocktail* €15
“Dentice” Stockfisch Pastete mit

Croutons* €12
Fritierten Lagunen Krabben

mit Polenta® €12

Zisatzlich zu den Meni Vorschlagen bieten wir
ihnen taglich die Tages Kreationen der Frische

des Meeres

Initilerung von Crudités mit
Scampi, Rote g arnelen, See zikade

und Thunfisch-Tartar* €25
Verkostungs Compostition mit

Scampi, g arnelen, See zikade,

Thunfisch Tartar gefolgft von unserem
Fisch-Carpaccios und zum Ende

Austern und Muscheln € 40
Thunfisch-Tartar* €15

*Wir bevorzugen die Verwendung von frischen Produkten.
Wenn sie nicht Verfigbar oder Hochwertig sein sollten ,

kénnen wir Hochwertige Gefrorene Alternativen bevorzugen.

#Von der See

Traditionaler Venezianischer Risotto

(min. 2 personen)* €18
Tagliolini mit Seeigel und geschdalte
Venusmuscheln * €18
Ravioli mit Pifferlingen und g arnelen* €18
Spaghetti mit Venusmuscheln” €15
Tagliolini mit Tintenfischen in

Schwarzer Tinte* €15
“Spaghettoni”allo Scoglio mit der

ganzen #FrischedesMeeres €18
Gnocchi “Lila” mit jacobsmuscheln €15

Auserdem schlagen wir ihnen jeden
Tag unseren #Creationen des
Moments™ vor

Verursacht durch die allgemeine Situation der Instabilitéit
Der Preise auf unsere Rohstoffe und Produkte
kénnten unsere Preise Anderungen unterliegen.

Wir entschuldigen uns fiir die Unannehmlichkeiten und werden
uns bemihen weiterhin euch das bestmdgliche Erlebnis zu bieten.

#Von Der See

Fur die weniger Geduldigen Frittierte

Fisch Platte ohne g reten. € 20
Grof3e gemischte fritierte Fisch

Creation dess Chefs € 20
Gegrillte Scampi* € 25
Crostacei Semiramide mit

Hummer, Scampi und g amberoni* € 35
Gegrillte Mazzancolle garnelen* € 20

Seebarsch* Pro Plund € 5
Dorade* Pro Plund € 5
Seezunge™ €18
Gemischte gegrillte Fischplatte €25

Steinbutt

Pro Pfund € 5

#FLEICH VORPSEISEN

Enten Speck auf einer Lage von Salat

und Beilangen des Chef €10
Gegrillte “Salame” auf Polenta und

Radicchio di Treviso €10
Foie gras mit Croutons und

Clementinen Marmelade* €15
Vorspeisen zusammensetzung mit

Blatterteig Taschen und Wurst

Auswahlen (Angus Schinken, Parma

Schincken und Kase) €15
Rinder Tartare €15
#PASTA & MEHR

Ravioli mit Pfifferlingen, Speck,

sonnenverwdhnte Tomaten* €15

€15

Hausgemachte Gnocchi mit Enten Ragu

#HAUPTGANGE DES FLEISCHES

Gegrilltes RinderSteak wie ihr es wollt €18
Rinder Filet €22
Gebratene Entenbrust auf

Radicchio di Treviso * €15
Kalbsbraten* €15
Service €4




