
I Dolci

                La nostra idea di Castagnaccio...
Our idea of Castagnaccio...

Notre idée du Castagnaccio...

 20.
                           Moscatello di Taggia Nion 2021 – Valentina Lagazio 15. 

                           

Chia e cocco pudding, ananas, sorbetto ai frutti tropicali.
          Chia and cocco pudding, pineapple, tropical fruits sorbet.

Coco, chia, ananas, sorbet aux fruits tropicaux..

20.
Cocktail “Lemongrass Moscow Mule” 15.

                                            

Souffè alla vaniglia, gelato alla nocciola e kumquat fambati.
Vanilla souffè, hazelnut ice cream and fambéed kumquat.
Souffè à la vanille, glace à la noisette et kumquat fambée.

(25 minuti di attesa) 
20.

                                                  Acininobili 2018 – Maculan 15.

Assoluto al cioccolato, arancia e Campari.
Chocolate absolute, orange and Campari.
Absolu de chocolat, orange et Campari.

20.
                            Porto Colheita 2004 – Barros 15.



Vini dolci a calice 

                                                       

     Vini Passiti          
 

        Moscatello di Taggia Nion 2021 - Lagazio                                             15.

        Cinque Terre Sciacchetrà 2018 - Possa                                                15.

       Acininobili 2018 – Maculan                                                                   15.

        Muffato della Sala 2022 - Antinori                                                       15.
           
        Tokaji Aszù 2018 5 Puttonyos – Royal Tokaji                                      15.
 

                                                          Vini Fortifcati

         Marsala Superiore 20 anni – Vito Curatolo Arini                15.        

         Pedro Ximenez 2019 - Toro Albalà                                         12.

         Porto Colheita 2004 – Barros                                                  15.


