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Huevos Tirados

$230.00

$320.00

$320.00

Bold flavors from the jungle  and the sea, 
handcrafted for you.

Pink Bliss Enchiladas

Handcrafted torti�las wrapped around shredded chicken 
in a Mexican-style sofrito or epazote-scented 
mushrooms. Bathed in traditional pink mole, 
finished with fresh ranch cream, crumbled 
queso fresco, delicate rose petals, and 
crowned with criol lo cilantro.

A romantic Mexican classic.
Crafted for paradise mornings.

Organic scrambled eggs folded with traditional 
refried beans infused with epazote and avocado leaf. 
Wrapped in hoja santa, served with fried sweet plantain, 
queso fresco, handmade torti�las, and a rustic molcajete salsa.

Add-on: Va�ladolid-style longaniza

Handmade torti�las fi�led with epazote - 

perfumed mushrooms, bathed in a si�ky bean 

sauce elevated with truffle oil and wild 

mushrooms. Finished with fresh ranch 

cream and queso fresco. 

Mexican heart, French soul. Kanan style.

Veggie Signature

Truffled Enfrijoladas 

Pink Bliss Enchiladas

Truffled Enfrijo
ladas



Avocado Toast

Coffee & Bacon French Toast

Brioche soaked in a blend of coffee, mi�k, and Baileys, infused with Papantla vani�la. Lightly 
caramelized with muscovado sugar and cinnamon. Served with whipped coffee cream, 

drizzled with agave and coffee syrup, and crowned with wild berries and edible flowers.

Sweet, crunchy & wildly addictive.

$320.00

$320.00

House-made sourdough layered with smashed avocado, topped 

with a vibrant mix of local greens—quelites, purslane, 

watercress, and crio�lo cilantro—dressed in chili oil and 

Eureka lemon. Finished with cherry tomatoes from the 

garden, organic eggs your way (fried, poached, or 

scrambled), ranch-style cheese, and fresh sprouts.

• Smoked salmon • Crispy bacon

Add-ons:

• Seasonal mushrooms

Vibrant & refreshing. Beach life 
essential.

Avocado Toast

Coffee & Bacon French Toast



Traditional Mexican sweet bread topped with a crunchy vani�la sugar crust.

$45.00

T H E  C L A S S I C S

Traditional Concha

Traditional buttery pastry, perfectly flaky on the outside and airy within.

$45.00Butter Croissant

Moist and tender banana bread, crafted with entirely plant-based and 
dairy-free ingredients.

$45.00Banana Loaf (Vegan)

Our products may contain traces of nuts and gluten. All our bread is baked daily 
in small batches to ensure absolute freshness.

H O U S E  S P E C I A L T I E S

Sweet European braided bread with rich chocolate swirls and a bright 
orange glaze finish.

$70.00Chocolate & Orange Babka

Soft dough spiral with aromatic cinnamon and a signature 
cardamom-infused glaze.

$70.00Cinnamon & Cardamom Ro�l

Light and crispy artisanal puff pastry fi�led with premium apricot fruit 
jam.

$70.00Apricot Volován
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$230.00

$320.00

$320.00

Sabores que nacen entre la jungla y el mar
especialmente para ti.

Enchiladas de mole rosa

Enchiladas re�lenas de pechuga de po�lo a la 
mexicana o champiñones perfumados con 
epazote, servido con torti�las hechas a mano, 
bañadas con mole rosa tradicional, crema 
fresca de rancho, pétalos de rosa y queso 
fresco, coronadas con cilantro crio�lo.

Un clásico romántico, 
perfecto para el paraíso.

Huevos Tirados
Huevo orgánico revuelto con frijoles refritos 
tradicionales sazonados con epazote y hoja de 
aguacate, envueltos en hoja santa acompañados de 
plátano macho frito, queso fresco, servido con torti�las 
hechas a mano y salsa martajada.

*Opción de extra de longaniza de Va�ladolid

Enfrijoladas Trufadas

Torti�las hechas a mano re�lenas de 

champiñones perfumados con epazote crio�lo, 

bañadas con salsa de frijol perfumada con 

aceite de trufas y hongos, acompañadas de 

crema de rancho, queso fresco.

Tradición con actitud elegante.

Vegano Signature

Enchiladas de mole rosa

Enfrijoladas Trufadas
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Pan brioche empapado en una mezcla de café, leche y Baileys, perfumado con vaini�la de 
Papantla, caramelizado con azúcar moscabado y canela y acompañado con crema 
montada de café, bañado con un jarabe miel de agave y café de grano y coronado con frutos 

del bosque y flores comestibles.

Dulce, crujiente y memorable.

$320.00

$320.00

Pan de masa madre hecho en casa acompañado con una base 

de aguacate has con ensalada de quelites, verdolaga, berros 

y cilantro crio�lo, aliñadas con aceite de chiles y limón 

Eureka, con ensalada de tomates cherry del huerto, 

acompañado con huevos orgánicos (estre�lados, 

pochados o revueltos) y coronado con queso de 

rancho y brotes frescos.

• Salmón ahumado

Extras:

 • Tocino frito

• Hongos de temporada

Fresca, vibrante y hecha 
para la playa.

Tostada de Aguacate

Pan francés de Café & Tocino

Tostada de Aguacate

Pan frances de Café & Tocino



Pan dulce tradicional mexicano con una costra crujiente de vaini�la.

$45.00

L O S  C L Á S I C O S

Concha Tradicional

Hojaldre de mantequi�la francesa, de textura crujiente y centro aireado.

$45.00Croissant de Mantequi�la

Bizcocho húmedo de plátano maduro, elaborado 100% con 
ingredientes de origen vegetal.

$45.00Panqué de Plátano (Vegano)

Nuestros productos pueden contener trazas de nueces y gluten. Todo nuestro pan se hornea 
diariamente en tandas pequeñas para garantizar frescura absoluta.

E S P E C I A L I D A D E S  D E  L A  C A S A

Pan trenzado de tradición europea con veteado de chocolate 
semiamargo y glaseado cítrico de naranja.

$70.00Babka de Chocolate y Naranja

Espiral de masa suave con canela aromática y un toque distintivo de 
glaseado de cardamomo.

$70.00Rol de Canela y Cardamomo

Delicado y crujiente hojaldre artesanal re�leno de mermelada natural 
de chabacano.

$70.00Volován de Chabacano
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