
Ceviche elaborado con pesca 
fresca del día, marinado en leche 
de tigre, mandarina y aceite de 
cilantro criollo. Coronado con 
cebolla encurtida y cáscara de 
limón preservado, acompañado 
de camote dulce, gajos de 
mandarina en almíbar y listones de 
pepino. Perfumado con brotes de 
cilantro y pétalos de flor.

Fresh catch of the day marinated in 
leche de tigre with mandarin and 
criollo cilantro oil. Topped with 
pickled onions and preserved lemon 
peel, served with sweet potato, 
mandarin segments in syrup, and 
cucumber ribbons. Finished with 
cilantro sprouts and edible �ower    
petals.

Ceviche de Mandarina
Mandarin Citrus Ceviche

I M M E R S I V E  D I N I N G
E  X  P  E  R  I  E  N  C  E

Jungle Tribe


