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Kmarón Jerez 

Leyenda de Alérgenos 
GL Gluten 
H Huevo
L Lactosa
ALT Altramuces
M Moluscos
P Pescado
S Soja 
SU Sulfitos 
MO Mostaza
FC Frutos de cáscara
A Apio
SE Sésamo
Cr Crustáceos
 



Kmarón Jerez 

Brioche de atún rojo (Gl, H, P, L, S, SU, SE, MOS)

Brioche de costilla cantonesa (GL, SU, H, MOS, L, S,
SE) 
 
Tiradito de vieiras, yuzu y rocoto  (L,SU,MO)

 Canelón de langostinos (GL, SU, H, L, CR 
 

Salmón marinado con furikake (SU, H, P, S, SE,
MOS) 
 

Tartar de atún rojo con pan de gambas casero (P,
CR, S)  
 

Croquetas de pato pekinés y encurtidos (GL, SU, H,
P, L, S) 

Nuestros Imprescindibles 

Platos para compartir o no... 



Kmarón Jerez 

Bao de calamar marinado (GL, SU, P) 
 

Rollitos vietnamitas de gambas con salsa satay (SU,
FC, P, SE) 
 

Croisant de steak tartar estilo japo (L, GL, H, S, SE,
SU, MO, P) 

TTataki de pez mantequilla (SU, P, S) 
 

Pad Thai de mejillones y alitas (M, SU, FC, H, S) 

Gyozas de carrillera con curry rojo  (GL, P)

Causa limea de pulpo con guacamole, emulsión de
aceitunas y piriñaca (P, CR, L)

Platos para compartir
o no... 



Kmarón Jerez 

Pata de cordero glaseado Nasi Goreng (GL, SU, H, L,
S, SE) 

Curry verde de pollo con arroz jazmín (P)

Curry tailandes de setas salvajes (P, SU) 
 

Secreto ibérico a baja temperatura terminado a la  
brasa con parmentier de patata, payoyo y lima  (S;
L, SU, SE) 
 

Lomo bajo de vaca gallega acompañado de
cremoso de patata y pimientos del padrón  (L, S)   

Platos para compartir
o no... 



Kmarón Jerez 

Tarta de queso payoyo, fruta de la pasión y chile  
(GL,H,L)

 
 Nuestra versión del Drácula  (GL, SU, FC, H, L ) 
   

Arroz con leche de coco, sésamo garrapiñado y
nubes de yuzu  (H, L, SE) 

 
Sobredosis de mango  (GL,H,L)

Helados artesanos  Dpende del helado. Preguntar al
camarero.

Mundo Goloso  


