
  
 

Entrées 
Moules marinière ................................................................. 12,50 
Poivrons padron frits ........................................................... 11,50 
Calamars a la Andaluza... ...................................................13.50 
Crevettes à ajillo. ................................................................. 14,50 
Carpaccio de bœuf au parmesan ........................................ 12,50 
Octopus à la galicienne ....................................................... 23,00  
Chipirones frits... ... ... ......................................................... 14,50  
Falafel avec sauce israélienne... ………………………….....14,50 
Gyozas ................................................................................ 14,50 
Salade Russe ......................................................................  .9,50 
Croquettes de viande……………………………………….... 10,50 
Palourdes au vin blanc ........................................................ 15,00 
Entrée « Es Mollet »... ....  ......................................................... 5,50 
(Pain avec Aioli, Olives, Pâté) 

Salades 
Salade méditerranéenne………………………………………..12,00 

(Laitues variées, Tomate, Oignon, Carotte, Concombre, 
Jambon York, Fromage et Noix) 

Salade de thon…………………………………………………..12,00 
(Laitues variées, Tomate, Oignon, Carotte, Concombre 
et Thon) 

Salade de poule………………………………………………….14.00 
(Laitues variées, Tomate, oignon, Carotte, 
Concombre, Poulet,  Pain grillé et Sauce Cesar 

Salade « Es Mollet" ................................................................ 14,90  
       (Laitues variees,Crevettes, saumon et avocat) 

Salada du Cheff ..................................................................... .14.00 
       (laitue assortie, fromage de chèvre et compote de argent) 
Salade Capresse Majorquina …………………….……………..12,90
  

Avec du fromage de chèvre tendre 



Riz et pâtes 
 
Wok de nouilles avec des legumes........................................15,90 
Wok de nouilles au veau... ........ ………………………………15,90 
Wok de nouilles avec Poulet et crevettes............... ..............15,90 
Wok de nouilles avec crevettes et calamar……………………16,50 
Ragoût de lentilles au curry, mangue et noix de coco……….12,00 
Spaghetti á la bolognaise ......................................................... 9.50 
Paella Mixta (min. 2 pax)  prix par personne... ..................... 18.90 
Paella de Fruits de mer (min. 2 pax)  prix par personne ........ 19.90 
Paella végétaliennne (min.2 pax) prix par personne .............. 18.90 
Paella Negra (min. 2 pax)  prix par personne ........................ 21.00 
Riz au poulpe (min.2 pers) prix par personne ........................ .21,50 
Homard Paella(min.2 pers)prix par personne ........................ 32,00 
 

(Toutes les  paellas  sont  faites  avec du riz du delta  de  
l’Ebre)   

 

Poissons et fruits de mers 
Calmar à la Plancha ............................................................... 23,90 
Seiche à la Plancha ............................................................... 20,90 
Saumon grillé ......................................................................... 22,00 
Saumon sauce cava .............................................................. 23,00 
Chili Krab ............................................................................... 19.50 
Sole Grillée ............................................................................ 22.00 
Lotte aux crevettes et palourdes ............................................ 24,00 
Filet de sole avec sauce au vermouth et crevettes ................ 23,90 
Dorade frit avec sauce thaïlandaise ....................................... 23,90 
Loup de mer grillé .................................................................. 23.00 
Plateau de Fruits de mer (min. 2 pax)  prix par personne ... 44.00 
Plateau de poissons et fruits de mer grillés(min.2pax) 
Prix por personne  ............................................................... 38.00 
 

Chaudière de homard ou Bogavante sur commande SPV



Viandes (Toutes les viandes sont d’origine 
nationale) 

Entrecôte Grillée ....................................................................  22,00 

Entrecôte à la sauce (Poivre, Diana ou Roquefort) ............... .24,00 

Còte de boeuf  …………………………………………Selon le poids 

Escalope de porc ................................................................... .14.90 

Escalope de porc à la sauce (poivre, Diana ou Roquefort).    16.90 

Escalope de poulet...........  .................................................... .14.90 

Escalope de poulet à la sauce (Poivre, Diana ou Roquefort).16.90 

Cordon Bleu... ........................................................................  18,00 

Blanc de poulet au poivre....  .................................................  16,90 

Côtelettes  de agneau Plancha. . b. . et. . J. o. . s. p. . e. r  ...................  20,90 
Jarret de agneau en sauce .....................................................  16,00 

Escalopins de porc à la sauce    aux champignons.  .............  19,50 

Tournedo « Pirrada » .............................................................  26,00 

 Medallions de Tournedo avec á la créme de Champignons.  27,00 

Filet d’e  boeuf a la Plancha  . b. . et. . J. . o. s. p. . e. . r  ........................  25.00 

Filet de bœuf  à la sauce de 

(Poivre, Diana ou  Roquefort)  ....................................... .27.00 

Ribs. Côte de porc au barbecue ............................................  15,90 
 
 

Enfants (jusqu’à 12 ans) 
Spaghetti Bolognesa ................................................................ 7,50 

Escalope de porc aux pommes de terre .................................. 8,90 

Blanc de poulet garnie de pommes de terre ............................ 8,90 

Nuggets de poulet aux pommes de terre ................................. 8,90 
 


