
  
 

Vorspeisen 
Muscheln nach „Matrosen Art“ ............................................... 12,50 
Panierte Tintenfischringe “Andaluza”…………………………….13,50 
Frittierte Padrón-Paprika………………………………………..11,50 
Krabben in Knoblauch-Öl ....................................................... 14,50 
Rindercarpaccio mit Parmesan-Käse ..................................... 12,50 
Pulpo nach gallegischer art (Oktopus) ................................... 23,00 
Baby-tintenfisch fritiert ........................................................... 14,50 
Falafel nach Israelisicher art ..................................................  14,50 
Gyozas (japanische Teigtaschen) …………………………….. 14,50 
Russischer Salat (kalt) ........................................................... ...9,50 
Fleischkrokette…………………………………………………....10,50 
Venusmuscheln in Weißwein……………………………………15,00 
Vorspeisen „Onkel Willi“ ........................................................... 5,50 

(Brot mit Knoblauchmayonaise, Leberwurst, Oliven) 

Salate 
Salat „Mediterranea“…………………………………………..12,00 

(Verschiedene Salate der Saison, Tomate, 
Zwiebeln, Karotte, Gurke, Kochschinken, Käse, 
und Walnüsse). 

Thunfischsalat………………………………………………….12,00 
(Verschiedene Salate der Saison, Tomate, Zwiebeln, 
Karotte, Gurke, gekochtes Ei und Thunfisch). 

Hähnchensalat…………………………………………………..14,00 
(Verschiedene Salate der Saison, Tomate, Zwiebeln, 
Karotte, Gurke, gekochtes Ei, Hähnchen,  
geröstetes Brot und „Cesar“-Sosse). 

Chefsalat…………………………………………………………...14,00 
(Verschiedene Salate der Saison,Tomate,Trockenfrüchte 
,Ziegenkäse und Waldfruchtsosse) 

Salat ·”Es Mollet” ................................................................. 14,90 
(Verschiedene Salate der Saison,Tomate Krabben,  
Lachs und Avocado). 

Capresesalat……………………………………………………..12,90 
       (Tomate,Frischer Ziegenkäse,basilikum,balsamico Essig) 



 
 

Suppe ,Reisgerichte und Teigwaren 
 

Linsen mit curry und kokosnuss…………………………………12,00 
Spaguetti Bolognese ................................................................ .9,90 
Nudel-Wok mit Tintenfisch und Garnelen………………………16,50 
Nudel-Wok mit Rindfleisch und Gemüse……………………….15,90 
Nudel-Wok mit Huhn und Garnelen…………………………….15,90 
Nudel-Wok mit Gemüse………………………………………….15,90 
Gemischte Paella (für 2 Pers.), Preis pro Person .................. .18,90 
Meeresfrüchte-Paella (für. 2 Pers.), Preis pro Person ........... .19,90 
Schwarze Paella (für 2 Pers.), Preis pro Person ................... .21,00 
Oktopus-Reis (für 2 Pers.) Preis pro Person .........................  21,50 
Vegane Paella (für 2 Pers.),Preis pro Person…………………18,90 
Hummer Paella (fur 2 Pers.)Preis pro Person ....................... .32,00 
 

(die Paellas werden mit Reis aus dem Delta des Ebro zubereitet) 
 
 
 

Fisch und Meeresfrüchte 
Tintenfisch gegrillt .................................................................. 23,90 
Gegrillter Tintenfisch „Sepia“ .................................................. 20,50 
Chilli Crab .............................................................................. 19,50 
Dorada Thailändischer stil ..................................................... 23,90 
Wolfsbarsch gegrillte…………………………………………… 23.00 
Seezunge gegrillte……………………………………………….22,00 
Seeteufel mit Krabben und Venusmuscheln .......................... .24,00 
Gegrilter Lachs……………………………………………………22,00 
Lachs in Cava-Sauce…………………………………………….23,00 
Seezungenfilet mit mallorquinischer 

Wermut-sosse und Garnelen ......................................... 23,90 
Meeresfrüchteplatte (für 2 Pers.), Preis pro Person .............. 44,00 
Gegrillter Fisch und Meeresfrüchte Preis pro Person ............ 38,00 
 
Fragen Sie den Kellner nach dem frischen Fisch des Tages 
 

Hummer- oder Langusten-Topf (Caldereta) auf Anfrage 



Fleischgerichte (Für unsere Fleischgerichte verwenden wir 
ausschliesslich Fleisch von spanischen Tieren) 
 

Schweine- oder Hühnerschnitzel…………………………  ……..14,90 
Schweine- oder Hühnerschnitzel mit Soße:……………………  16,90 
 (Pfeffer,Roquefort oder Jäfer) 
Cordon blue………………………………………………………  .18,00 
Hühnerbrust mit Pfeffersauce…………………………………  ...16,90 
Rumpsteak vom Grill ...b.y...J.o.s..p.e..r  ...................................................   22,00 
Rumpsteak mit Soße:Pfeffer-, Jäger- oder Roquefortsosse ..   24,00 
Schweinemedaillons mit Pfeffer-, Jäger- oder Roquefortsosse   19,50 
Rinderfilet vom Grill ...b..y..J.o..s.p..e.r  ......................................................   25,00 
Rinderfilet mit Pfeffer-, Jäger- oder Roquefortsosse     ..........   27,00 
Rincerfilet auf heissem stein……………………………………..26,00 
Rindermedallions mit Champignonsosse………………………27,00 
Lammkoteletts……………………………………………………..20,90 
Lammkeulen in Soße ............................................................. .16,00 
BBQ Ribs ............................................................................... .15,90 
Rinderkotelett… ..................................................................... ..Nach Gewicht 
 

Kinder (bis 12 Jahre) 
Schweineschnitzel mit Pommes .............................................. 8,90 

Panierte Hähnchenfilets mit Pommes ...................................... 8,90 

Spaghetti Bolognese……….. ................................................... 7,50 

Hähnchen-Nuggets mit Pommes……………………………….,.8,90 
 


