
  
 

Entrantes 
Mejillones a la Marinera ...................................................... .12,50 
Pimientos del Padrón. ......................................................... .11,50 
Calamar a la Andaluza…………………………………...........13,50 
Gambas al Ajillo ................................................................... .14,50 
Carpaccio de Ternera con Parmesano ................................ .12,50 
Pulpo a la gallega ................................................................ .23,00 
Chipirones fritos…………………………………………………14,50 
Falafel con salsa israelí………………………………………...14,50 
Gyozas…………………………………………………………...14,50 
Ensaladilla Rusa……………………………………………….....9.50 
Croquetas de Cocido ........................................................... ..10,50 
Entrante “Es Mollet”………………………………………………5,50 
(Pan con Aioli, Aceitunas y Pate)) 

 
 

Ensaladas 
Ensalada Mediterránea ............................................................ .12,00 

(Lechugas variadas, Tomate, Cebolla, Zanahoria, Pepino, 
Jamón York,Huevo Hervido,Queso y Nueces) 

Ensalada de Atún ..................................................................... .12,00 
(Lechugas variadas, Tomate, Cebolla, Zanahoria, Pepino, 
Huevo hervido y Atún) 

Ensalada de Pollo………………………………………………….14,00 
(Lechugas variadas, Tomate, cebolla, Zanahoria, 
Pepino,Pollo y Salsa Cesar) 

Ensalada “Es Mollet” .............................................................. ..14,90 
(Lechugas variadas,Gambas, Salmón ahumado y Aguacate) 

Ensalada del Chef………………………………………………...14,00 
(Lechugas variadas, Tomate, Semillas variadas, Queso de 
Cabra,manzana confitada) 

Ensalada Caprese………………………………………………...12,90 
       (Tomate, Queso Fresco de Cabra, Rucula y Balsámico) 
        
 
 



 

Sopas,Arroces y Pasta 
Guiso de lentejas con curry, mango y coco…………………….12,00 
Spaguetti Boloñesa…………………………………………….......9,90 
Wok de Tallarines con Calamares y gambas .......................... 16,50 
Wok de Tallarines con Ternera y verduras…………...………..15,90 
Wok de Tallarines con pollo y gambas……………………...….15,90 
Wok de Tallarines y Verduras……………………..…………….15,90 
Paella Mixta (min. 2 pax) precio por persona ......................... .18,90 
Paella de Marisco (min. 2 pax) precio por persona ................ .19,90 
Paella Negra (min. 2 pax) precio por persona ....................... .21,00 
Arroz de Pulpo(min.2 pax) precio por persona………………..18,90 
Paella Vegana (min. 2 pax) precio por persona……………….18,90 
(Tambien es posible pedir Fideua o paella ciega) 

(Todas las paellas se elaboran con arroz del Delta del Ebro) 
 

Pescados y Mariscos 
Calamar a la Plancha ............................................................. ...23,90 
Sepia a la Plancha ................................................................. ...20,50 
Dorada al estilo THAI………………………………………………23,90 
Lubina a la plancha………………………………………………...23,00 
Lenguado a la plancha…………………………………………….22,00 
Rape con gambas y almejas .................................................. ...24,00 
Filete de Lenguado con Salsa de 

Vermuth Mallorquín y Gambas ...................................... ...23,90 
Salmon a la plancha .............................................................. ...22,00 
Salmon al Cava… .................................................................. ...23,00 
Mariscada (min. 2 pax) precio por persona ............................ ...44,00 
Parrillada Pescado y Marisco(min. 2 pax) precio por persona..38,00 
 

Caldereta de Langosta o Bogavante por encargo 
 
CONSULTEN PESCADO FRESCO DEL DIA AL CAMARERO 



Carnes (Todas las carnes son de origen nacional) 
 

Escalope Cerdo o Pollo………………………………………….14,90 
Escalope Cerdo o Pollo salsa (Pimienta,Diana o Roquefort)..16,90 
Cordon blue ........................................................................... .18,00 
Pechuga de Pollo a la Pimienta ............................................. .16,90 
Entrecot a la Plancha .............................................................................. ..22,00 

Entrecot con Salsa de (Pimienta, Diana o Roquefort) ........... .24,00 

Escalopines de Cerdo con Salsa de Champiñones………......19,50 

Solomillo de Ternera a la Plancha .b..y..J..o.s.p..e..r  .............................. .25,00 
Solomillo de Ternera a la Piedra ............................................  26,00 

Solomillo de Ternera con Salsa de 

(Pimienta, Diana o Roquefort) ....................................... 27,00 

Escalopines de ternera en salsa de champiñones ................ 27,00 

Chuletitas de Cordero Lechal…………………………………..20,90 

RIBS en salsa barbacoa ........................................................ 14,90 

Jarretes de Cordero ............................................................... 16,00 

Chuleton de ternera nacional………………………….……….. S/P 

 
Niños (Hasta 12 años) 

Escalope de Cerdo con Patatas .............................................. 8,90 

Pechuga de Pollo rebozada con Patatas ................................. 8,90 

Espagueti a la boloñesa……………………………………….....7,50 

Nuggets de Pollo con Patatas .................................................. 8,90
 


