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EMPRESARIAL - BUFFET

LOMITO PREMIUM SAN ANTONIO

*Entradas: Consomé de res de la casa o nuestro consomé de pollo (tradicional
antigleno) con chips de tortilla o ensalada fresca de la casa con aderezo mil
islas

e Lomito Premium corte San Antonio (4 onz) este es el corte tradicional del
churrasco guatemalteco, tipo mariposa (delgado)

e Guarniciones (2 de 4): Papa horneada, puré de papa, elote o pincho de
vegetales

Pan con ajo o mantequilla
*Postre: Mousse de temporada

e Café (EL Injerto) o té

1175.00

Aplica de 25 personas en adelante

% POLLO SOUS VIDE

*Entrada: Consomé de res de la casa, nuestro consomé de pollo (fradicional
antigleno) con

chips de tortilla, ensalada fresca de la casa con aderezo mil islas

Pechuga de pollo en nuestra salsa ahumada a base de Tomates, reduccion de
mostaza y vino blanco, horneada al estilo Sous vide (al vacio) por 4 horas para
terminar de sellarse en nuestra parrilla.

e Guarniciones (2 de 4): Papa horneada, puré de papa, elote o pincho de
vegetales

ePan con ajo o mantequilla
e Postre: mousse de temporada

e Café (El ljerto) o té

1165.00

Aplica de 25 personas en adelante

EN TODAS NUESTRAS OPCIONES DE MENUS GRRANTIZAMOS LA CALIDAD DE NUESTRAS

CARNES QUE NOS HAN CRRACTERIZADO DURANTE TODOS ESTOS ANDS.




MENUS 5 ESTRELLAS - BUFFET

LOMITO PREMIUM MENDOZA

*Enfrada: Carpaccio de lomito o robalo, o ensalada fresca de la casa con
aderezo mil islas

e Lomito premium corte Mendoza (6 onz). el tradicional corte argentino

e Guarniciones (2 de 4): Papa horneada, puré de papa, elote o pincho de
vegetales

Pan con ajo o mantequilla
*Postre: mousse de temporada

« Gaseosa, café(El Injerto) 6 té

1205.00

Aplica de 25 personas en adelante

LOMITO PREMIUM SAN ANTONIO

*Enfrada: Carpaccio de lomito o robalo, o ensalada fresca de la casa con
aderezo mil islas.

eLomito Premium corte San Antonio (8 onz). corte tradicional del churrasco
guatemalteco, tipo mariposa (delgado)

Guarniciones (2 de 4): Papa horneada, pure de papa, elote o pincho de
vegetales.

Pan con gjo o matequilla
*Postre: mousse de temporada

 Gaseosa, café(El Injerto) o té

1215.00

Aplica de 25 personas en adelante

MONTAND TIPICO

e Entrada: Taco chapin (lomito picado, perejil, cebolla y especies)

e Lomito Premium corte San Antonio (8 onz). corte tradicional del churrasco
guatemalteco, tipo mariposa (delgado)

*Una longaniza espanola

e Guarniciones: Frijoles volteados, guacamol, pladtanos fritos y queso fresco
ePan con ajo o mantequilla

e Postre: Mousse de tfemporada

e Gaseosa, cafe(El Injerto)o Té

1225.00

Aplica de 25 personas en adelante

EN TODAS NUESTRAS OPCIONES DE MENUS GRRANTIZAMOS LA CALIDAD DE NUESTRAS

CARNES QUE NOS HAN CRRACTERIZADO DURANTE TODOS ESTOS ANDS.




MENUS DELUXE - SERVIDO EN MESA

CULOTTE USDA PRIME

e Entrada: Ceviche de camardn 6 pescado fresco o Carpaccio de res o robalo.
e Culotte USDA Prime (8 onz). este corte se cocina con meticulosa precision

en nuestro horno de Italia, al vacio. Manteniendo una temperatura constante
durante seis horas. Posteriormente, se sella a la parrilla, acompanado de una
exquisita salsa elaborada con tuétano, especies y caldo de res.

e Acompanamientos: Elegir 2 opciones de nuestras guarniciones Deluxe*

Pan con gjo o mantequilla

*Postre: Mousse de canillita de leche, Pie de Higo o Flan

e Café (El Injerto) o Té de sabores (Herbalista)

1235.00

Aplica de 25 personas en adelante

DRY AGED PRIME TENDERLOIN (LOMITO]

e Entrada: Ceviche de camardn 6 pescado fresco o Carpaccio de res o robalo.

e Lomito anejado en seco, calidad USDA Prime (6 onz). A la parrilla, sabor
extraordinario.

e Acompanamientos: Elegir 2 opciones de nuestras guarniciones Deluxe*
Pan con ajo o mantequilla.
* Postre: Mousse de Canillita de leche, Pie de Higo o Flan.

e Café (El Injerto) o Té de sabores (Herbalista)

1245.00

Aplica de 25 personas en adelante

SALMON CHILEND A LA PARRILLA

e Entrada: Hongos al ajo o a la mantequilla o Carpaccio de res.

eSalmon Chileno (8 onz) a la parrilla servido con mantequilla de hierbas y limon.
e Acompanamientos: Elegir 2 opciones de nuestras guarniciones Deluxe*

e Postre: mousse de canillita de leche, Pie de Higo o Flan

e Café (El Injerto) o Té de sabores (Herbalista)

12/5.00

Aplica de 25 personas en adelante

GUARNICIONES DELUXE

Arroz con Maiz Gratinado - Espinacas a la Crema - Esparragos a la Parrilla -
Gratinado de Alcachofa y Espinaca -
Papa horneada gratinada con cheddar crema agria, tocino y verdes
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CANAPES

PINCHO DE UVA VERDE

Pincho de uva verde, queso, jamon
Serrano, uva roja.

05.00

CANAPE DE HONGO Y LOMITO

Cuadrito de lomito, una pieza de hongo
sazonado y sellados a la parrilla y un
liston de zuchinni fresco. Acompanado

de blue cheese

016.00
PAPAS 0 CAMOTE FRITO

Papas o camote frito envuelto en un
cinfuron de lomito.

08.00

CANAPE DE TOSTADA
Mini fostada de:

- Rdobalo
- Salmon

19.00

PINCHO DE FRUTOS ROJOS

Pincho de mitad de fresa, trocito
de queso, morq, trocito de croissant
fostado

05.00
MINI BURGUER

Mini burguer con Cherri, queso,
lechuga y tocino. Aderezo con
chipotle

07.00

CANAPE DE MOUSSE DE AGURCATE

Mousse de aguacate, chorizo a la
parrilla, frocito de queso empanizado.

08.00
TIRADITO

Tiradito de robalo, servido en cuchara
blanca

011.00
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OPCIONES PARA AGREGAR

EXTRAS

CHORIZOS Y LONGANIZAS - PERSONAL 045.00  COMPARTIR [3 PERSONAS) Q105.00
CARPACCIO LOMITO - PERSONAL 039.00  P/COMPARTIR (3 PERSONRS) 094.00
CARPACCIO ROBALD - P/COMPARTIR [3 PERSONAS) 094.00

CHICHARRONES DE PUYRZO - P/COMPARTIR (3 PERSONAS) 0100.00

FRIJOLY GURCAMOL - P/COMPARTIR [3 PERSONAS) 065.00

TACOS CHAPINES - P/COMPARTIR (6 UNIDADES) 080.00

OPCIONES DE BEBIDAS EXTRAS

Naranjada con agua - Limonada con agua - Rosa de Jamaica
Gaseosa

INDIVIDUAL 035.00 PICHEL 090.00 055.00 P/P ILIMITADO POR 4 HORAS

COCTELERIA

Aperol Spritz +  Margaritas especiales (famarindo, fresa o limoén) +  Mojito
Paloma

25 COCTELES  01,200.00 0 COCTELES (Q2,000.00 100 COCTELES 03,600.00
MOCTELERIA

Kiwi menta - Hierbabuena -+ Sandia - Frambuesa © Naranja — Pepita -
Maracuyd — Jamaica - Mandarina — Guayaba

29 MOCTELES  01,000.00 o0 MOCTELES  01,800.00 100 MOCTELES  03,200.00




