
 

   

 

  

menu per le festivita’pasquali 2024 

domenica 31 marzo pranzo di Pasqua 

 
battuta di carne secondo la tradizione 

insalata di gallina verdurine croccanti, pinoli e uvetta sultanina 

torta pasqualina 

uova con il ripieno alla canavesana 

 

risotto agli asparagi e spumante Extra Brut 

plin di magro al burro montano e timo 

 

agnello agli agrumi, patate arrosto 

venato di spalla arrosto, carote al prezzemolo 

 

colomba pasquale con crema inglese / sorbetto al limone 

caffè, liquori; Vini: dalla nostra cantina Arneis e Barbera 

 

costo del pranzo € 50, bevande incluse 

(bambini 5/10 anni € 20)  

 

  

 

 

lunedi 1aprile pranzo di Pasquetta 

grande assortimento di antipasti della tradizione Piemontese 

affettati misti alla piemontese; insalata russa; peperone farcito, 

insalata valeriana e gocce di balsamico; julienne di sedano rapa con 

tacchinella, verdure e maionese allo zenzero; uova ripiene alla 

canavesana; tomini freschi di longo con bagnet 

a seguire servita calda: torta pasqualina 

 

gran fritto misto alla Piemontese cotoletta di suino e cotoletta di 

pollo, salsiccia, cervella, fegato di vitello, asparagi, zucchine, mela, 

amaretto, prugna, semolino, pavesino con confettura 

 

macedonia di frutta e fragole con gelato alla vaniglia 

caffè, liquori; Vini in abbinamento 

costo del pranzo € 40,00 bevande incluse 

(bambini 5-10 anni € 20) 

Prenotazioni e informazioni al 3913238570 


