
  

 gruppo Mauro Cortese, ristorante “da Mauro” Cuorgne’ 

 

Hugo Spritz (Prosecco / sciroppo ai fiori di sambuco / limone / ghiaccio)  € 4 

Aperol spritz (Prosecco / Aperol / arancia / ghiaccio)    € 4 

Americano (Vermouth Bassano rosso / Gin Marconi46)   € 5 

Negroni (Vermouth Bassano rosso / Gin Marconi 46 / Bitter Super Taurus) € 5 

Gin Tonic (Gin / Tonic Fever Tree / ghiaccio / rosmarino / pepe rosa) € 8 

 

l’antipasto: 

antipasto “Piemonte”: battuta di carne Fassona, vitello tonnato, il peperone al forno 

con la mousse di tonno, soncino e glassa balsamica; insalata russa   € 14 

battuta di carne Fassona, biscotto salato al parmigiano, julienne di carciofi € 13 

crudo San Daniele “Jolanda°” e cotto artigianale Antonio®, lardo di Mangalica, 

Fontina Aosta DOP, Toma della Valchiusella e blu di Bufala    € 16  

tentacolo di polpo piastrato, crema di ceci, porri fritti e pomodorino confit € 15 

insalata di carciofi e olive taggiasche, insalata di puntarelle all’acciuga  € 12 

acciughe del Cantabrico, formaggio all’erba cipollina, pan brioches e burro € 13 

merluzzo mantecato, olive taggiasche, crema al basilico e chips di patate € 12 

 

paste e risotti: 

*agnolotti della tradizione piemontese al sugo di arrosto    € 12 

gnocchi di patate caserecci, ragu di Bra e soffritto di verdure    € 13 

maccheroncino al ragu bianco di polpo, vongole e datterino giallo   € 13 

spaghetto alla chitarra mantecato con burro, alici e pan grattato   € 13 

tagliolino casereccio, salsa di curry, banane, gamberi e julienne di verdure € 13 

risotto zucca e salam patate, crema di burrata      € 13 

 



  

 

 

secondi piatti: 

costine di maiale nero, salsa Barbeque e patate arrosto   € 22 

guancia brasata all’Erbaluce e Vermouth, patate arrosto   € 14 

confit di pancetta di maialino da latte, demi glace alla birra, patate arrosto € 24 

costolette di agnello al vino bianco e timo, patate arrosto    € 18 

millefoglie di melanzane, mozzarella, salsa pomodoro e crema di basilico € 13 

 

selezioni di carni speciali cotte su piano griglia ad acqua: 

filetto di manzetta prussiana alla piastra, patate arrosto   € 25 

entrecote Prussiana°, circa 250gr., patate al rosmarino   € 20 

*Pluma Iberico Bellota°, circa 250 gr., patate al rosmarino   € 25 

Black Angus Nebraska°, prime selection, circa 250 gr., patate al rosmarino € 33 

tutti i piatti indicati con il simbolo ° sono prodotti marchio registrato “Jolanda de 

Colò” 


