
R I STORAN T E

Tutti i prezzi sono espressi in euro €



Popcorn Rock
con bottarga

(D)

16

DA CONDIVIDERE



Margherita
Mozzarella di bufala, salsa di
pomodoro ciliegino e basilico

(A • G)

22

Gamberi
Gamberi rossi, con burrata,

bottarga e foglia d’oro
(A • B • D • G)

48

Margherita Speciale
Mozzarella di bufala, salsa di pomodoro

ciliegino, acciughe del Cantabrico,
tartufo nero e basilico

(A • D • G)

40

PIZZE GOURMET

Prodotto congelato all’origine



Gamberi
con salsa teriyaki e sesamo

(B • F • N • O)

30

Pollo
con salsa yakitori e umeboshi

(A • F • O)

26

ROBATAYAKI (4pz)

Prodotto congelato all’origine



Tartare di Gamberi di
Santa Margherita

con cocco e tom yum
(B)

46

Ceviche di Ricciola
con passion fruit e ravanelli

(D)

42

ANTIPASTI

Prodotto congelato all’origine



Prodotto congelato all’origine

ANTIPASTI

Tartare di Tonno
con guacamole

(B)

42

Ceviche di Ricciola
con mostarda, uova e crostini

(D)

42



SNACK

Mini Polpettine di Pesce
Polpette di pesce fresco,

parmigiano,
prezzemolo e uova

(A • C • D • G)

28

Club Sandwich
Pane tostato farcito con pollo,

bacon croccante, lattuga,
pomodoro e maionese

(A • C • G • M)

38

Prodotto congelato all’origine



Tacos di Gamberi Rossi
Tacos di gamberi rossi con burrata,

avocado e
pomodori confit - 2pz

(B • G)

38

Mini Waguy Burger
Mini burger di manzo Wagyu con

pomodoro, lattuga, bacon croccante
e cipolla caramellata - 2pz

(A • C • G • M)

40

SNACK

Prodotto congelato all’origine



Mezzi Paccheri al Pomodoro Montato
con colatura di ricotta affumicata,

semi di papavero e limone sotto sale
(A • G)

36

Spaghetti Monograno Felicetti
con vongole e bottarga

(A • D • P)

44

Fregola Sarda
con granchio, zenzero e lemongrass

(A • B)

38

PRIMI



Chitarrina all’Aragosta
(A • B • O)

25/hg

Trofie al Pesto
con gamberi rossi e pomodorini confit

(A • B • H)

44

Spaghettone
con aglio, olio, peperoncino

e ricci di mare
(A • B • R)

46

PRIMI

Prodotto congelato all’origine



Gran Frittura di Pesce
{ gamberi, alici, calamari }

(A • B • D • R)

40

Polpo alla Plancia
con hummus di avocado e

ceci al lime, spinacino pad thai
e mandorle salate

(H • N • R)

48

SECONDI

Prodotto congelato all’origine



Pescato del Giorno
al sale, alla mediterranea,

al forno o alla griglia
(D)

12/hg

Aragosta alla Catalana
(B)

25/hg

SECONDI

Filetto Irlandese

60



PLATEAU ROYAL (B • D • P • R)

SCOGLIERA

2 Ostriche Gillardeau
2 Gamberi rossi
2 Scampi Irlanda
Tartare di tonno

Tartare di salmone

120

SILVER SCOGLIERA

4 Ostriche Gillardeau
4 Ostriche Regal
4 Scampi Irlanda
4 Gamberi rossi
Sashimi di tonno

Sashimi di salmone
1 Granchio
Orata 500 g

320

Prodotto congelato all’origine



PLATEAU ROYAL (B • D • P • R)

ROYAL SCOGLIERA

8 Ostriche Gillardeau
8 Ostriche Regal

1 Astice cotto
6 Scampi Irlanda cotti

8 Gamberi rossi
Granchio Reale 350 g

1 Granchio
Sashimi di tonno

Sashimi di salmone
Caviale di salmone 50 g

620

Prodotto congelato all’origine



PLATEAU ROYAL (B • D • P • R)

Prodotto congelato all’origine

KING SCOGLIERA

12 Ostriche Gillardeau
12 Ostriche Regal
1 Aragosta cotta

Granchio Reale 350 g
6 Scampi cotti

12 Mazzancolle cotte
6 Capesante

9 Scampi crudi
9 Gamberi rossi
Sashimi di tonno

Sashimi di salmone
Caviale 50 g

980



SUSHI BOAT (A • B • D • F • H • O • R)

RIVIERA

16 pcs mixed sashimi
4 Sushi rolls

4 Crispy Tempura rolls
4 Nigiri

160

MEDITERRANEA

32 pcs mixed sashimi
8 Sushi rolls

8 Crispy Tempura rolls
8 Nigiri

290

VIP

32 pcs mixed sashimi
16 Sushi rolls

16 Crispy Tempura rolls
16 Nigiri

410



Insalata mista

18

Patate al forno / fritte

16

Insalata di wakame thai
(B • F)

20

CONTORNI

Verdure grigliate

20



Tiramisù
(A • C • G)

20

“Fruttini” Gelato
della Costiera Amalfitana

(H)

32

DESSERT

Gran Plateau di Frutta
con fruttini e gelato mantecato

(C • G • H)

140

Prodotto congelato all’origine



Gelato del giorno
(C • G)

20

Soufflé
Cioccolato Valrhona Araguani 72%

e gelato al tè Earl Grey
(A • C • G)

20

Acqua naturale e frizzante 0,50 • 8 | Caffè • 5 | Coperto • 10

DESSERT



In base alle normative europee (reg. 853/2004)

tutti i prodotti ittici serviti crudi, le paste

fresche ed alcuni dolci vengono trattati con abbattimento 

di temperatura a -24°.

Allergeni:

A Cereali contenenti glutine, B Crostacei, C Uova,

D Pesce, E Arachidi, F Soia, G Latte e latticini,

H Frutta a guscio (noci, mandorle, ecc.), L Sedano,

M Senape, N Sesamo, O Anidride solforosa e solfiti,

P Lupini, R Molluschi.

Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni

è possibile consultare l’apposita documentazione che verrà 

fornita dal personale in servizio, su richiesta.

Essendo gli acquisti giornalieri, non possiamo garantire la 

continuità di alcune materie prime,

in quanto la reperibilità dipende dal mercato.


