
D E S S E R T  e  D R I N K

dal 1985
ristorante tipico
della Garfagnana



D O L C I / D E S S E R T. . .

TORTA DEL GIORNO.........5,5€
chiedere al personale
CAKE OF THE DAY - ask the staff

LATTE ALLA PORTOGHESE.........5€
PORTUGUESE MILK
3-7

TIRAMISÙ.........5€
1-3-7-13

CHEESECAKE AL CARAMELLO SALATO.........5€
SALT CARAMEL CHEESECAKE
1-5-7-13

PERE AL VINO........6€
pere cotte nel vino servite con crema allo zabaione
e riduzione al vino rosso
PEARS IN WINE
pears cooked in wine served with zabaione cream
and red wine reduction
3-7-12

TORTA DI MELE CON GELATO.........5,5€
APPLE PIE WITH ICE CREAM
1-6-7-8-10-13

TARTELLETTA ALLE CASTAGNE.........6€
con nutella e ricotta
CHESTNUT TARTLET with nutella and ricotta
1-3-7

CANTUCCI CON VIN SANTO.........6€
CANTUCCI WITH VIN SANTO
1-3-6-7-8-10-13

SORBETTO.........3,5€
SORBET
con vodka / with vodka + 0,5€

PORTO Ruby Ferreira.........5€

ZIBIBBO Cantine Pellegrino.........3,5€

BEN RYÉ Donna Fugata.........8€
Zibibbo di Pantelleria

VIN SANTO Castello del Querceto.........7€

MUFFATO DELLA SALA Antinori.........8€

 

ABBINA UN VINO AL TUO DOLCE...
COMBINE A WINE WITH YOUR DESSERT...



G I N  e  G I N  T O N I C . . .

GIN AMBROSIA.........6€ 

GIN AMBROSIA Sicily Edition.........6€

GIN MARE.........8€

con acqua tonica Fever-Tree.........+2€ 

G R A P P E . . .

18 LUNE Marzadro.........4€

GIARE Gewürztraminer Marzadro.........6€

NEMAS Friulana Classica.........3€

NEMAS Friulana Barrique.........3€

ANFORA Grappa Marzadro.........4€

CANDOLINI Grappa Bianca.........3€

MORELLI Grappa Toscana.........3€   

L I Q U O R I / L I Q U O R . . .

LIMONCELLO.........3€

CASTAGNE.........3,5€

NOCINO.........3€

DI SARONNO.........3€

COINTREAU.........3€

GRAND MARNIER.........3€



AMARO ASTER.........3€

JEFFERSON.........5€

MONTENEGRO.........3€

AMARO DEL CAPO.........3€

UNICUM.........3€

JÄGERMAISTER.........3€

AVERNA.........3€

RABARBARO.........3€

CHINA MARTINI.........3€

RAMAZZOTTI.........3€

CYNAR.........3€

FERNET BRANCA.........3€

BRANCA MENTA.........3€

A M A R I / H E R B  L I Q U O R . . .

AMARO DEL RICCIO GARFAGNINO.........4€

L’Amaro del Riccio Garfagnino è il primo
amaro ispirato alle terre della Garfagnana,
combinando erbe aromatiche locali, note
botaniche di castagna, miele, elicrisio
e mentuccia.

Amaro del Riccio Garfagnino is the first
herb liquor inspired by the lands of Garfagnana,
combining local, well-known aromatic herbs
chestnut botanicals, honey, helichrysum
and mint.

“

“



R U M . . .

C O G N A C  e  B R A N D Y. . .

W H I S K Y. . .

OBAN.........6€

OBAN Little Bay.........6€

TALISKER.........6€

WILD TURKEY Bourbon.........5€

JOHNNIE WALKER Red Label.........5€

CHIVAS REGAL.........5€

GLEN GRANT.........4€

ZACAPA.........6€

APPLETON Estate.........5€

HAMPDEM Estate.........5€

CLAIRIN Le Rocher.........5€

SANTA TERESA.........6€

HENNESSY........6€

COURVIOSIER.........6€

MARTELL.........6€

ST RÉMY Brandy.........4€


