Menu di Lunedl 18 Agosto 2025
il Lunedi de z‘@ 5%@%@

ma, gli artisti servono? Certo, poi perod sparecchiano.
Mangiare € uno dei quattro scopi della vita... quali siano gli altri tre, nessuno lo ha
mai saputo. (Proverbio cinese)

iE_ 18 Ago@to e il 230° aiotne dell’anne e mancane 135 aiotni alla fine dell'anne
ik 18 Agofbto 1975 —viene tritrovata in &ina vna Mmommia di eltre 2000 anni

PROPOSTA D FARE

Gazpacho con Brunoise di Verdure
Tataki di Tonno 18€

Acciughe del Mar Cantabrico
con Fichi e Stracciatella 15€

I1 Nostro Tonno Concio
(Salsa: Uovo sodo, Capperi, Acciuga,

Senape e prezzemolo) 16€

Tagliolini Freschi allo’Orbetellana con
Bottarga di Muggine e Buccina di Limone 16€

Filetto di Baccala*
con Friggitelli e Pomodorini 22€

XS

trip

bar osteria il lunedi de lo studio illunedidelostudio

n La Nostra Pagina FaceBook: La Nostra Pagina Instagram:

& oP3¢€ Aoqua 1€ ~ine della cada Sanaiovese 15 €bott. & affé 2€

Il Lunedi de & & STD D4 osterialostudio@gmail.com
tel 0584 793930


https://it.wikipedia.org/wiki/Anno
http://facebook.com
http://instagram.com

Menu di Lunedl 18 Agosto 2025
il Lunedi de L@ 5%@%@

La Nostra Giardiniera in Olio EVO
(Cipolla Borrettana, Cavolfiore, Peperone, Carota) 12€

Lyutenica con Feta e Pomodorino al Forno,
Carbone di Olive Taggiasche
con Cracker di Sesamo 15€

Cipolla di Tropea Caramellata
con Crema di di Gorgonzola Dolce e
Cestino di Pasta Brisé 15€

La, Nostra Panzanella con
Frutta e Verdura 14€

Paccheri Mancini
ai 5 Pomodori
mantecati con
Burro e Parmigiano 20€

CONTORNI 5,00€

* Prodotto Gonaelato

* Prodotto Abbatiuio da Kol
* Prodotteo B avorato e Abba‘ttute da Kol

PROPUSTA D TERRA

& oP3¢€ Ao%a 1€ ~ine della cada Sanaiovese 15 €bott. & affé 2€

Il Lunedi de & & STD D4 osterialostudio@gmail.com
tel 0584 793930
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Pate di Fegatini Toscano
con Crostini Caldi 15€

Casoncelli di Barbariga
con Burro e Salvia 16€

Tartare di Limousine con Tartufo Estivo 25€

Guancia di Manzo Brasata alla, Senape
con Patate al Forno 24€

Groppa doppia Cottura,
Marinata con Olio EVO, Capperi Aglio e Prezzemolo
con Fagiolini Verdi e Patate Lesse 25€

Per eventuali allergie o intolleranze chiedere al personale in sala.

& oP3¢€ Acqua 1€ ~ine della cada Sanaiovese 15 €bott. & affé 2€

Il Lunedi de & & STD D4 osterialostudio@gmail.com
tel 0584 793930
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DOL €7 FAT T DA )@

8,00€
Flela, Pera Ananad, Succo di Ktrancia ; &annella Anice
Stellate, Brady , Wine Biance Zocchere di &anna inte-
atale; Gelato alla &trema (D T ER FREE)

dartofini al &affe 8,00€
FlascarPone Flontate alla Planetatria, Zoucchere di &anna in-
tetale, &affe, Wisedtiv, hacao Amatro

Pinolats 8,00€

FlascatrPone, Panna, Z-occheto, Pineli e Tichi al Fotno

Boastardello 8,00€
&ioccolato Fondente, Panna, Sale Flaldon, Amaretti, Gocco
?\a@é, Flandotle Jootate

La Nostra Pagina Instagram: @illunedidelostudio
I1 Nostro Sito: https://www.osterialostudio.it/

& oP3¢€ Aoqua 1€ ~ine della cada Sanaiovese 15 €bott. & affé 2€

Il Lunedi de & & STD D4 osterialostudio@gmail.com
tel 0584 793930
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