
Menu  June  2026

        il Lunedì de LO STUDIO 
ma gli artisti servono?  certo,  poi però sparecchiano.  

Mangiare è uno dei quattro scopi della vita… quali siano gli altri tre, nessuno lo ha mai 
saputo. (Proverbio cinese)


SEA MENU


Steamed Scampi with 

Yogurt and Mustard Sauce 20€  


Anchovies 

With baked Eggplant and Stracciatella 16€


 Fennel Salad with 

Olives squid sautéed 16€


Fresh Paccheri 

with Tunafish,pine nuts, Capers 


and Lemon juice

  18€


Cod fillet*

 with Tomatoes Olives and Capers 22€


Cop.3 €  Acqua 1 €  Vino della casa Sangiovese10 € bott.  Caffè 2€
Il Lunedì de LO STUDIO       osterialostudio@gmail.com  


tel 0584 793930  

La  Nostra Pagina FaceBook:

bar osteria il lunedì de lo studio

La  Nostra Pagina Instagram:

@illunedidelostudio 



Menu  June  2026

        il Lunedì de LO STUDIO 

VEGETARIAN MENU


   Our Giardiniera in Extra Virgin Olive Oil 12€

(Carrot, Borettana Onion, 


Cauliflower and Pepper with

Clove, Vinegar, White Wine, Whole Cane Sugar)


Greek Salad 12€


Panzanella 12€

(Bread, Tomatoes, Tropea Onion, Basil, Oliv Oil, Vinegar)


Eggplant parmigiana 16€


Carrot Flan 

with Brie Fondue 13€


Fresh Trofia and Pesto with Almonds 12€ 


Caramelized Tropea Onion

with Brisé Basket and Gorgonzola Cream 16€


                       


 SIDE PLATES 5,00€


La  Nostra Pagina Instagram:

@illunedidelostudio 


* Frozen Product

** Product Culled by Us

*** Product processed and Culled by Us


Cop.3 €  Acqua 1 €  Vino della casa Sangiovese10 € bott.  Caffè 2€
Il Lunedì de LO STUDIO       osterialostudio@gmail.com  


tel 0584 793930  
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MEAT MENU


Coppa with Giardiniera 16€


Foie Gras Patè with Red Porto 

and Orange Reduction Poured over 18€


Potates Gnocchi with White Ragu with 

Porcini Mushrooms 16€


Limousine Tartare  with 

Sauteed vegetables and baked Potatoes 25€


Mustard Braised Beef 

with Baked Potatoes 25€


Rostbeef with Potatoes 22€ 


For any allergies or intolerances, ask the staff in the room.


Cop.3 €  Acqua 1 €  Vino della casa Sangiovese10 € bott.  Caffè 2€
Il Lunedì de LO STUDIO       osterialostudio@gmail.com  


tel 0584 793930  
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        il Lunedì de LO STUDIO 

HOME MADE DESSERT:


ASK OUR STAFF PLEASE :)

 


La  Nostra Pagina Instagram:

@illunedidelostudio 

Cop.3 €  Acqua 1 €  Vino della casa Sangiovese10 € bott.  Caffè 2€
Il Lunedì de LO STUDIO       osterialostudio@gmail.com  


tel 0584 793930  


	For any allergies or intolerances, ask the staff in the room.

