Menu di Domenica 14 Giugno 20206
il Lunedi de z‘@ 5%@%@

ma, gli artisti servono? Certo, poi perod sparecchiano.
Mangiare € uno dei quattro scopi della vita... quali siano gli altri tre, nessuno lo ha
mai saputo. (Proverbio cinese)

il 14 Giivane € il 164° aiorno dell’anne e mancane 203 aietrni alla fine dell’anno

ik 14 Giivane 1965 Paoul Blch artney reaistra da Sole la canzone Yedterday Per
voce e chitatta aali Abbe/ 1\ead Stodios

PROPOSTA DI MARE

Scampi al Vapore con
Salsa Yogurt Senapata 20€

Melanzana al Forno con
Stracciatella e 5
Acciughe del mar Cantabrico 16€ @

\ v
% 5
TS

Insalata Estiva con Ceci, Pomodori,Cetrioli, Ravanelli,
Germogli Semi Tostati e Aringa Affumicata 12€

Insalata di Finocchi con Olive,
Arance e Calamari 16€

Paccheri con Il Nostro Tonno,
Pinoli, Capperi e Limone 16€

Filetto di Baccala *all’isolana

XS
con Patate al Forno 22€
La Nostra Pagina FaceBook: La Nostra Pagina Instagram:
n bar osteria il lunedi de lo studio illunedidelostudio

& oP3¢€ Aoqua 1€ ~ine della cada Sanaiovese 15 €bott. & affé 2€

Il Lunedi de & & STD D4 osterialostudio@gmail.com
tel 0584 793930


https://it.wikipedia.org/wiki/1965
https://it.wikipedia.org/wiki/Paul_McCartney
https://it.wikipedia.org/wiki/Yesterday
https://it.wikipedia.org/wiki/Abbey_Road_Studios
http://instagram.com
http://facebook.com

Menu di Domenica 14 Giugno 20206
il Lunedi de %‘@ 5%@;@

La Nostra Giardiniera in Olio EVO 12€
(Cipolla Borrettana, Cavolfiore, Peperone, Carota)

Insalata Greca
con Pomodoro Cetriolo Olive Feta, Origano e
Crostini Croccanti 12€

Panzanella della Tradizione 12€

Tortino di Carote
con Fonduta di Brie 13€

Parmigiana di Melanzana con
Mozzarella di Bufala, Campana, 16€

Cipolla di Tropea Caramellata
con Crema, di Gorgonzola e
Cestino di Pasta Brisé 15€
CONTORNI 5,00€

* Prodotto &onaelato

™ Prodotto Abbattote da Koi
" Prodotto B avorate e Abbattote da Koi

& oP3¢€ Acqua 1€ ~ine della cada Sanaiovese 15 €bott. & affé 2€

Il Lunedi de & & STD D4 osterialostudio@gmail.com
tel 0584 793930



Menu di Domenica 14 Giugno 20206
il Lunedi de L@ 5%@%@
PROPOUSTA D TERRA

Coppa Piacentina,
con la Nostra Giardiniera 16€

Paté di Foie Gras d’Oca
con Riduzione di Porto Rosso e Arancia 18€

Gnocchi di Patate con Ragu Bianco e Porcini 16€

Cappello del Prete Brasato alla Senape
con Patate al Forno 25€

Tartare di Limousine alla Francese con
Verdure Saltate con Soia, Patate al Forno e Insalata 25€

Rostbeef con Patate al Forno 22€

Per eventuali allergie o intolleranze chiedere al personale in sala.

& oP3¢€ Aoqua 1€ ~ine della cada Sanaiovese 15 €bott. & affé 2€

Il Lunedi de & & STD D4 osterialostudio@gmail.com
tel 0584 793930



Menu di Domenica 14 Giugno 20206

il Lunedi de%_@ 5M)®§@
DOL &7 FATT DA 5@

Frotta al Fotno don &Gelato alla dtems 8,00€

Flela, Pera Ananad, Succo di Atrancia ; &annella Anice
Stellate, Brandy , wine Biance Zocchero di &danna inte-
arale; Gelato alla &rems (GO TEN FREE)

btostating di Frolla Tarcite con &trema di ¥ovaort e Petre
SPadellate Bloci 10,00€

Ttolla: Borte, Tarina 0, Bouccia di B imone, Sale, Dova e #.ouc-
chero di &anna inteatale

T oPPina: Panna, ¥oaort Gteco, Petre Gtrand Elatniet, Noci

b tems di & heesoed ske con Braaocle SPadellate 8,00€

PhiladelPhia,Mascarpone, Panna, £.occheto, Fraacle |, k_imene,
Biocotto, Bortro

Bsostardello 8,00€
&ioccolato Fondente, Panna, Sale Flaldon, Amaretti, Gocco
%@é, Flandotle Jootate

Tartofini al &affe 8,006
FlaocarPone Flontato alla Planetaria, Zovcchetro di &anna in-
terale, &affe, Visedtiv, Gacao Amatro

La Nostra Pagina Instagram: @illunedidelostudio
I1 Nostro Sito: https://www.osterialostudio.it/

& oP3¢€ Aoqua 1€ ~ine della cada Sanaiovese 15 €bott. & affé 2€
Il Lunedi de & & STD D4 osterialostudio@gmail.com
tel 0584 793930


http://instagram.com
https://www.osterialostudio.it/

