Menu di Domenica 14 Settembre 2025
il Lunedi de z‘@ 5%@%@

ma, gli artisti servono? Certo, poi perod sparecchiano.
Mangiare € uno dei quattro scopi della vita... quali siano gli altri tre, nessuno lo ha
mai saputo. (Proverbio cinese)

i 14 Settembre € il 257° aiorne del calendatio atreaotiane. Flancane 108 aiotrni alla
fine dell'anno.

i 14 Settembre 1951 Eoce nelle oale cinematoarafiche &tatonitensi il film Al-
ice nel Paese delle Fleravialie, 13° & laosico

PROPOSTA DI FARE

Acciughe del Mar Cantabrico
con Fichi e Stracciatella 15€

I1 Nostro Tonno Concio
(Salsa: Uovo sodo, Capperi, Acciuga,

Senape e prezzemolo) 16€

Crema di Ceci e
Calamari* Saltati
con Salvia e Buccina di Limone 16€

Tagliolino Fresco
all’Orbetellana 16€

Filetto di Baccala*
con Friggitelli e Pomodorini 22€

XS

trip-o) /e

bar osteria il lunedi de lo studio illunedidelostudio

n La Nostra Pagina FaceBook: La Nostra Pagina Instagram:

& oP3¢€ Aoqua 1€ ~ine della cada Sanaiovese 15 €bott. & affé 2€

Il Lunedi de & & STD D4 osterialostudio@gmail.com
tel 0584 793930


http://facebook.com
http://instagram.com
https://it.wikipedia.org/wiki/Calendario_gregoriano
https://it.wikipedia.org/wiki/Anno
https://it.wikipedia.org/wiki/1951
https://it.wikipedia.org/wiki/Alice_nel_Paese_delle_Meraviglie_(film_1951)
https://it.wikipedia.org/wiki/Alice_nel_Paese_delle_Meraviglie_(film_1951)
https://it.wikipedia.org/wiki/Classico_Disney
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La Nostra Giardiniera in Olio EVO
(Cipolla Borrettana, Cavolfiore, Peperone, Carota) 12€

Lyutenica con Feta e Pomodorino al Forno,
Carbone di Olive Taggiasche
con Cracker di Sesamo 15€

Cipolla di Tropea Caramellata
con Crema, di Gorgonzola e
Cestino di Pasta Brisé 15€

Casoncelli di Barbariga,
con Burro e Salvia 16€

La Nostra Panzanella con
Frutta e Verdura, 14€

CONTORNI 5,00€

* Prodotto Gonaelato
* Prodotto Abbattut@ da Koi
" Prodotto B avorate e Abbattote da Koi

& oP3¢€ Acqua 1€ ~ine della cada Sanaiovese 15 €bott. & affé 2€

Il Lunedi de & & STD D4 osterialostudio@gmail.com
tel 0584 793930
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PROPOSTA ©f TERRA

Pate di Fegatini Toscano
con Crostini Caldi 15€

Maltagliati Verdi al Ragu di Chianina 15€

Tartare di Limousine alla Francese
con Patate al forno e Verdure saltate con Soia 22€

Guancia di Manzo Brasata alla, Senape
con Patate al Forno 24€

Per eventuali allergie o intolleranze chiedere al personale in sala.

DOL €1 FATTL DA 301

& oP3¢€ Ao%a 1€ ~ine della cada Sanaiovese 15 €bott. & affé 2€

Il Lunedi de & & STD D4 osterialostudio@gmail.com
tel 0584 793930
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Frotta al Totno & on &Gelato alla & tems 8,00€

Flela, Pera £nanas, Svcco di Atrancia ; &Gannella Anice
Stellateo, Brandy , Wine Biance Zocchetre di danna inte-
arale; Gelate alla &rems (GO TEN FREE)

Tartofini al &affe 8,006
FlascarPone Flontato alla Planetaria, Z.occhetro di &anna in-
terale, &affe, Visedtiv, dacao Amatro

& tema al Fotmaaaio con Batrtate di Hichi BFreschi 8,00€
PhiladelPhia, Panna, Z.occhero, Tichi, & imone

b remine al & ioccolato Fondente con Bloccicole 8,00€

4 ioccolato Fondente, Panna, £occheto, & acao Awat’o e
Nocciole Tootate

La Nostra Pagina Instagram: @illunedidelostudio
I1 Nostro Sito: https://www.osterialostudio.it/

& oP3¢€ Aoqua 1€ ~ine della cada Sanaiovese 15 €bott. & affé 2€

Il Lunedi de & & STD D4 osterialostudio@gmail.com
tel 0584 793930


http://instagram.com
https://www.osterialostudio.it/

