Menu di Lunedl 27 Luglio 2026

I Lunedi do B &% SDM)@:;@

ma, gli artisti servono? Certo, poi perod sparecchiano.

Mangiare € uno dei quattro scopi della vita... quali siano gli altri tre, nessuno lo ha
mai saputo. (Proverbio cinese)
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| 27 E_oalio € il 208° aiotrne dell’'anne € mancane 157 aiorni alla fine dell’anne
| 27 E_ovalio 2018 & werifica 'Ecliaool B onare Pl E_onaa del XXi Secolo

PROPOSTA DI MARE

Scampi al Vapore con
Salsa allo Yogurt Greco e Senape 20€

Fichi con
Stracciatella e
Acciughe del Mar Cantabrico 16€

Crema di Ceci e
Calamari* saltati
con Salvia e Buccina di Limone 16€

Paccheri Mancini
con il Nostro Tonno,
Pinoli, Capperi e Limone 16€

Filetto di Baccala *con Friggitelli e
Pomodorini alla, Paprika 22€

XS

trip

La Nostra Pagina FaceBook: La Nostra Pagina Instagram:
bar osteria il lunedi de lo studio illunedidelostudio

& oP3¢€ Aoqua 1€ ~ine della cada Sanaiovese 15 €bott. & affé 2€

Il Lunedi de & & STD D4 osterialostudio@gmail.com
tel 0584 793930


http://instagram.com
http://facebook.com

Menu di Lunedl 27 Luglio 2026
il Lunedi de %‘@ 5%@;@

La Nostra Giardiniera in Olio EVO 12€
(Cipolla Borrettana, Cavolfiore, Peperone, Carota,)

Panzanella della Tradizione 12€
Trofie con Il Pesto Gentile con Mandorle 13€

Casoncelli di Barbariga alle Erbette
con Burro e Salvia 15€

Cipolla di Tropea Caramellata,

con Crema, di Gorgonzola e
Cestino di Pasta Brisé 15€

CONTORNI 5,00€

* Prodotto &onaelato

™ Prodotto Abbattote da Koi
" Prodotto B avorate e Abbattote da Koi

& oP3¢€ Acqua 1€ ~ine della cada Sanaiovese 15 €bott. & affé 2€

Il Lunedi de & & STD D4 osterialostudio@gmail.com
tel 0584 793930



Menu di Lunedl 27 Luglio 2026
il Lunedi de L@ 5%@%@

PROPOSTA T TERRA

Lonzino di Maiale stagionato
con la Nostra Giardiniera 16€

Pateé di Fegatino Toscano
con Pane Croccante 15€

Tagliatelle Fresche con Salmi d’Anatra
e Scaglie di Pecorino Romano DOP16€

Brasato alla Senape
con Patate al Forno 25€

Roastbeef
con Patate al Forno 22€

Tonno di Coniglio
con Verdure Saltate alla Soia 22€

& oP3¢€ Ao%a 1€ ~ine della cada Sanaiovese 15 €bott. & affé 2€

Il Lunedi de & & STD D4 osterialostudio@gmail.com
tel 0584 793930
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Per eventuali allergie o intolleranze chiedere al personale in sala.

DOE €7 FATTT DA a6

Trotta al Totne & on Gelato alla & tema 8,00€

Blela, Pera Ananad, Succo di Krancia ; &annella Anice
Stellato, Brandy , Wine Biance #£occheto di &anna inte-
arale; Gelato alls Grema (GRUTEN FREE)

brootatinag di Brolla Farcite con &rema di ¥ovaort, Peache
e Flandotle 10,00€

Ttolla: Borte, Tarina 0, Bouccia di B _imone, Sale, Dova e £.ouc-
cheto di &anna inteatrale

T oPPina: Panna, ¥oaotrt Gteco, Pesche, Gtand Flatniet,
Elandotle

Bostardello 8,00€
&ioccolato Fondente, Panna, Sale Flaldon, Amaretti, Gocco
RaPe, Flandotle Tootate

b rema di dheeoed akKe con Tichi Freachi e & tramble di Bios-
cotto 8,00€

PhiladelPhia, Panna, Z-occhetr e, Fichi, i_imone, Biacotto .

& oP3¢€ Aoqua 1€ ~ine della cada Sanaiovese 15 €bott. & affé 2€

Il Lunedi de & & STD D4 osterialostudio@gmail.com
tel 0584 793930
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La Nostra Pagina Instagram: @illunedidelostudio
I1 Nostro Sito: https://www.osterialostudio.it/

& oP3¢€ Aoqua 1€ ~ine della cada Sanaiovese 15 €bott. & affé 2€

Il Lunedi de & & STD D4 osterialostudio@gmail.com
tel 0584 793930


http://instagram.com
https://www.osterialostudio.it/

