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CLASICO =
1MEDIALUNA + TOSTADA CON MANTEQUILLA Y MERMELADA 0 DULCE DE LECHE $190 E
NEGRO AMARD =
CROISSANT A ELECCION (ALMENDRAS, PISTACHO 0 CHOCOLATE) $190 g
MANDARIND E
CROISSANT CON JAMON Y QUESO, SERVIDO CON AGUACATE, ENSALADITA DE ARUGULA Y SALSA CHILE 0 CHIPOTLE $230 ,;
CLUB SOCIAL -
SANDWICH PAN DE LA CASA CON LOMITO AHUMADO Y QUESO CHEDDAR $255 i
BEACH
FRUTA FRESCA, YOGURT NATURAL, GRANOLA, PAN TOSTADO, MERMELADA Y QUESO CREMA $220
EL PATIO
PLATO DE FRUTA MIXTA DE TEMPORADA, SERVIDA CON GRANOLA, YOGURT NATURAL Y MIEL DE ABEJA $190
BOSTON GRILL
SANDWICH PAN DE LA CASA CON SALMON AHUMADO, QUESO CREMA, TOMATE CONFITADO Y SEMILLAS $295
OVEJA NEGRA

HUEVOS AL GUSTO, PAN TOSTADO, MANTEQUILLA, MERMELADA, PLATO DE FRUTA FRESCA, SERVIDO CON YOGURT

ore RANOLA CRGANCGA 8310, .
-HUEVON- -PANQUEQUEN -
OMELETTE $220 MERMELADA DE FRUTOS R0JOS $110 -
CON QUESO Y ESPINACAS BARADO CON SALSA DE CHAMPINONES, DULCE DE LECHE $110
ACOMPANADO CON GALLETA DE PAPAS Y FRUIOLES REFRITOS NUTELLA $115
HUEVOS BENEDICTINOS G50  MASCARPONE, FRUTOS ROJOS Y MEL $150
SERVIDO CON SALMON AHUMADO, SALSA HOLANDESA Y AGUACATE, DULCE DE LECHE CONBANANA Y s
SOBRE PAN DORADO A LA MANTEQUILLA NUECES
HUEVOS CAMPESINOS $210 CREMA PASTELERA'Y FRESA $125
CON TORTILLA CROCANTE, JAMON DE PAVO, QUESO FUNDID, LT L LR L 3145
BANADO CON SALSA DE TOMATE VERDE, PAPAS CAMBRAY Y TOGINO $210 Sl 5 R S I
NUTELLA Y BANANA S0
y
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MENU

sakery. ~ DESAYUNOS Y MERIENDAS
~TOSTADAS -

PAN A ELECCION: CURCUMA, CARBON ACTIVADO, SEMILLAS, BRIOCHE

DULCE $150

PAN CON MERMELADA O DULCE DE LECHE Y QUESO CREMA (2 PIEZAS)

AVOCADO TOAST $161

AGUACATE, HUEVO, QUESO CREMA, Y SEMILLAS

SALMON AHUMADO $172

SALMON AHUMADO CON QUESO CREMA, TOMATE CONFITADO Y SEMILLAS

FRENCH TOAST $205

CON MASCARPONE, MIEL Y FRUTOS R0JOS

CROQUE MADAME $230

PAN DE MOLDE, JAMON, QUESO, SALSA BECHAMEL GRATINADO AL HORNO

CON UN HUEVO

CROQUE MUNSIEUB $220

PAN DE MOLDE, JAMON, QUESO, SALSA BECHAMEL GRATINADO AL HORNO

~SANDWICHES - ~FOCACCIN RELLENA-

PAN A ELECCION:
CRIOLLO - PANINI +$15

SERRANO $240
JAMON SERRANO, ARUGULA, TOMATE CONFITADO, QUESO GOUDA

Y QUESO CREMA

HOJAS VERDES 5218
JAMON, QUESO GOUDA, HOJAS VERDES Y TOMATE CONFITADO

AGUACATE $225
AGUACATE, QUESO GOUDA, ARUGULA Y.QUESO CREMA

MORTADELA $235
MORTADELA CON PISTACHO, QUESO CREMA, QUESO GOUDA Y BURRATA
ATUN $220
ATUN, LECHUGA, PHILADELPHIA, QUESO GOUDA

LOMO $200
LOMO AHUMADO Y QUESO AMERICANO

JAMON Y QUESO $200

PAN A ELECCION:
CLASICO O CHERRY Y OREGANO

SERRANO $260
JAMON SERRANO, ARUGULA, MOZARELLA Y TOMATE
CONFITADO

ALBAHACA
ALBAHACA, TOMATE CHERRY, MOZZARELLA, Y OLIVA

MORTADELA CON PISTACHO
MORTADELA, BURRATA CREMOSA, PISTACHO
PICADO Y OLIVA

JAMON

JAMON, QUESO GOUDA Y OLIVA

$235

$250

$230

~-(HILAQUILES- $250

CLASICOS EN SALSA VERDE 0 ROJA, CON HUEVO ESTRELLADO,
CEBOLLA, CREMA'Y CILANTRO
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-PASTEL RED VELVET-
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% ———  ATFAJOR
— (1PZA)
~ cLASICO BLANCO 590
& CLASICO NEGRO $90
MAICENA 590
NUEZ Y CHOCOLATE BLANCO 585
; BON 0 BON BLANCO (MANI) 585
E BON 0 BON NEGRO (MANI) $85
~ MINI BROWNIE 565
‘ PISTACHO 595
—— PORCIONES DUl (ES —
(1PZA)
PASTAFROLA $85
! COCO Y DULCE DE LECHE $98
BROWNIE CON NUEZ $95
! BUDIN DE LIMON $80
a BUDIN DE BANANA Y $80
 CHOCOLATE
BUDIN DE PISTACHO $95
CARROT CAKE $90
CONITO BROWNIE $85
CONITO PISTACHO $90

;
b
a1
-
—
i

—— MASAS SE(CAS ———
POR UNIDAD =% $55

|
|

PANTEL

PORCION

LEMON PIE
TIRAMISU
RED VELVET

TORTA BROWNIE
CON DULCE DE LECHE Y MERENGUE ITALIANO

TORTA CABSHA $178
CON DULCE DE LECHE Y CREMA DE CHOCOLATE
TORTA BROWNIE OREO $190
CON DULCE DE LECHE, MERENGUE ITALIANO Y
OREOQS
TORTA CHOCOLATE $165
PASTEL CHEESECAKE DE FRUTOS R0JOS $195
CHEESECAKE DE DULCE DE LECHE $130
(OOKIEN

(1PZA)
CLASICAS $80
NUTELLA $92
MANTEQUILLA MANi $92
RED VELVET $92
CON CHOCOLATE BLANCO Y
ALMENDRAS CARAMELIZADAS
PEPAS MEMBRILLO (10 UNI) $95
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§ —— CAFE — —— MALTEADA — — FRAPPE —
. ESPRESSD $69 é e e OPPUE SN
~ ESPRESSODOBLE  §B1 VAINILLA S161 L slch— i
= ESPRESSSOTONIC  $98 FRESA $161 E::f\:\]nLEALToE ::g: o
| —
G - [’:HUBULATE $161 >
MACHIATO $81 ORED $195 z
AMERICANO $86 LICUADOS ‘§
Bl C0CO, PLATANO, GRANOLA, PASA, FRESA Y LECHE  $165
| LATTE $104 ' ’ o s60 |
;_ T T e MANGO, KIWI, Mf\NZANAYLECHE e -
© LATTEAVELLANA  §110 ZARZAMORA, PLATANO, FRESA Y LECHE == i
CAPPUCEING $104 COCOA, PLATANO, KIWI, PAPAYA Y LECHE @
CHOCOLATE $115
CARAMEL MACCHIATO $95 S IGO0 8
CLASICO $161 NARANJA $80
MOKACCHINO $95 Helado de vainilla + VERDE
TE $86 =R LIMONADA ol
$80
TE CHAI LATTE $95 BROWNIE §195 |
Helado de vainilla + TORONJA 580 :s
MATCHA LATTE $104 e ﬂ
I il aile s JUGOS NATURALES -
~ TAMAROPLUS  +$12 - A-
. LECHE VEGETAL +$10 LIMONADA $95
f;; LIMONADA CON MENTA Y JENGIBRE =
ESPINACA $140
—— BEBIDAS —— ESPINACA. PINA. APIO, PEREJIL Y JUGO DE NARANJA
AGUA MINERAL CIEL $80 BETABEL $140
AGUA NATURAL PERRIER  $80 BETABEL, PINA, APIO, JENGIBRE Y JUGO DE NARANJA
AGUA MINERAL PELLEGRINO $100 MANGO $140
COCA COLA $60 MANGO, ESPINACAS, PINA, FRESA Y JUGO DE NARANJA
4 COCA COLA ZERO $60 MULTIFRUTA $140
SPRITE $60 MELON, PAPAYA, PLATANO, ZARZAMORA Y JUGO DE NARANJA
SPRITE ZERO $60 ZANAHORIA $165
FANTA $60 ZANAHORIA,, BETABEL, FRAMBUESA, JENGIBRE Y JUGO DE
z TORONJA =
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	@OVEJANEGRA.PIANOBAR
	MENú desayunos y meriendas
	-BRUNCH-
	Todos incluyen café y jugo
	clásico 1 medialuna + tostada con mantequilla y mermelada o dulce de leche  $190 NEGRO AMARO croissant a elección (almendras, pistacho o chocolate) $190 MANDARINO croissant con jamón y queso, servido con aguacate, ensaladita de arúgula y salsa chile o chipotle $230 club social sandwich pan de la casa con lomito ahumado y queso cheddar $255 beach fruta fresca, yogurt natural, granola, pan tostado, mermelada y queso crema $220 el patio plato de fruta mixta de temporada, servida con granola, yogurt natural y miel de abeja $190 boston grill  sandwich pan de la casa con salmón ahumado, queso crema, tomate confitado y semillas $295 oveja negra  huevos al gusto, pan tostado, mantequilla, mermelada, plato de fruta fresca, servido con yogurt  y granola orgánica  $310
	-HUEVOS-
	omelette con queso y espinacas bañado con salsa de champiñones,  acompañado con galleta de papas y frijoles refritos    huevos benedictinos servido con salmón ahumado, salsa holandesa y aguacate,  sobre pan dorado a la mantequilla  huevos campesinos  con tortilla crocante, jamón de pavo, queso fundido, bañado con salsa de tomate verde, papas cambray y tocino  $210
	$220
	$250
	$210

	-PANQUEQUES-
	mermelada de frutos rojos dulce de leche  nutella mASCARPONE, FRUTOS ROJOS Y MIEL dulce de leche CON banana y  NUECES  crema pastelera Y FRESA  pistacho y chocolate blanco  chocolate negro  CON ALMENDRAS  nutella Y  BANANA
	$110 $110 $115 $150 $130
	$125 $145 $125 $130


	MENú desayunos y meriendas
	DULCE pan con mermelada o dulce de leche y queso crema (2 piezas) Avocado toast Aguacate, huevo,  queso crema, y semillas SALMÓN AHUMADO salmón ahumado con queso crema, tomate confitado y semillas  french toast con mascarpone, miel y frutos rojos
	$150
	$161
	$172
	$205
	CROQUE MADAME
	Pan de molde, jamón, queso, salsa bechamel gratinado al horno con un huevo

	CROQUE MONSIEUR
	Pan de molde, jamón, queso, salsa bechamel gratinado al horno
	$230
	$220



	-SANDWICHES-
	SERRANO jamón serrano, arúgula, tomate confitado, queso gouda  y queso crema HOJAS VERDES jamón, queso gouda, HOJAS VERDES y tomate confitado AGUACATE aguacate, queso gouda, arúgula y queso crema MORTADELA mortadela con pistacho, queso crema, queso gouda y burrata  ATÚN Atún, lechuga, philadelphia, queso gouda LOMO LOMO AHUMADO Y QUESO AMERICANO jamÓn y queso
	$240
	$218
	$225
	$235
	$220
	$200
	$200

	-FOCACCIA RELLENA-
	serrano Jamón serrano, arúgula, mozarella y tomate confitado
	Albahaca Albahaca, tomate cherry, mozzarella, y oliva
	Mortadela con pistacho Mortadela, burrata cremosa, pistacho  picado y oliva
	$230
	Jamón Jamón, queso gouda y oliva


	-CHILAQUILES-   $250
	Clásicos en salsa verde o roja, con huevo estrellado, cebolla, crema y cilantro

	-TOSTADAS-
	$260
	$235
	$250

	Nuestros Productos
	bakery
	MEDIALUNAS
	Dulces
	Clásica                                        Dulce de leche  Crema pastelera  Chocolate  Nutella Pistacho
	$40 $50 $50 $57 $65 $70

	CROISSANT
	Dulces
	Almendras Pistacho Chocolate Pastelera
	$80 $70 $70 $65

	CRIOLLITOS
	Clásico Jamón de pierna  y queso gouda Jamón serrano y queso gouda
	$30 $55 $62

	MEDIALUNAS
	Saladas
	Jamón y queso  Jamón serrano y queso Jamón serrano y arúgula Smash (con queso americano)
	$57 $70 $70 $92

	CROISSANT
	Salados
	Champiñon champiñón, salsa bechamel, cebolla caramelizada, huevo (2 pcs.) y queso jamón Jamón, queso, salsa bechamel espinaca panceta ahumada,  salsa bechamel, huevo  (2 pcs.) y queso de cabra  omelette omelette de queso (3 pcs.), jamón y salsa bechame
	$200
	$175
	$200
	$190
	Acompañados de ensalada y papas cambray


	CHIPA
	250 Grms. (12 unidades)
	$240
	CONSULTAR MÁS DISPONIBILIDAD DE STOCK EN MOSTRADOR!



	Nuestros Productos
	bakery
	ALFAJOR
	Clásico blanco clásico negro Maicena Nuez y chocolate blanco Bon o bon blanco (maní) bon o bon negro (maní) Mini Brownie Pistacho
	$90 $90 $90 $85 $85 $85 $65 $95

	PORCIONES DULCES
	Pastafrola  Coco y dulce de leche Brownie con nuez Budín de Limón  Budín de Banana y chocolate Budín de Pistacho Carrot Cake conito brownie conito pistacho
	$95 $90 $85 $90
	$85 $98 $95 $80 $80

	PASTEL
	Lemon pie  Tiramisú  Red velvet Torta brownie con dulce de leche y merengue italiano Torta cabsha con dulce de leche y crema de chocolate Torta brownie OREO con dulce de leche, merengue italiano y oreos Torta chocolate pastel Cheesecake de frutos rojos Cheesecake de dulce de leche
	$165 $195 $130
	$165 $165 $185 $178
	$178
	$190

	COOKIES
	Clásicas  Nutella Mantequilla maní
	$80 $92 $92
	Red velvet
	$92
	Con chocolate blanco y almendras caramelizadas


	MASAS SECAS
	Por unidad
	$55
	Pepas membrillo (10 uni)

	$95


	cafeteria
	CAFE
	Espresso ESPRESSO DOBLE  ESPRESSSO TONIC  CORTADO MACHIATO AMERICANO  CAFÉ CON LECHE  LATTE LATTE VAINILLA LATTE AVELLANA cappuccino CHOCOLATE CARAMEL MACCHIATO MOKACCHINO TE TE CHAI LATTE MATCHA LATTE
	$69 $81 $98 $81 $81 $86 $98 $104 $110 $110 $104 $115 $95 $95 $86 $95 $104
	BEBIDAS FRIAS
	+$6
	+$12
	LECHE VEGETAL
	+$10


	BEBIDAS
	AGUA MINERAL CIEL AGUA NATURAL PERRIER  AGUA MINERAL PELLEGRINO COCA COLA COCA COLA ZERO SPRITE  SPRITE ZERO FANTA
	$80 $80 $100 $60 $60 $60 $60 $60


	MALTEADA
	FRAPPE
	Clásico  chocolate caramelo
	Vainilla fresa chocolate ÓREO
	$161 $161 $161 $195

	LICUADOS
	Coco, plátano, granola, pasa, fresa y leche Mango, kiwi, manzana y leche Zarzamora, plátano, fresa y leche Cocoa, plátano, kiwi, papaya y leche
	$165 $160 $165 $165

	AFOGATTO
	Clásico
	$161
	$195
	Brownie

	JUGOS
	naranja  verde limonada toronja

	JUGOS NATURALES
	LIMONADA limonada con menta y jengibre Espinaca ESPINACA, piña, apio, perejil y jugo de naranja Betabel BETABEL, piña, apio, jengibre y jugo de naranja MANGO MANGO, Espinacas, piña, fresa y jugo de naranja MULTIFRUTA Melón, papaya, plátano, zarzamora y jugo de naranja Zanahoria ZANAHORIA,, betabel, frambuesa, jengibre y jugo de toronja
	$126 $138 $138
	$80 $80 $80 $80
	$95
	$140
	$140
	$140
	$140
	$165


	@OVEJANEGRA.PIANOBAR

