


€16,90

€15,90€18,90



2,00

Salsa poke
€10,00

Salsa poke
€8,00

€4,00 €4,50

€4,00 €4,00

103 TAKOYAKI
Polpette di polpo fritti

Con salsa teriyaki
€7,00

104 BAOZI
Panini cinesi  al vapore

ripieni  di carne di
maiale e verdure

€ 4,00

€2,00



€4,00 €5,00

€4,00

Ordinabile una volta

€8,00



Ordinabile una volta

€3,00 €3,00
e teriyaki

€4,00

€3,50 €4,00



3,00



Salmone cotto, formaggio 
cremoso,teriyaki

€6,50

€7,00

€8,00 €7,50

€7,50



Ordinabile più volte

Tempura di salmone, 
formaggio cremoso, teriyaki

€6,50

Salmone, avocado,
formaggio cremoso, teriyaki Teriyaki

€6,00

€8,00
€7,50

€9,00 €9,00



€5,50

€5,50 €5,00

€5,00

€5,50 €5,50
€5,00

€6,50 €8,50

€6,50 €5,50



Pasta in brodo con gamberi,
uova e verdure

€5,00€6,50

€4,50

€5,50

€5,00
€5,50

€5,50 €6,50

€4,50

€2,50
€3,30



Ordinabile 2 volte

7,00€

,teriyaki

€9,00

€6,00



€6,50 €6,50

€6,00
€6,50

€6,00

€6,00 €7,00

€7,00

€6,00

€7,00

€7,00



€6,50 €6,50

€6,00

€6,00

Soufflè al 
Cioccolato

Cuore 
caldo
€5,00



€7,00

(3pz)

Macedonia 
fresca
€5,00

+gelato(+€1,00) €6,00



ACQUA MINERALE 0,75L IN VETRO €3,50

€1,50

CAPPUCCINO………………………………………………………………………………………………………………………0

€4,00
€7,00
€4,00
€5,00
€3,00
€3,00
€3,50
€5,00
€3,00

TEIERA
€4,00
€6,00

CARAFFA

€1,50

€6,00
€8,00
€4,00
€6,00
€,00
€6,00
€5,00
€5,00
€5,50

€1,50
€2,00
€1,80
€2,50
€2,00
€2,00
€2,00

€16,00
€20,00

€28,00
€28,00
€50,00

€3,00

€4,00
€6,00
€8,00

€12,00

BIRRA ALLA SPINA BIONDA PICCOLA/MEDIA………………………………………...…….....  €3,90/€5,00

PROSECCO MILLESIMATO (BLU) EXTRA DRY- VAL D’OCA-DOC……………   €18,00



MATEUS-VINO ROSE’ LIEVEMENTE FRIZZANTE ...…………….…………………………………………….…€12,00

ASTORIA CORDERĺE- VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG ……………………………..€ 18,00
FRAGOLINO……………………………………………………………………………………………………………………….€15,00

ASTORIA YU-VINO SPUMANTE ………………………………………………………………………………………...€15,00

€ 20,00

€ 25,00

€ 18,00

€8,00
€8,00
€12,00
€12,00

€ 15,00

€ 16,00

ALTE ROCHE BIANCHE……………………………………………………….   €16,00



Come richiesto dal REG CE 853/2004, il nostro Salmone

viene abbattuto in loco ad una temperatura di -20°C al 

cuore del prodotto per il tempo necessario ad eliminare

eventuali batteri nocivi


