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SUGERENCIAS DEL CHEF
0STRAS 5 L o/w% reconiender .

OSTRAS AL NATURAL 5.50
OSTRA ACEVICHADA CON CAVIAR DE YUZU 6.50 e/g =
OSTRA CON PONZU CASERO TRADICIONAL JAPONES Y JENGIBRE FRESCO 6.00 o
TIRADITO DE ATUN Y VENTRESCA CON SALSA PONZU Y TRUFA 19.50

TIRADITO DE PEZ LIMON ESTILO NIKKEI 15.00

SASHIMI MORIAWASE 29.50
2 CORTES Y 7 TIPOS DE PESCADO

SUSHI MORIAWASE 29.50
4 URAMAKIS, 4 HOSOMAKIS, 4 NIGIRIS Y 4 SASHIMIS

NIGIRI DE HUEVO DE CODORNIZ, VENTRESCA Y TRUFA 2UDS. 8.00
RAMEN JAPONES 14.50
STEAK TARTAR CON TUETANO AL ESTILO YUGO 22.50

PARA ABRIR BOCA (77 =

PATATAS BRAVAS CON ESPUMA DE KIMCHI (TAPA) 4.25 /{6/ 80/407"
ENSALADILLA YU-GO (TAPA) 4.50

TAKOSU NORI DE ATUN PICANTE Y CREMOSO DE AGUACATE 7.00

TAKOSU NORI DE LANGOSTINO EN TEMPURA 7.00
TAKOSU NORI DE SALMON O SALMON PICANTE 6.80

éMV [/a/ %Y TAKOSU DE CANGREJO DE CONCHA BLANDA 7.00

o 7677“4/(08 Al (O oy W EDAMAME CON SAL DE ESCAMAS 6.00
Cotine l/vf‘?/ /\mvwwd(e/ Zv EDAMAME PICANTE CON SALSA ESPECIAL YU-GO 7.00
R, W % SOPA MISO CON ALGA WAKAME, SETAS SHITAKE Y SHIMEJI 6.50
ENSALADA WAKAME 6.00

MINI BURGUER DE PAN BRIOCHE AL TERIYAKI CON MANTEQUILLA DE YEMA DE HUEVO CURADA AL PX'Y QUESO BRIE 6.80
BRIOCHE NIKU-YAKI CON EMULSION DE WASABI, VINAGRETA DE MANGO Y FOIE RAYADO 7.00

ENTRANTES

PATATAS BRAVAS CON ESPUMA KIMCHI 8.50
NUESTRA ENSALADILLA YUGO 9.00
ENSALADA DE POLLO KARAAGE Y SALSA YAMERU 14.00
TARTAR DE ATUN PICANTE CON HUEVO Y TOQUES CITRICOS 19.00
TARTAR DE SALMON 16.50

EBY GYOZAS AL AJILLO (4 UDS) 12.50
(EMPANADILLAS JAPO DE GAMBAS)

NIKU GYOZAS (4 UDS) 12.50

(EMPANADILLAS JAPO DE CARNE) W
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TEMPURA DE VERDURAS 12.00
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PARA TERMINAR ™7 '

PATO AL CURRY JAPONES CON PURE DE PATATAS Y MANZANA CON VERDURAS SALTEADAS 21.50

SOLOMILLO Y FOIE AL TERIYAKI CON VERDURAS SALTEADAS AL MAS ESTILO JAPONES 28.00

TATAKI DE PRESA IBERICA CON PURE DE AJOS ASADOS Y SALTEADO DE SETAS 21.50
COSTILLA A BAJATEMPERATURA AL YAKINIKU Y PAPAS ARRUGADAS 19.50

WOKS

YAKISOBA: NOODLES SALTEADOS CON VERDURAY TERNERA 15.50
YAKIMESHI : ARROZ SALTEADO, CON VERDURAS, HUEVO Y PATO 14.50
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ATUN 13.00
VENTRESCA DE ATUN 16.00
SALMON 12.00
HAMACHI - PEZ LIMON 16.00
PEZ MANTEQUILLA 13.00
ABURI VENTRESCA DE ATUN 16.00
ABURI VIEIRA 12.00
ANGUILA CASERA 16.00
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et prdher- e per- s NIGIRI

SALMON 5.50
ATUN 6.50
ATUN PICANTE 6.80
CABALLA CURADA EN VINAGRE DE ARROZ Y JENGIBRE FRESCO 6.80
VENTRESCA DE ATUN 8.00
VENTRESCA DE ATUN Y FOIE AL PX 8.50
RODABALLO HOJA DE SISHO CON YUZUCOCHO 7.50
HAMACHI - PEZ LIMON CON YUZUCOCHO 7.00
PEZ EMPERADOR CON EMULSION DE AJI AMARILLO 7.00
PEZ MANTEQUILLA Y TRUFA FRESCA 7.50

NIGIRI ABURI

NIGIRI TORO CARBON DE ENCINA, MANTEQUILLA DE TRUFA CASERA 11.00
RAIZ DE WASABI RAYADO EN MESA

VENTRESCA DE ATUN CON ATUN PICANTE 9.00
VENTRESCA CON TUETANO 8.00
ABURI VENTRESCA DE ATUN 8.00
ABURI SALMON LIMA Y TERIYAKI 6.50
ABURI VIEIRA 6,50
ABURI VIEIRA PICANTE 6.80
ABURI SOLOMILLO 6.00
ABURI SOLOMILLO TRUFADO 6,50

WAGYU A5 NIGIRI WAGYU CON WASABI FRESCO 18.00
RAIZ DE WASABI RAYADO EN MESA

ABURI ANGUILA CASERA 9.00
NOS LLEGA COMPLETAMENTE VIVA, Y LA ELABORAMOS DE CERO A FIN EN NUESTRA PROPIA
COCINA, PARA ELEVAR SU SABOR AL MAXIMO JUNTO CON
SU PROPIA SALSA ELABORADA POR NOSOTROS
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NEGITORO 8.00
ATUN PICANTE 7.00 HOTATE
VIEIRA 6.80 HOTATE
VIEIRA PICANTE 6.80
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()«re/?/a/g CALIFORNIA DE SALMON

SALMON, NEGI, AGUACATE Y ESPARRAGOS

4 PIEZAS 7.00 8 PIEZAS 14.00

CALIFORNIA DE ATUN
ATUN, NEGI, AGUACATE Y ESPARRAGOS
4 PIEZAS 8.00 8 PIEZAS 16.00
URAMAKI PEZ MANTEQUILLA
AGUACATE, PEZ MANTEQUILLA, ESPARRAGOS, KENCHI'Y CEBOLLETA

4 PIEZAS 7.00 8 PIEZAS 14.00

URAMAKI SHOFT CRAB
CANGREJO DE CONCHA BLANDA EN TEMPURA, ESPARRAGOS, CEBOLLETA
4 PIEZAS 7.50 8 PIEZAS 16.50

URAMAKI ABURI

CALIFORNIA DE SALMON LIMA Y TERIYAKI

COBERTURA DE SALMON, NEGI, AGUACATE Y ESPARRAGOS
4 PIEZAS 7.50 8 PIEZAS 15.00

CALIFORNIA TORO ROLL

COBERTURA DE VENTRESCA DE ATUN, ATUN Y AGUACATE
4 PIEZAS 9.00 8 PIEZAS 17.50

CALIFORNIA EBY TRUFADO PICANTE

COBERTURA DE PESCADO BLANCO, LANGOSTINO, ESPARRAGOS Y NEGI
4 PIEZAS 8.50 8 PIEZAS 16.50

CALIFORNIA STEAK ROLL TRUFADO

COBERTURA DE SOLOMILLO TENKATSU, ESPARRAGOS, AGUACATE Y NEGI
4 PIEZAS 9.00 8 PIEZAS 17.50

CALIFORNIA TORO FOIE PX

COBERTURA DE VENTRESCA DE ATUN, ATUN, AGUACATE, FOIE Y REDUCCION PX
4 PIEZAS 9.50 8 PIEZAS 18.50

CALIFORNIA DE ANGUILA

ANGUILA, NEGI Y ESPARRAGO
4 PIEZAS 8.00 8 PIEZAS 16.00

CALIFORNIA EBY TEMPURA ROLL

LANGOSTINO EN TEMPURA'Y AGUACATE 4
PIEZAS 8.00 8 PIEZAS 16.00

FUTOMAKIS

ATUN PICANTE 15.00

G pie2as
ATUN, AGUACATE, NEGI Y TENKASU

ESPECIAL YU-GO 14.00
ATUN, SALMON, PEZ MANTEQUILLA, AGUACATE, ESPARRAGOS Y NEGI

HOSOMAKI

SALMON
4 PIEZAS 5.00 8 PIEZAS 10.00

ATUN
4 PIEZAS 5.50 8 PIEZAS 11.00

ATUN PICANTE
4 PIEZAS 6.00 8 PIEZAS 12.00

NEGI TORO

4 PIEZAS 6.50 8 PIEZAS 13.00 W



RSy = S

e eglog... POSTRENS

MOCHI (CHEESECAKE, MANGO O PINAY COCO) 3.50
BROWNIE CON HELADO DE VAINILLA Y SOPA DE CHOCOLATE 6.80
TIRAMISU CON TOQUES DE YUZU 6.80
COULANT DE CHEESECAKE CON TIERRA DE MANZANA'Y JENGIBRE Y SORBETE DE FRUTOS ROJOS 7.00

CAFE / TES & INFUSIONES

SOLO/CORTADO 1,3

CON LECHE 1,6
CAPUCCINO 1,8
CARAJILLO 2,5

SOLO CON HIELO 1,5

*PREGUNTA A NUESTRO PERSONAL, POR LOS DIFERENTES TIPOS DE
TES E INFUSIONES

Lo BEBIDA
jﬁ . [/0/ COMAW AGUA 0'5 2.00
AGUA 1L 3.00
W REFRESCO 2.20

NESTEA, AQUARIUS 2.50

CERVEZAS

MEDIA ESTRELLA GALICIA 3.00
PINTA ESTRELLA GALICIA 4.00
MEDIA ESTRELLA GALICIA 1906 4.00
PINTA ESTRELLA GALICIA 1906 5.00
BOTELLIN ESTRELLA GALICIA 3.00
BOTELLIN ESTRELLA GALICIA SIN GLUTEN 3.00
BOTELLIN ESTRELLA GALICIA TOSTADA 0'0 3.00
RADLER ESTRELLA GALICIA 3.50
CERVEZA JAPONESA 4.00
TINTO DE VERANO 3.50
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