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NUVOLA DI PATATE €12
anatra a lenta cottura, polvere di porcino e olio al porro (3-7-8-9)

PROSCIUTTO D’OSVALDO €18
tagliere di prosciutto leggermente affumicato D’Osvaldo, focaccia ai malti tostati
Edelweiss Lab, burro di montagna montato e giardiniera Edelweiss Lab (1-5-6-7)

SELEZIONE DI FORMAGGI LOCALI €7

TARTARE DI FASSONA PIEMONTESE 150gr €20 
pan brioche Edelweiss Lab, spuma Bernese e zucca agrodolce (1-3-5-7)

a persona

PAPPARDELLE EDELWEISS LAB €15
ragu’ d’anatra, fonduta di parmigiano e polvere di caffe‘ (1-3-5-6-8-9)

GLI GNOCCHI SECONDO NOI €15
gnocchi di zucca, pesto di prezzemolo e fonduta (1-6-7-9)

RISOTTO DEL GIORNO €15 per persona

TORTELLO EDELWEISS LAB €15
ripieno di cappone, topinambur e olio al porro (1-3-7-9)

SPAGHETTONE BENEDETTO CAVALIERI €15
burro di montagna affumicato, angostura e uova di trota di San Daniele (1-7)

 minimo per  2 persone 

(7-12)

(7)

Il menù è soggetto a var iazioni secondo disponib il ità di mercato
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DIAFRAMMA BBQ 250gr €18
mayo affumicata e puntarelle (3-5-12)
BRASATO DI CERVO* €17
con polenta (6-9-12)
           FARAONA €20
zucca e paté di funghi (5-6-7-9-11-12)
GUANCIA DI MANZO €17
purea di sedano rapa e cavolfiore (6-7-9-12)
FILETTO DI MANZO €24
cime di rapa BBQ e spuma di patate (7-12)
FRICO €15
con polenta (7)

INSALATA EDELWEISS €7
selezione di radicchi di stagione al profumo di mandarino con crema di zucca 
al cardamomo

PATATE ARROSTITE €6

CAVOLFIORE SU FONDUTA DI PARMIGIANO €7

PROPOSTA DEL GIORNO €8

La nostra 

(5)

(7-12)

Coperto €3,00DESSERT a partire da €5,00


