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J a i m e  M a r t í n e z  y  E n r i q u e  R o d r í g u e z  s e  c o n o c e n  e n  e l  2 0 1 2  d o n d e  
c o i n c i d i e r o n  e n  l a  A r e n a  M o n t e r r e y .  U n  a ñ o  m á s  t a r d e  e n  e l  2 0 1 3 ,  u n  
e v e n t o  d e  l a  W TA  ( t e n i s  f e m e n i l )  f u e  e l  p r e t e x t o  i n e s p e r a d o  p a r a  d a r  
e l  p r i m e r  p a s o ,  s e g u i d o  i n m e d i a t o  l l e g o  l a  o p o r t u n i d a d  d e  b r i n d a r  
l o s  s e r v i c i o s  d e  c o m e d o r  i n d u s t r i a l .

E s e  a ñ o  2 0 1 3 ,  f u e  e l  i n i c i o  o fi c i a l  d o n d e  s e  c r é o  l a  e m p r e s a  y  r a z ó n  
s o c i a l  q u e  h o y  e n  d í a  t e n e m o s :  G r u p o  O p e n H a u s  S . A .  d e  C .V .

D u r a n t e  l o s  s i g u i e n t e s  a ñ o s ,  2 0 1 4  a  l a  f e c h a ,  h e m o s  p a r t i c i p a d o  
d e n t r o  d e l  r a m o  i n d u s t r i a l ,  e m p r e s a r i a l ,  i n s t i t u c i o n a l  y  s o c i a l .  
C l i e n t e s  e n  M o n t e r r e y  y  s u  á r e a  m e t r o p o l i t a n a  h a n  e n r i q u e c i d o  
n u e s t r o  c o n t i n u o  a p r e n d i z a j e  y  e n o r m e  g u s t o  e n  s e r v i r  a l i m e n t o s  d e  
c a l i d a d  c o n  p e r s o n a l  e n t u s i a s t a  y  c o m p r o m e t i d o .



Somos una empresa regiomontana con más de 
12  años de experiencia  en e l  ser v ic io  de 

a l imentación empresaria l ,  socia l  y  corporat ivo.

Cumpl imos con r igurosos  estándares  de 
sanidad para garant izar  la  máxima cal idad.

clientes satisfechos

50+
comidas elaboradas

1 m+
años de experiencia
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El  Dist int ivo H  es  un reconocimiento que otorga la  Secretar ia  de 
Salud a  los  establecimientos  del  sector  de a l imentos  y  bebidas  que 
cumplen con buenas práct icas  de higiene y  sanidad necesarias  
para  garant izar  la  inocuidad en e l  procesamiento y  ser v ic io  de 
a l imentos  y  bebidas .

El  dist int ivo M  es  e l  reconocimiento que la  Secretar ía  de Turismo 
de México otorga a  todas las  Empresas  Turíst icas  que han logrado 
implementar  ex i tosamente e l  Programa de Cal idad Moderniza  y  
que avala  la  adopción de las  mejores  práct icas  y  una dist inción de 
empresa tur íst ica .

La certificación del Distintivo H  se logra siempre y cuando el 
cliente cumpla con cada requerimiento y quien se certifica es 

el cliente y no Grupo OpenHaus.
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Comedor Industrial
Catering In-Haus
Snacks
Consultoría

Of recemos comidas de cal idad y  
buen sabor  para  tu equipo.

Contamos con un menú ampl io  y  
aunado a  esto damos un ser v ic io  
tota lmente personal izado,  a lgo que nos 
ha caracter izado en estos  años .
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En Grupo OpenHaus  o f recemos  t res  formatos de ser v ic io  y  
se  pueden adecuar  a  sus  necesidades .

Se cocina en s i t io,  en las  
instalaciones del  c l iente .

S e r v i c i o  t r a d i c i o n a l

Se cocina en nuestro CEDIS 
y  se  entrega a  domici l io .

S e r v i c i o  C a t e r i n g

Se cocina en s i t io  y
La forma de cobrar  es :  
Costo +  un FEE por  
Administración del  35% .

S e r v i c i o  A d m i n i s t r a t i v o
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E n e r o

F e b r e r o

M a r z o

A b r i l

M a y o

J u n i o

J u l i o

A g o s t o

S e p t i e m b r e

O c t u b r e

N o v i e m b r e

D i c i e m b r e  

-  Z a c a t e c a s

-  I t a l i a n a

-  Ve r a c r u z

-  J a l i s c o

- A m e r i c a n a

- P u e b l a

- S i n a l o a

- Yu c a t á n

- M e x i c a n a

- M i c h o a c á n

-  C h i a p a s

-  N a v i d e ñ a



En nuestro ser v ic io  de comedor 
industr ia l  of recemos tres  t ipos de 
menú:

M e n ú  s e n c i l l o

M e n ú  e s p e c i a l

M e n ú  g o u r m e t

Incluye tortillas, salsa y limón.
La guarnición es de 60 g ya cocida.
El guiso cárnico sencillo es de 180 g de proteína en crudo.
El guiso cárnico especial es de 200 g de proteína en crudo.
El guiso cárnico gourmet es de 200 g de proteína en crudo.

E n t r a d a

G u a r n i c i ó n

G u a r n i c i ó n

G u i s a d o

P o s t r e

A g u a

2 4 0  m l

6 0  g

6 0  g

1 8 0  g

5 0  g

R e fi l l

Una entrada, dos guarniciones, un guiso, un postre, 
complementos y agua de refill.
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Excelente 
completo para 
tu día .

Buscamos con este  
ser v ic io  of recer
una var iedad de 
productos  desde 
nutr i t ivos  hasta
cumpl i r  con todos los  
antojos .

Nuestro  ser v ic io  consiste  en of recer  Snacks  de di ferente 
t ipo,  desde a lgo sa ludable  hasta  aquel los  antojos  que 
de repente nos  distraen.

Café del día
Refrescos
Galletas

Botana Seca
Panadería
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Si  a lgo nos ha caracter izado es  
la  inquietud que tenemos 
s iempre por  of recer  más a  
nuestros  comensales .

Estamos seguros  de que no se  
verán en la  necesidad de buscar  
afuera lo  que tendrán dentro de 
su propia  empresa .

Desayunos
Snacks

Fast Food
Comida Oriental

Umm..



+

Al  ser  una empresa versát i l  y  exper ta  en e l  ser v ic io  de 
a l imentación,  tu  empresa tendrá acceso 24 / 7  a  estas  

empresas  hermanas que per tenecen a l  mismo grupo pero 
con di ferentes  especia l idades ,  "Restaurante y  Catering".
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CREDITO

El  crédito  que of recemos es  de una semana o 
quince días  atraves  de un contrato y  de requeri r  
más t iempo se debe de considerar  factoraje  o  
descuentos  por  pronto pago.

PERSONAL

El  personal  se  determina de acuerdo con e l  
movimiento de cada turno.  Tenemos en la  
actual idad comedores  mayor  a  los  4  mi l  
empleados .

Entonces en función a  e l lo  tomamos la  decis ión de 
poner  a  la  gente necesaria  para  poder  operar  cada 
turno.
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EQUIPO DE TRABA JO

- Equipo de cocina mayor  
  (Horno,  f re idora ,  estufa ,  etc . )
- Equipo de cocinamenor  
  (o l las ,  sar tenes ,  etc . )
- Loza ,  p laque,  cr ista ler ía
- Desechables
- Quimicos  y  productos  de l impieza

ADMINISTRATIVO

- Subsidio  a l  colaborador

SERVICIOS

- Agua
- Luz
- Gas

- Fumigación
- Recolección de basura
- Transpor te
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CLIENTES



CLIENTES



¿PORQUE
SOMOS
LA 
MEJOR
OPCION?

COMPROMETIDOS 
CON EL SERVICIO 24/7, 
ATENCION PERSONALIZADA 
PRODUCTOS DE CALIDAD, 
INNOVACION CERTIFICACIONES 
COMIDA 100% CASERA 
VARIEDAD EN NUESTROS 
MENÚS Y MUCHA 
COMUNICACION


