
menús

Para cualquier alergia alimentaria consulta la carta a nuestro personal.










- Carri l lada al  vino tinto con parmentier 



-Entrecot Holandes (+4€)



- Merluza a la marinera 



-Arroz del señoret con alcachofa 



-Arroz meloso de carri l lera y romero 





(Arroces mínimo 2 personas) 



menú MEDIODÍA

entrantes (1 a elegir)



-Ensalada Valenciana con escalivada y sardina ahumada 



- Ravioli  crujiente con rabo de toro y crema de boletus



- Huevos rotos con jamón de cebo



- Canelón de pulpo con crema de calabaza



- Samosa de pollo al  curry con salsa de mango







DE LUNES A VIERNES | De 12:30 a 17:30 



principales (1 alegir)

postre o café (1 a elegir)

14,00€ por persona



Incluye una consumición y pan

carajillo +0,5€ - Tarta de queso + 0,50€



menú bárbaro
entrantes (3 a elegir)



- Tabla de jamón Ibérico y quesos D.O. 



- Ensalada Valenciana con sardina ahumada y escalivada



- Ensalada de mango, aguacate, gambon y crema de modena



- Gyoza de ternera roja con crema de higo



 -Huevos rotos con chorizo a la sidra



-Tempura de quesos Brie, acompañado de 2 salsas, miel y arándanos



 - Sepionet con salteado de verduras y crema romesco



- Pulpo confitado sobre parmentier de alioli (+3€/per)




sábados y domingos | De 13:00 a 16:30 



postre casero o café

21,95€ por persona



BEBIDA NO INCLUIDA 
OPCIÓN BARRA LIBRE DE BEBIDAS DE NUESTRA BODEGA (+8,50€)






principal (1 a elegir)

- Lagarto Iberico con crema de Castaña



- Entrecot holandés 300g 



- Codillo confitado al romero con base de patata panadera



- Calamar trinchado el Bárbaro sobre fideo negro arrosejat  (+3,50€)



- Salmón con verduras Yakisoba



- Arroz con secreto y boletus (+1€)



- Arroz meloso con bogavante (+4€)



- Arroz de zamburiñas y gamba roja (+4€)



( mInimo 2 personas por arroz)



TODOS LOS PLATOS MARCADOS CON LA ESTRELLA, SON LA SUGERENCIA DEL CHEF

( AL CENTRO DE MESA PARA COMPARTIR)



Los suplementos son por comensal





carajillo +1€


