
Tradicional
 

Mole y Chocolate 

 

Caramelo
 

Mandarina

 

Relleno de Crema de Mandarina Fresca,
Espolvoreado de Azúcar y Mandarina 

Relleno con Ganache de Chocolate Semi Amargo
56%, Chocolate Oaxaqueño, Mole Poblano,
Espolvoreado de Azúcar y Ajonjolí  

Relleno de Ganache de Caramelo y Chocolate

Pan de  
Muerto 

Esencia de Azahar, Ralladura de Naranja y
Espolvoreado de Azúcar

Octubre 1, 2026 - Noviembre 7, 2026

$ 1 1 0

$ 1 5 0

Leche Chocolate Huevo Semillas Gluten
Selección consciente de productores locales comprometidos con la sustentabilidad. Por favor notifique sus requerimientos dietéticos específicos a fin de brindarle la información exacta

respecto a los ingredientes y alérgenos de nuestros platos. Precios en pesos mexicanos.  La propina no es obligatoria. Aceptamos pagos en efectivo, tarjetas VISA, MasterCard y American
Express. El pago con tarjeta no genera comisión Todos los precios incluyen IVA – Porcentaje del 16%. Contacto de las autoridades para comentarios acerca del servicio: *0311 o 55 5658

1111.



Traditional

Chocolate and Mole
Filled with 56% Dark Chocolate Ganache, Oaxacan 
Chocolate and Poblano Mole, Delicately Finished 
with Sugar and Toasted Sesame Seeds

Caramel

 
Mandarin

 

Pan de

 Muerto 
Traditional Mexican Sweet Bread 

Orange Blossom, Fresh Orange Zest and  
Delicate Sugar Dusting

$ 1 1 0

Filled with Fresh Mandarin Cream, Dusted with
Sugar and Mandarin Zest on Top 

Filled with Caramel Chocolate Ganache 

$ 1 5 0

October 1, 2026 – November 7, 2026

Millk Chocolate Egg Seeds Gluten
We thoughtfully select local producers who are committed to sustainable practices. Please inform us of any specific dietary requirements or restrictions so that we may provide accurate

information regarding the ingredients and allergens in our dishes. All prices are in Mexican pesos (MXN). Gratuity is not mandatory.
We accept cash and Visa, Mastercard, and American Express. No additional fee is charged for credit or debit card payments.

All prices include 16% VAT. For comments or concerns regarding our service, please contact the appropriate authorities at *0311 or +52 55 5658 1111.


	Pan de  Muerto
	Tradicional
	$110
	Esencia de Azahar, Ralladura de Naranja y Espolvoreado de Azúcar


	Mole y Chocolate
	$150
	Relleno con Ganache de Chocolate Semi Amargo 56%, Chocolate Oaxaqueño, Mole Poblano,  Espolvoreado de Azúcar y Ajonjolí
	Semillas
	Gluten



	Mandarina
	Relleno de Crema de Mandarina Fresca, Espolvoreado de Azúcar y Mandarina

	Caramelo
	Relleno de Ganache de Caramelo y Chocolate
	Octubre 1, 2026 - Noviembre 7, 2026
	Chocolate
	Leche
	Huevo



	Pan de
	Muerto
	Traditional
	Traditional Mexican Sweet Bread
	$110
	Orange Blossom, Fresh Orange Zest and
	Delicate Sugar Dusting


	Chocolate and Mole
	$150
	Filled with 56% Dark Chocolate Ganache, Oaxacan
	Chocolate and Poblano Mole, Delicately Finished
	with Sugar and Toasted Sesame Seeds
	Egg
	Seeds
	Gluten



	Mandarin
	Filled with Fresh Mandarin Cream, Dusted with Sugar and Mandarin Zest on Top

	Caramel
	Filled with Caramel Chocolate Ganache
	October 1, 2026 – November 7, 2026
	Chocolate
	Millk




