Surtidos de aceitunas 4,10 Anchoas en vinagre (4 unidades) 9.00
Almendras saladas 4,20 Latade berberechos 15,50
. _ con salsa Espinaler
Boquerones en vinagre (6 unidades) 8,50
Montadito de steak tartar 8,00 Paledilla ibérica 23,00
Costillas de conejo con ajo y perejil 14,00 | Croqueta casera (€/unidad):
. . - Setas y truf:
Tacos de solomillo con salsa entrecote 14,50 - J:magr?i ib(Lélriaco 328
Tiras de pollo con salsa de miel y mostaza 10,00 | - Gambas 3,00
Fingers de queso con chutney de mango 8,50 Ostras Fines de Claires n°4 (pr/ud) 3.20
Mini burger de Black Angus (€/unidad) 4,20 Nuestras patatas bravas 6.50
Ceviche de salmén, leche de coco, lima 9,50 Ensaladilla de atin 8.00
y cilantro . Huevos estrellados con patatas y chorizo 7,50
Setas de temporada en cazuclita, 8.50 | Alcachofas fritas con salsa tértara 11,00
alabrasa 3
) + Pimientos de Padron con flor de sal 6,70
Berenjenas en tempura, queso de cabra 10,20 |
y miel : Tortilla trufada 10.50
Guacamole con burratay nachos 16,50 | Calamarcitos a la plancha con ajo 14,70
_ 1 il (0 andal

Gambitas en tempura con salsakimchi 17,00 y perciil (o andaluza)
Berenjena a la brasa con miso y yogur 10,50
—————————————————————————————————————————————— D[ 4 {6 E R

Gambas al ajillo 19,00 Sopa de cebolla con huevo poché 11,50

Crema de calabacin 10.00 y virutas de parmesano

con queso de cabra Huevos benédictine con jamon 12,00

Mejillones en salsa «Poulette» 16,00 y salsa holandesa (con salmdn +2,5)

Media racion 9,50

Precio en (€)

Suplemento terraza 10%



Nuestros
BOCADILLOS

Bikini trufado 10,50
Sandwich de atan 11,00

auin, tomate, huevo, lechuga, mayonesa
y mostaza

Club sandwich con pollo 15,00
Hamburguesa de pollo crujiente 14,00
Hamburguesa Café Turo 16,00
Mollete de buey cortado al cuchillo 16,00

Ensaladas

Tomate y burratina 12,00
Ventresca de atin y cebolla tierna 14,000

Vegetariana 13,00
espinaca, aguacate, feta, priones,
tomate cherry

Nicoise 12,50
Judias, patatas, tomate cherry, atin

Caesar 12,00
con pollo y parmesano

Queso de cabra 13,00

canonigos, tomate cherry, manzanay

Pescados y mariscos

Salmon ahumado con blinis 15,50
Carpaccio de dorada con almendras 14,50
Atin rojo crudo ala soja 15,00
Tartar de salmon con aguacate, 17,50
sojay lima
Tartar de atin con aguacate, 18,50
sojay jengibre
Ceviche de corvina con leche de tigre 14,50
Salmén con verduritas, al carbon 18,50
Bacalao a la brasa con salsa miso 18,50
y verduras al vapor
Pulpo ala brasa 15,50

Pan con mantequilla 2,20

Pan con tomate 3,70

Precio en (€)

nueces
Todo carne

Roast beef con salsa tartara 14,20
Carpaccio de buey al estillo 11,00
Harry’s Bar

Tartar de buey al cuchillo 20,00
Costillitas de cabrito 17,50
Wok de pasta, solomillo de bueyy 14,50
verduras

Pasta Alfredo con virutas de jamén 13.50

Muslo de pollo relleno de jamén serrano17,00

y setas con puré de patata

Escalope ala milanesa con patatas fritas 14,50

y salsa tdrtara

Secreto ibérico con pina caramelizada 20,00

y salsa demi-glace
Entrecote café de Paris 28,00
Solomillo «chateaubriand» 29,50

con salsa bearnesa

Suplemento terraza 10%



| Flan «que te inclina»

5,50

\ Cheesecake Salvador Dali
9,40

‘ Babd al ron
11,00

Expresso Martini
| 9,00

~ P
D Clasicos
NEGRONI

Ginebra, vermouth rojo, campart

OLD FASHIONED

Bourbon, angostura, aziicar

MANHATTAN
Rye whisky, vermouth rojo, angostura

BLOODY MARY
Vodka, zumo de tomate, especias, tabasco

DRY MARTINI FRAPPE

Ginebra, vermouth seco

MOJITO clasico o fruta de la pasion
Ron, menta, limon, azucar

Sin alcohol precio: 11,20

ROUGE

Fresa, manzana, zumo de lima,
sirope de fresa, albahaca

Precio en (€)

— — — LosPostres — — — — —

Coulant de chocolate ‘
9,00

Pastel del dia \
8,00/ porcion

Chocolate y avellana de «Reus» |
9,00

Helados. 5,80

Mango, vainilla, mandarina, limon ‘
o choco ttaliano

-

: " Cocktails

precio: 13,00

CAIPIRINHA jengibre y maracuya
Lima, cachaga, azicar, jengibre y
maracuyd

COSMOPOLITAN DELUXE
Vodka, triple sec, zumo ardndanos y lima

TOMMY’S MARGARITA
Patron Silver, sirope de agave,
zumo de lima

MAI THAI
Bacardi Carta Blanca, Bacardi' 8, triple
sec, orgeat, zumo de limon

IPANEMA
Vodka, maracuyd, pina y lima

TROPICAL

Maracuyd, pina, lima

Suplemento terraza 10%



Cartade Vinos

Cava & Champagne ... 9 ,,,,,,,,, é
Penedes, Cava Terra de Marca, Brut Nature 540 24,00
Juvé & Camps Reserva Familia, xazzz-1.0, macasro, pareriapa 39,00
Torello Brut Reserva 30,00
Champagne, Forget Brimont, Brut 74,00
0 é
VinosBlancos ... "
Rias baixas, Lagar de Cachada, 4zz4rv0 580 25,00
Rueda, Montespina, vzroeso sosrz: 1i4s 5,00 18,00
Cotes du Rhone, Terres de Panery, czzarponnay 5,50 25,00
Penedes, Honeymoon, rarzzr.404 22,00
Priorat, Mas Doix, Murmuri, c4zNACzA BLANCA 25,00
Rueda, El Perro Verde, Verprio 42,00
Vinos Tintos 9 ,,,,,,,,, é
Montsant, Moments de Montsant, GARNACHA, CARINENA, SYRAH, MERLOT 5,50 25,00
Rioja, La Viuda Negra Crianza, 7zupranizzo 5,50 25,00
Rioja, Muga Crianza, 7zurranizo 8,00 40,00
Ribera del Duero, Fuentespina Crianza , 7zvpranizLo 5,50 27,00
Montsant, la universal, Dido, carnvacia, syran, carivena 35,00
Priorat, M4s Doix, Les Crestes, GARNACHA, CARINENA, SYRAH 39,00
Ribera del Duero, Pago de los Capellanes crianza, 7zvro zivo 58,00
Rioja, Marqués del Riscal Reserva 7zurranizzo 45.00
VinosRosados .. . E é
Cotes du Rhone, Chateau Panery, La Garuste 2022 carvacuz, syran 6,00 27,00
Cotes de Provence, M de Minuty 37,00
Cotes de Provence, Studio Miraval, civsavrr, crenacrs, syran 35,00

Precio en (€) Suplemento terraza 10%



